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МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ 
 

• Перед началом эксплуатации внимательно ознакомьтесь с руководством - в нем 
содержится важная информация по правильной установке, безопасному 
использованию и обслуживанию прибора, а также рекомендации по получению 
наилучшего результата приготовления в вашей духовке. Сохраните данное 
руководство для дальнейшего применения. 

• Данный прибор может использоваться только в бытовых (домашних) условиях и 
не предназначен для использования в коммерческих и промышленных целях. 
Прибор предназначен исключительно для приготовления пищи. 

• Используйте прибор только по назначению и в соответствии с условиями 
эксплуатации. Использование духовки в целях, не указанных в руководстве 
пользователя, является нарушением правил эксплуатации прибора. 
Производитель не несет ответственность за возможные травмы или ущерб, 
нанесенные вследствие неправильной установки или эксплуатации прибора. 

• После распаковки прибора соблюдайте осторожность и не оставляйте пленку, 
пенополистирол и другие упаковочные материалы в свободном доступе для 
детей, т. к. они могут быть опасны для жизни и здоровья. 

 

Важно! Прибор очень тяжелый - никогда не тяните за ручку дверцы с 
целью извлечения прибора из упаковки или для его дальнейшего 
перемещения. 
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• После распаковки внимательно осмотрите прибор на предмет возможных 
повреждений. Использование прибора с любыми повреждениями или 
неисправностями запрещено. 

• Прибор должен эксплуатироваться в сухом, хорошо вентилируемом 
помещении, вне зоны действия прямых солнечных лучей и атмосферных 
осадков, вдали от воспламеняющихся и горючих веществ. 

• Для безопасной и эффективной эксплуатации прибор должен быть правильно 
подключен к электросети и заземлен в соответствии с действующими 
стандартами безопасности. Запрещается использование нестандартных 
источников питания и устройств подключения (адаптеров, удлинителей и 
пр.).  

• При первом включении возможно появление небольшого задымления и 
специфического запаха, как следствие выгорания веществ, оставшихся после 
изготовления прибора. Не запекайте продукты в духовке до полного 
исчезновения запаха и дыма. 

• Не допускается самостоятельное использование прибора людьми (в т. ч. 
детьми) с недостатком опыта и знаний, а также лицами с ограниченными 
возможностями, пониженным восприятием органами чувств, психическими 
отклонениями. Не оставляйте вышеуказанных лиц рядом с прибором во 
время его работы, за исключением случаев, когда за такими лицами 
осуществляется надзор или проводится подробное инструктирование 
относительно использования данного прибора лицом, отвечающим за их 
безопасность. 

 

• Во избежание короткого замыкания и поражения электрическим током, не 
прикасайтесь к прибору мокрыми руками и др. частями тела, также избегайте 
использования прибора, если находитесь босиком. 

• Не перекрывайте вентиляционные отверстия на корпусе, т. к. это может 
привести к нарушению циркуляции воздуха, перегреву, пожару или поломке 
прибора. 

• Не застилайте дно рабочей камеры фольгой или пергаментной бумагой. Не 
ставьте посуду на дно рабочей камеры, если установлена температура выше 

Внимание! 
Во время работы поверхность духового шкафа и стеклянная дверца 
сильно нагреваются – во избежание ожогов не разрешайте детям 
приближаться к прибору в процессе эксплуатации, особенно при 
включенном гриле. Дети должны постоянно находиться под 
присмотром взрослых.
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50ºC. Это может привести к перегреву духовки, изменению времени 
приготовления и повреждению эмали. 

• Сетевые шнуры других электроприборов приборов не должны соприкасаться 
с горячими частями духового шкафа. 

 

• Соблюдайте осторожность, открывая дверцу духовки – возможен выход 
горячего воздуха и пара. 

• При открытии горячей духовки беритесь за ручку дверцы по центру, т. к. ее 
края могут нагреться из-за выхода горячего воздуха в процессе работы. 

• Не ставьте посуду и другие предметы на открытую дверцу прибора. 

• Всегда отключайте прибор от сети, если он не используется в течение 
длительного периода времени, а также при возникших неисправностях или 
перед проведением технического обслуживания. Чтобы отключить прибор от 
сети, тяните за вилку, а не за шнур. 

• Переключатели должны находиться в положении “0”, когда прибор не 
используется. 

• Не используйте выключенный прибор для хранения посуды и прочих 
посторонних предметов, чтобы не повредить внутренние элементы духового 
шкафа и не вызвать пожар при случайном включении. 

• Установка, подключение и ремонт прибора должны производиться 
квалифицированными специалистами, не производите данные действия 
самостоятельно – обратитесь в авторизованный сервисный центр.  

Также всегда обращайтесь в сервисный центр в случае: 

• необходимости замены электророзетки, если она не совместима с вилкой 
прибора; 

• повреждения и замены шнура питания; 

Внимание! 
Во время работы нагревательные элементы и внутреннее пространство 
духового шкафа сильно нагреваются - во избежание ожогов соблюдайте 
осторожность и не прикасайтесь к горячим поверхностям. Для 
извлечения горячей посуды из духовки обязательно используйте 
специальные термозащитные рукавицы 
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Электрическое подключение 
 
Для безопасной и эффективной эксплуатации прибор должен быть правильно 
подключен к электросети и заземлен в соответствии с действующими стандартами 
безопасности.  
 

СПЕЦИФИКАЦИЯ  

Прибор предназначен для работы с однофазным переменным током  ̴ 220-240 В,  
50 Гц. Перед установкой прибора убедитесь, что его технические данные 
соответствуют характеристикам вашей электросети. 

Мощность потребления, Вт 

Нижний нагрев 1200 

Верхний нагрев 1000 

Освещение 15 

Общий нагрев 1900 

Гриль 1000 + 1900 

Конвекция 2100 

 
Перед подключением духовки к сети электропитания убедитесь в следующем: 
 

• номинальная мощность сетевого источника питания и розеток соответствует 
максимальной мощности прибора, указанной в спецификации; 

• напряжение и частота тока сети соответствуют электрическим данным 
изделия; 

• сетевая розетка совместима со штепсельной вилкой изделия - в противном 
случае замените розетку или вилку, не используйте удлинители или 
тройники; 

• прибор установлен таким образом, чтобы электрический провод и сетевая 
розетка оставались легкодоступны. 
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 Размораживание 
Вентилятор осуществляет циркуляцию воздуха комнатной 
температуры вокруг продукта без дополнительного нагрева. 
Эта функция используется для быстрого и щадящего 
размораживания, например, для деликатных продуктов, не 
требующих тепловой обработки (пирожные со сливками, 
фруктовые торты и др.). 

 
 

Верхний и нижний нагрев  
Верхний и нижний нагревательные элементы включены 
одновременно. Традиционный режим нагрева, который 
идеально подходит для приготовления жаркого, выпечки, 
пиццы, печеных яблок и блюд с хрустящей корочкой. 
Происходит равномерный нагрев сверху и снизу, хороший 
результат приготовления достигается на противне при 
температуре от 50℃ до максимальной. 

  
 

Конвекция 
Вентилятор равномерно распределяет горячий воздух по всей 
камере, что обеспечивает однородное приготовление и 
зарумянивание продукта. Идеально подходит для мяса, рыбы, 
лазаньи, безе и выпечки из слоеного теста. Одновременно 
можно использовать несколько уровней духового шкафа. 
Температура приготовления должна устанавливаться ниже, чем 
при классическом нагреве. 

 
  

Экономичный гриль 
Нагревается только средняя часть верхнего нагревательного 
элемента. Режим предназначен для приготовления на гриле 
небольших стейков, колбасок, кусочков рыбы или тостов. 
Допускается работа духовки с закрытой дверью только в 
течение короткого времени (5-10 минут), при более длительном 
приготовлении на данном режиме необходимо приоткрыть 
дверцу. 

 Гриль 
Происходит нагрев всего верхнего нагревательного элемента. 
Режим предназначен для приготовления на гриле и вертеле 
нескольких стейков, колбасок, рыб и тостов. Эта функция 
должна всегда использоваться с полуоткрытой дверцей. 

 Гриль с конвекцией  
Включается верхний нагревательный элемент, затем в 
определенный момент цикла также включаются кольцевой 
нагревательный элемент, вентилятор и вертел. Сочетает 
однонаправленное выделение жара с принудительной 
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• Протрите внутреннее пространство духовки влажной тряпкой. При 
необходимости удалите загрязнения с нагревательных элементов, после чего 
также протрите их влажной тряпкой и просушите.  

• Не используйте жёсткие губки и абразивные моющие средства – это может 
повредить внешнее или внутреннее покрытие духового шкафа.   

• Для особо сильных или стойких загрязнений используйте специальные 
чистящие средства, которые имеются в продаже. 

• При образовании конденсата внутри камеры высушите его с помощью сухой, 
мягкой и хорошо впитывающей ткани. 

• Не погружайте прибор, шнур питания и вилку в воду и не мойте их под 
проточной водой.  

• После того как прибор остынет, вымойте все съемные аксессуары в горячей 
мыльной воде или в посудомоечной машине, после чего вытрите насухо 
бумажным или тканевым полотенцем. 

• Не используйте для очистки прибора бытовые пароочистители. 
• Стеклянную дверь очистите с помощью влажной ткани, при необходимости с 

нейтральным моющим средством, затем протрите ее насухо мягкой тканью. Не 
используйте жесткие абразивные чистящие средства или острые металлические 
скребки для очистки стекла дверцы, так как они могут поцарапать поверхность. 

• При сильных загрязнениях, чтобы облегчить очистку дверцы, ее можно снять с 
петель. Также с дверцы можно снять стекла. Для этого руководствуйтесь 
указаниями соответствующего раздела данного руководства. Затем протрите 
стекла и другие элементы дверцы влажной салфеткой из микрофибры или 
чистой губкой, а также раствором горячей воды с небольшим количеством 
моющего средства. Протрите стекла чистой влажной губкой, а затем насухо 
мягкой тканью. 

• Дверца духовки имеет специальный резиновый уплотнитель, который 
гарантирует эффективную работу прибора. При сильном загрязнении 
уплотнителя дверца перестаёт плотно закрываться, что может отразиться на 
качестве приготовления и функционировании прибора. Регулярно проверяйте 
состояние уплотнителя и следите за его чистотой. При необходимости очистите 
его мягкой губкой и теплой водой, не применяйте абразивные губки и средства. 
В случае повреждения уплотнителя обратитесь в авторизованный сервисный 
центр для его замены. Рекомендуем избегать использования духовки, пока она не 
будет отремонтирована. 
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