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GB DESCRIPTION RUS YCTPOWMCTBO U3AENUA UA onumc
Door lock system 1. ®ukcaTopbl ABeEpLbI 1. 3acysku oBepust
Oven window 2. OkHo aBepupl 2. BikHo aBepuaTt
Waveguide mica shield (Do Not 3. 3acnonka BonHoBoga (HE CHUMATD!) 3. 3acniHka xsunesogy (HE 3HIMATW!)
Remove!) 4. Ocb 4. Bicb
Shaft 5. Bpauwarouwieecs konbLo 5. ObGepToBe KinbLe
Roller ring 6. CreknsiHHOe Gnoao 6. CknsiHe 6niogo
Glass tray 7. Tavnmep 7. Tavnmep
Timer switch 8. [epeknioyatenb pexmmos 8. [lepemukay pexumis
Power switch
KZ CUNATTAMA EST KIRJELDUS LV APRAKSTS
Ecik inrewexrepi 1.  Ukse lukk 1. Durvju slégs
Ecik Tepeseci 2. Ukse aken 2. Durvju lodzins
TOnKBIH afFbI3FbIChI KanKblLLbI 3. Lainekanali klapp (MITTE 3. Mikrovilpu raiditaja aizslietnis
(WELINEHI3Y) EEMALDADA!) (NENONEMT!)
Ocb 4.  Poorlemisringi tugi 4. Ass
AViHanmanbl cakuHa 5. PoAdrlemisring 5. Roté€josais gredzens
LWbiHbI Tabak 6. Klaasalus 6. Stikla trauks
Tarimep 7. Taimer 7. Taimers
ToepTinTepain aybICTbIPbIN KOCKbILLbI 8. Reziimide umberliliti 8. ReZimu slédzis
T APRASYMAS H LEIRAS RO DESCRIEREA APARATULUI
Dureliy uzraktai 1. Ajtézar 1. Fixatoare usa
Stebgjimo langelis 2. Ajtélveg 2. Geamul usii
Bangolaidzio sklende (NENUIMTI!) 3. Hullamvezetd szabalyozélemeze 3. Supapa ghid microunde (NU
ASis (LEVENNI TILOS!) SCOATETI!
Besisukantis Ziedas 4. Tengely 4. Ax
Stiklinis padéklas 5. Forgdgyiri 5. Inel rotativ
Laikmatis 6. Uvegtanyér 6. Tava de sticla
Rezimy jungiklis 7. Idémer6 7. Temporizator
8. Uzemkapcsolo 8. Comutator programe
PL BUDOWA WYROBU
Zatrzaski drzwiczek
Okienko drzwiczek
Ostona falowodu (NIE WOLNO
ZDEJMOWAC)
0s$
Pierscien obrotowy
Talerz szklany
Timer
Przetacznik trybow
mm
Maximum power input / MakcumanbHasa noTpebnsemas 262
MOLLHOCTbL: 1200 W
220-240V ~50 Hz | Microwave power/ MOWHOCTL MUKPOBONH: 700 W 10.5/11.3 kg 345
Operation frequency/Pa6ou4as 4yactoTta: 2450 MHz 452

TexHunuyeckue XapakTepucTtuku MoryTt OblTb W3MEHeHbl 3aBOAOM-U3roToBUTEeNneM 6e3 npeaBapuTenibHOro yBegoMII€HUA.
Yka3aHHble Macca u reomeTpuyeckue pasmepbl UMeOT anansuTeanble 3Ha4YeHwus.
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

IMPORTANT SAFEGUARDS. READ CAREFULLY
AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE. Incorrect
operation and improper handling can lead to
malfunction of the appliance and injuries to the user.
Before connecting the appliance for the first time check
that voltage indicated on the rating label corresponds
to the mains voltage in your home.

WARNING! The appliance cord plug has a grounding

wire and a terminal. The wall outlet must be suitable
and provided with proper grounding.
The appliance is intended for use only in domestic
aims. The unit is not intended for industrial and
commercial use, and also for use in:
kitchen area for the stuff of shops, offices and the
other industrial places
farm houses
hotels, motels, rest homes and other similar places by
residents.
Do not use outdoors.
If the power cord is damaged it should be replaced by
the manufacturer or authorized servicing center or
qualified professional for safety reasons.
Always unplug the appliance from the power supply
before cleaning and when not in use.
The appliance is not intended for use for physically,
sensory or mental disabled person (including children)
or for person with lack of life experience or knowledge,
if only they are under supervision or have been
instructed about the use of the unit by responsible
person.
Children must be under control in order not to be
allowed to play with the appliance.
Do not attempt to repair, adjust or replace any parts of
the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.
Do not leave the appliance switched on when not in
use.
Do not use other attachments than those supplied.
Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the
appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

ATTENTION! To avoid microwaves leakage danger, any

cover may be removed by authorized specialists only.
Keep the cord away from sharp edges and hot
surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the
appliance.

Do not use the appliance for drying clothes or paper.

In case of power cord is damaged, its replacement
should be done by the manufacture or service
department or the other high-skill person to avoid any
danger.

ATTENTION! To prevent explosion do not process with

microwaves any liquids or other
hermetically closed utensils.

While heating liquids with microwaves, subsequent
rough boiling may take place, therefore it is necessary
to take care while handling the utensils.

To avoid an explosion, pierce a product, which has a
dense peel, such as potatoes, apples, egg yolk,
chestnuts, sausage etc.

To prevent fire while heating food in the microwave
oven using utensils made of inflammable materials,
such as plastic or paper, it is necessary to watch the
oven.

products in
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o« TOo prevent ignition or any malfunctions it is
necessary to remember, that:

- Burning of products results from too long
preparation;

- Remove all packing and foil before cooking;

- In case of fire accident do not open the oven
door, switch off the microwave oven and unplug
it.

« Do not switch on the oven when it is empty. Do not
use the chamber to store anything.

« Microwave oven is not intended for conservation of
products.

« Do not put products directly on the bottom of the
chamber, use glass dish.

« Always check the food temperature, especially if
you are cooking for a child. Let the food cool down
within several minutes.

« Always follow recipes of cooking, but remember,
that some products (jams, puddings, stuffing for a
pie from almonds, sugar or candied fruit) are
heating up very quickly.

« To prevent short circuit keep air holes of the unit
free of water.

« Microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating
pads, slippers, sponges, wet clothes and similar
things can lead to injury, fire and fire.

IMPORTANT:

« Do not cook food directly on the glass tray. Place
food in/on proper cooking utensil before placing in
the oven.

» Before cooking please ensure that the cookware
you are going to use is suitable for microwave
oven.

o Microwave utensils should be used only in
accordance with manufacturer’s instructions.

« Please remember that a microwave oven heats
liquid in a container quicker than the container
itself. Therefore, though the lid of the container is
not hot to touch when removed from the oven,
please remember that the food/liquid inside may be
hot.

« Preliminary remove all packing, metal strips and foil
from products.

e Do not cook eggs in shell or warm up hard-
boiled eggs in microwave ovens, since the eggs
may explode even after the microwave heating
is finished.

« Improper oven cleaning may result in surface wear-
out that may influence the appliance functioning
and represent danger to users.

« If the product has been exposed to temperatures
below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

« The manufacturer reserves the right to introduce
minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly
the product safety, performance, and functions.

« Production date mentioned on the unit and/or on
the packing materials and documentations.

HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE
COOKWARE

WARNING! Follow utensils’ marking and
Manufacturer’s guides.

APPLICABLE

« Heat-proof glassware — It is most suitable for
microwave cooking.

SC-MW9020S06M
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« Heat-resistant plastic container — Do not use tightly
closed containers. Cannot be used for packing or
containing foods with high fat or sugar contents.

« Earthenware or chinaware — Conventional utensils of
these materials are allowed unless firmed with gold,
silver or any decorative metallic elements.

« Special packing (paper, plastic, etc.) for microwave
ovens. Follow manufacture’s guides exactly when use.

INAPPLICABLE

« Film for freshment preservation and heat-resistant
combustible plastic wares — Never apply for packing
meat or frying foods.

e Metal wares (e.g. aluminum, stainless steel, etc.)
and aluminum foil* — Won’t let microwaves go
through and will spark or ignite touching the cavity wall
during cooking.

* Applicable for wrapping several parts of product to
prevent overheating and resulting burnt. Avoid contact
with interior walls, minimum distance must be more
than 2 cm.

« Plastics — Unfit for microwave cooking.

« Non-heat-proof glassware — May deform or flaw in a
highly hot circumstance. Curved or strengthened
glassware is not applicable.

« Lacquer ware — May flaw or peel off.

« Paper, bamboo or wooden ware — May be burnt
while cooking.

« Melamine dishes — contain a material, which absorbs
microwave energy. This may cause cracking of the
dishes or char and will slow down the cooking speed.

« In those cases when plastic or paper containers are
used to heat the food in the oven, watch the oven and
make sure the containers do not catch fire.

HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS

FOR MICROWAVE COOKING?

« Put the intended cookware together with a glass of
water (250 ml) inside the oven cavity, and then switch
on the oven at the maximum power for one minute.

« Suitable for microwave cookware will be as cool as
ever, while the water will absorb the energy and
become warmer.

USEFUL TIPS

« For uniform heating turn over products during cooking.

« Do not cook in a container with a restricted opening,
such as a soft drink bottle or salad oil bottle, as they
may explode if heated in a microwave oven.

« Do not use conventional meat or candy thermometers.
These are thermometers available specifically for
microwave cooking. These may be used.

BEFORE YOU CALL FOR SERVICE

« Check to ensure that:

- Power supply is valid;

- Timer settings are proper;

- Door is securely closed engaging the door safety
lock system.

RADIO INTERFERENCE

e Operation of the microwave oven can cause
interference to your radio, TV or similar equipment.

« When there is interference, it may be reduced or
eliminated by taking the following measures:

- Clean door and sealing surface of the oven;

- Move the microwave oven away from the receiver;

- Reorient the receiving antenna of radio or television.

- Plug the microwave oven into a different outlet so
that microwave oven and receiver are on different
branch circuits.

www.scarlett.ru
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INSTALLATION

o Make sure that all the packing materials are
removed from the unit.

» Check the oven for any damage in transit:

— Misaligned or bent door and sealing;
- Housing and door window;
- Inside surfaces.

« If any damage occurs while using, switch off and
unplug the oven and contact qualified service
personnel.

« Place the microwave oven on a flat, stable surface,
able to hold its weight with a food to be cooked in
the oven.

» Do not place the oven where heat, moisture or high
humidity are generated, or near flammable
materials.

« Do not place anything on the oven. Do not block
any openings on the appliance.

« For correct operation, the oven must have sufficient
airflow. Allow 20 cm free space above the oven, 10
cm back and 5 cm from both sides.

MICROWAVE COOKING METHODS

« Do not stack food. Arrange it in a single layer only.
Place thicker pieces closer to dish edges.

« Watch cooking time. Cook for the shortest amount
of time indicated and add more if needed. Food
severely overcooked food may smoke or ignite.

NOTE: Cooking time may also vary depending on
products shape, cut and arrangement.

« Cover products with special microwave lids or
plastic wrap with one corner folded back to let out
excess steam. Lids and glass casseroles are very
hot — handle it carefully!

» Rearrange food such as meatballs halfway through
cooking both from the top to the bottom and the
center of the dish to the outside.

« Round/oval dishes rather than square/oblong ones
are recommended, as food in corners tends to
overcook.

« For best results remove all products from package,
place at a shallow container or on a microwave
cooking rack. The Glass Turntable must be used
every time.

« Arrange such products as potatoes, cupcakes etc in
a circle with at least 2.5 cm space between for
uniform treatment.

« Pierce product shell or skin before cooking to avoid
burst.

« Reheat only precooked refrigerated food and stir if
the amount is large.

« Popcorn — When popping popcorn in microwave
oven, follow exact guides, given by each
Manufacturer for its product and do not leave
microwave oven unattended at this time. If corn
fails to pop after the suggested time, interrupt
cooking. Overcooking could result in fire.

CAUTION: Never use brown paper bags for popping
corn or attempt to pop leftover kernels. Do not pop
prepackaged popcorn directly on the glass
turntable; place the bag on a plate.

OPERATION

 Plug the oven to the mains.

« Place food into the oven and close the door.

NOTE: Oven stops operating when the door is
opened.

» Turn the power switch to needed cooking function
guiding by the table.

SC-MW9020S06M



Power Cooking mode Qutput
Low B | WARMING UP 17%
Defrost % For best results remove all
package, place products in a
shallow container or on a
microwave cooking rack. The 37%
Glass Turntable must be used
at all times. Try to form
products compactly before
freezing.
M-Low | & | \IEAT AND POULTRY 40%
Med g You can use this function for
cooking omelette, bakes, and | 66%
creams.
M.High & This function is suitable for
+— | cooking sandwiches, pizzas, | 85%
hot dogs.
High “:‘w Use this function for batch,
=~ [ cooking meat, fish, baked |100%
potatoes and vegetables.

Use the timer to select correct cooking time.

TIMER

The timer is for setting 30 min. cooking time maximum.
To switch the oven on, turn the timer clockwise.

Set the time by turning the knob further clockwise.

The oven, inner lighting and cooling fan will turn on
while the time is counting down.

Whenever you wish to interrupt the operation, you can
turn the timer counterclockwise back to “0” position or
open the door.

CAUTION: Always return the timer back to zero position

if the food was removed from the oven before the set
cooking time is complete or when the oven is not in
use.

CAUTION: If your need to set time less than 2 minutes,

first turn the timer to 3 minutes position and turn back
to your desired time.

After treatment time is over, the oven will automatically
go off and the beep will sound.

COOKING INTERRUPTION

This feature is useful for checking food cooking
degree.

Cooking will be stopped while the door is opened. With
the closed door treatment will continue.

CLEANING AND CARE

The oven should be cleaned regularly, its surface
should be free of any food remainders.

Before cleaning switch off and unplug the appliance
from power supply.

Let the oven cool down completely.

Wipe the control panel, an external, internal surfaces
and glass turntable by a damp cloth with warm soapy
water and wipe dry.

Do not use aggressive or abrasive materials.

To avoid unpleasant smells out of the chamber make
the following operation: in deep utensils, suitable for
cooking in the electric oven, add a glass of water with
juice of one lemon. Set the timer to 5 minutes, switch
the mode control to the maximum position. After the
signal take the utensils out from the chamber and wipe
inside walls with a dry cloth.

STORAGE

Be sure the appliance is unplugged.

Complete all requirements of chapter “CLEANING
AND CARE”.

Keep electric oven with slightly opened door in a dry
cool place.

www.scarlett.ru
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=mm The symbol on the unit, packing materials
and/or documentations means used electrical and
electronic units and battery’s should not be toss in
the garbage with ordinary household garbage.
These units should be pass to special receiving
point.

For additional information about actual system of
the garbage collection address to the local authority.
Valid utilization will help to save valuable resources
and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using
garbage.

NS PYKOBOZACTBO MO 3KCMIYATALNU
MEPbI BE3OMNMACHOCTHU

BAXHbIE MHCTPYKUMWN T1O BE3OINACHOCTU
MPOYTUTE BHUMATENBHO W COXPAHUTE
ONsA OANBHENLLEO UCMOJNb30BAHMA
HenpasunbHoe obpalleHne ¢ npubopom MoXxeT
npmeeCtTn K ero nofioMke ”n TnNpuinHUTL Bpen
nonb3oBaTento.

[Mepen nepBoHayvanbHbIM BKITOYEHUEM MPOBEPLTE,
COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKME XapPaKTEPUCTUKM ,
yKasaHHble Ha nsgenuw, napameTpam
3MeKTpoceTH.

BHUMAHMWE! Bunka wHypa nutaHusa umeeT nNpoBoj

N KOHTaKT 3asemneHus. [logknioyarnte npubop
TOMbKO K  COOTBETCTBYKOLIMM  3a3eMNEHHbIM
po3eTkam

Mpubop npegHasHayeH ANsS  UCMNOMb30BaHWA
TONMbKO B ObITOBBIX LENsX COrMacHo AaHHOMY
PykoBogctey no akcnnyatauun. [lpubop He
npegHasHayeH ans NPOMBILLIIEHHOrO "
KOMMEpPYECKOro MpPMMEHEHMs,, a Takke [ns
NUCNonb30BaHUsA:

- B KYXOHHbIX 30Hax Ons nepcoHana B MarasuHax,
ochucax " npounx NPOn3BOACTBEHHbIX
nomeLLeHUsX;

- B pepmMepckux JomMax;

- KNIMEeHTaMK B rocTUHULAX, MOTENAX, MaHcMoHaTax
N OPYrMxX NOXOXMX MECT NPOXUBAHUS.

He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHNIA.

Bcerga oTknwovanTe YCTPOUCTBO OT 3NEeKTPOceTn
nepes oO4yucTtkon, wunu ecnm  Bbl  ero He
ucnonb3yerTe.

Mpubop He npegHasHayeH ANS UCMNOSMb30BaHUS
nmuamun  (BKMwYaa geterm) € NOHWKEHHbIMU
PUNYECKUMU, CEHCOPHBIMU  UAN  YMCTBEHHbLIMU
CMOCOOHOCTAMM  UNU  MpPUM  OTCYTCTBMM Y HUX
XW3HEHHOrO OMblTa WNW 3HAHWWA, €CNU OHW He
HaxogAaTcs nog NPUCMOTPOM unu He
NPOVHCTPYKTMPOBaHbI 00 Mcnonb3oBaHnn npudopa
NNLIOM, OTBETCTBEHHBLIM 32 MX 0€30MacHOCTb.

[eTn OOormKHBbI HaxoauTbCs Mo NMPUCMOTPOM ANs
HeJonyLLEeHWS Urp ¢ Npndopom.

He nblTanTecb CaMOCTOAATENbHO PEMOHTUPOBAaTb
ycTponcTteo. [lpM  BO3HMKHOBEHMM  Henonagok
obGpallanTech B 6nivkaniumii CepBUCHbINA LEHTP.

BHUMAHUE! Wcnonb3oBaHue neyn petbmu 0e3

Haz3opa paspeluaeTcs TOMbKO B TOM Cryyae, ecnu
nUm 0O BbSICHEHDI npaeuna H6e3onacHoro
MCMNONb30BaHNA MeYn M Te OnacHOCTU, KOoTopble
MOFyT  BO3HUKHYTb MpU €€  HenpaBWUSIbHOM
Monb30BaHUMU.

He ocraBnamte BKMAOYEHHbIW npubop  6es
npucmoTpa.
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e He wncnonb3ynte npuHagnexHocTu, He Bxogswiue B
KOMMJIEKT NMOCTaBKMW.

o MNpun noBpexaeHWn LWHypa NUTaHUSA ero 3ameHy, BO
nsbexaHne  OnNacHOCTW, [OMDKEH  MpOM3BOAUTH
N3roToBUTEMb WM YMNONTHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHbIN
LEHTP, WM  aHamnoOrnyHbIn  KBANUMULMPOBAHHbLIN
nepcoHarn.

BHUMAHMUE! Mpwn noepexaeHnn ABepLbl Un OBEPHbIX
YMAOTHEHUN C neyblo paboTaTb Henb3s 40 Tex nop,
noka KBanuuLMpoBaHHbIN CMELMAnUCT He YCTpaHuT
HENCNpaBHOCTb.

BHUMAHUWE! Bo wn3bexaHue OMacHOCTW MOBbILLIEHHOW
YyTEYKN MWKPOBOSTHOBOIO M3ITy4EHUSI BCE PEMOHTHbIE
paboTbl, CBA3aHHbIE CO CHSATMEM IHOObIX KpbILEK,
OOIMKHbI BbIMONTHATLCA TOJBKO CrieumanucTamu.

« Crnegute, 4TOObI LUHYP MUTaHWUA He Kacamncs OCTpbIX
KPOMOK 1 ropsiinx NOBEPXHOCTEMN.

e He TaHUTe 3a WHYp NUTaHWA, He NepeKkpyymBanTe n He
obmaTbiBanTe ero BOKpyr yCTpOMUCTBa.

e Acnonb3ynte MUKPOBOMHOBYHO MeYb TOMbKO AnS
NpUroTOBNEHNsT MPOAYKTOB. Hu B Koem cnydae He
cylwimTe B Heur ogexay, bymary nnm gpyrue npeameThbl.

BHUMAHMUE! XXnakoctn unu gpyrne npoayKTbl Herb3s
pasorpeBaTtb B 3aKpbITbIX EMKOCTAX BO Wu3bexaHue
B3pbIBa 3TUX EMKOCTEWN.

« [pu HarpeBe HaANMUTKOB C MOMOLLbIO MUKPOBOSH MOXET
UMeTb MecTo nocneaywouwee OypHoe KuneHwue,
noaToMy HeobxoaMmo MposiBNATb BHUMAHWE U
OCTOPOXHOCTb NpY 0BpaLleHnn C eEMKOCTAMM.

e« UYTOGbI npodykTbl  HEe  fonanMcb  BO  BpEMS
NPUroToBNEHWS, Nepes 3aknagkon B neyb nNpoTbikante
HOXXOM WM BWIIKOM MIOTHYK KOXYpPY MM OBOMOYKY,
Hanpumep, kaptodens, A6nok, KawTaHoB, konbackl n
T.M.

« [Npu HarpeBe B Neyn NMLEBbLIX NPOAYKTOB B Nocyae 13
nnactvka wnu OGymarn Heobxogumo HabnwpgaTh 3a
neybto, YToObl HE AONYCTUTHL BO3ropaHus.

« Bo n3bexaHue Bo3ropaHusi B nevm Heob6xoamMmo:

- usberate nNpurapa nNpoOAYKTOB B  pe3ynbraTe
CINULLKOM NPOAOIMKUTENBHOIO NPUrOTOBINEHNS;

— 3arpyxaTb MNPOAYKTbI B MUKPOBOSIHOBYK Meyb 6e3
yNakoBKM, B T.4. 6e3 ponbruy;

— NpU NOSIBNEHMM ObiMa HEOOXOAMMO OTKIHOYUTL MeYb U
aepxaTb ABepuy 3akpbiTon, 4Tobbl M3bexaTb BbixoAa
nnamMeHu.

« He Bknovante neybs C nycton kamepon. He
NCMOnb3ynTe KaMepy Ans XpaHeHus: Yyero-nnobo.

o MukpoBOonHOBass neyb He npedHasHayeHa Ans
KOHCEPBMPOBAHWUSI NPOAYKTOB.

« He BbiknageiBaiite NpoOAykTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha
OHO Kamepbl, UCMonb3ynTe CTeknsAHHoe 6noao.

« Bo unsbexaHvne oxoroB HeobxogMMO nepemMeluvBaTb
unu B3danTbiBaTh CoaepKMMoe ByThbinovek n 6aHouek
C JETCKAM NUTaHMEM U MPOBEPSTb TeMNepaTypy NULLK
nepeg ynotpebneHvem.

« PykoBoacTBynTecb peuentamuM MPUroToBMEHUs, HO
NMOMHUTE, YTO HEKOTOpPLIE NPOAYKTLI (MHKEMbI, NYANHIN,
HauMHKKW ONs nMpora M3 MUHOans, caxapa Wnu
LlyKaToB) HarpeBarTCs O4YEHb ObICTPO.

« Bo n3bexaHune KOpOTKOro 3amblkaHWs U MOSTOMKK Neyu,
He gonyckanTe nonagaHusi BoAbl B BEHTUISLMUOHHbIE
OTBEPCTUA.

« MukpoBonHOBasi neyb npegHa3HayeHa Ansl Harpesa
MULWEBbLIX MPOAYKTOB M HanuTKoB. Cyllika NULLEBbIX
NPOOYKTOB UMW OdeXAbl U HarpeB KOBPUKOB, Tarnouyex,
rybok, MOKpoW ogexabl M MoAobHbIX BeLlen MOXeT
NPMBECTM K TpaBMe, BOCMIIaMEHEHMIO U MOXapy.
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BHUMAHMUE:

o MpogykTbl cnegyetr roToBUTb B cheluaribHON
nocygde, a He BblKIagbiBaTb HEMOCPEOCTBEHHO Ha
CTeKnsiHHOe 6nao, 3a MCKIIYEHWEM Cry4aes,
cneunanbHO OrOBOPEHHbIX B peuenTte
npuroToBneHuns bnoaa.

« Cnegyet ncnonb3oBaTb TOMbKO nocyay,
npegHasHayeHHylo Ans  MCMNOoNb30BaHus B
MMWKPOBOMHOBbIX Nevax.

« [MpurogHon Ana NpUroToBNeEHNs B MUKPOBOJSTHOBBIX
neyax nocyaow criegyeT Nonb3oBaTbCs B CTPOrom
COOTBETCTBMM C  WHCTPYKUUSIMA  U3rOTOBUTENS
nocyaebl.

 [omHuTe, 4yTO B MUWKPOBOJSTHOBOM neun
COLEpXNMOe HarpeBaeTcsl HaMHOro BbicTpee, Yem
nocyaa, nosTomy 6yabTe npegenbHO BHUMATENbHbI
npy MW3BNEYEHUU MOCyAbl M3 MeYn, OCTOPOXHO
OTKpbIBaNTE KPbILLKY BO n3bexaHue oxora napom.

 [peoBaputensHo ygansvWte € NPOAYKTOB UMW KX
YNaKoBKMN MeTannmMyeckne neHtbl u onbry.

e B MMKpPOBONHOBLIX nevyax Henb3si roOTOBUTb
ALa B CKOpriyne M pasorpeBaTb CBapeHHble
BKPYTYHO filLa, T.K. OHU MOTYT B30OPBaTbLCA Aaxe
nocrie OKOH4YaHUsi MUKPOBOJIHOBOIO Harpesa.

e HeHagnexaulee noggepxaHue neyn B YUCTOM
COCTOSIHUM MOXeT npuBecCTH K N3HOCY
MOBEPXHOCTM, 4YTO  MOXET  HebnaronpusaTHO
noBnusatb Ha paboty npubopa M co3paTtb
BO3MOXHYI0 OMaCHOCTb 451 NoNb30BaTeNs.

« Ecnu nsgenve HekoTopoe Bpemsi Haxoaunocb npwm
TemnepaType Hwxe 0°C, nepen BKNOYEHMEM €rO
cnenyeT BblaepXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSIX HE
MeHee 2 4acos.

« [NpousBoanTens octaeBnsieT 3a cobor npaso 6e3
OOMOSNTHUTENBHOTO yBeJOMIIEHNS BHOCUTb
He3HayMTemnbHblE W3MEHEHUS B  KOHCTPYKLMIO
n3genvsl, KapauvHanbHO He BNUSIOLINE Ha €ro
BesonacHocTb, paboTocnocobHOCTb "
PYHKLMOHANbHOCTb.

» [lata npousBoACTBa ykasaHa Ha nsgenun u/unu Ha
ynakoBke, a Takke B  COMNPOBOLMTENbHOM
OOKYMeHTauun.

nocyaA ans MUKPOBOJIHOBOU NEYU

BHUMAHUWE! PykoBoaCTBYWTECH MapKMpOBKOW Ha
nocyae v ykasaHusiMn Npov3BoauTENS.

MPUTOOHAA

« XXaponpo4yHoe CTeKNo — Haunyywuii maTtepuan
nocyabl ONs MPUrOTOBIIEHMS B MWKPOBOSHOBOM
neyu.

o TepMOCTOMKMA NNAacTUK — B TaKkOW Mocyde He
CnefyeT roToBUTb MULLY C BbICOKUM COAEP)KaHMEM
Xupa nnn caxapa. Henb3si ncnonb3oBaTtb MMOTHO
3aKpblBalOLLNECS KOHTENHEPDI.

o ®asHc n dapcop — noaxoaat Ans roToBkn B
MMWKPOBOJSTHOBOW neuu, 3a UCKITHOYEHMEM
NO30SI04EHHON, nocepebpeHHon wnn nocyapl C
OEeKOpaTMBHLIMU METaNIMYECKUMMMN SrIEMEHTaMMU.

o CneumanbHas ynakoBKa (bymaxHas,
nnactukoBass W Ap.), NpeAgHasHavyeHHas Ans
MUKPOBOSTHOBbIX nevei - cTporo

npuaepXxuBanTecb ykasaHuii U3roToBUTENS.
HEMPUTOOHAA

« MneHka Ansa XpaHeHUs NPOAYKTOB, a TakKxke
TEepPMOCTOMKME MNOSNIUITUNEHOBbIE MNakeTbl —
HenpurogHbl AN Xapkv Msca u NobbiX ApYrux
MPOAYKTOB.

« MeTannuyeckaa nocyga (anioMuHueBasi, U3
HepXaBelowein cTanM WM Ap.) WM nuwesas
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conbra* — aKpaHMpPyOT MUKPOBOIHbLI; NPU KOHTaKTe
CO CTEHKaMM >XapoBOro Likacga MOrytT BbI3BaTb
WUCKPEHME W KOPOTKOE 3aMblkaHMe B npouecce
NPUroTOBNEHNS.

MoxHO npumeHATb Ans obopaymBaHUs OOHUM CIIOEM
OTOAenbHbIX YacTenm npoaykta Bo  umsbexaHue
neperpesa u npuropaHus. He gonyckanTte KOHTaKTa co
CTEHKaMK, pacCTosiHME OO0 HUX [OOMMKHO OblTb He
MEHbLLE 2 CM.

MnaBkne nnacTukn — He  MNOAXOAAT  Ang
NPUroTOBNEHNSI B MUKPOBOMHOBOW MEYMN.
NakmpoBaHHas nocyma — nNoa4  BO3AEWCTBMEM

MWKPOBOJH NaK MOXeT pacnnaBuTbCS.
O6bI4yHOe cTekno (B T.4. purypHoe u Tomncroe) —
nog BO3AEWCTBMEM BbICOKMX Temnepatyp MoxXeT
AedopmupoBaThCs.

Bymara, conomka, pgepeBO — oA BO34EVICTBMEM
BbICOKOM TemnepaTypbl MOTyT BOCMNIaMEHNTLCS.
MenamuHoBass nocyga — MOXeT norfowatb
MUKPOBOSTHOBOE  M3My4YeHWe, YTO BbI3blBaeT ee
pacTpeckuBaHve unu TEPMOAECTPYKLMIO "
CYLLECTBEHHO yBENNYMBaeT BpeMS NPUrOTOBMEHUS.

KAK OMPEOENNTb, NOAXoOnNT N MNMOCYOA AONA

MWKPOBOTHOBOW MNEYN?

Bkniounte neyb UM ycTaHOBWTE Mepeknoyartenb
pexumMoB paboTbl Ha MaKCMManbHYI MOLLUHOCTb
(makcmanbHas Temneparypa), noMecTuTe B Neyvb Ha
1 MWHYTY TecTupyemyto MOCyady W nocTaBbTe PSAOM
cTakaH Bogbl (~ 250 mn).

Mocypa, npuwrogHas AnNs NPUroTOBMEHWMS MNWWKU B
MUWKPOBOITHOBOM neuu ocTaHeTcs TOoN xe
TemnepaTypbl, YTO U Nepea YyCTaHOBKOM B neYb, B TO
BpeMs Kak Boga HarpeeTtcs.

NOJNE3HbIE COBETbI

He wucnonb3ynte nocygy C  Y3KnM
OYTbINKKM, Tak Kak OHU MOryT B30opBaTbCS.
He wucnonb3yite TepMoMmeTpbl AnNs  U3MeEpeHus
TemnepaTypbl  nNpoaykToB.  Mcrnonb3ynTe  TOMbKO
cneumarnbHble TEPMOMETPbI, NpedHa3HayYeHHble AN
MUWKPOBOJTHOBBIX Meyen.

ropJibILLKOM,

NPEXAE YEM OBPATUTBLCA B CEPBUC

Ecnu neyb He BKMoYaeTcsi, NpoBepbTE:

— WUCMPaBHOCTb PO3ETKU U HanuMuMe HanpshkeHusl B
3NeKTpoceTH;

— MPaBWNbHOCTb YCTAHOBKM Tanmepa;

— NNOTHO N 3aKkpbiTa AsepLa.

PAOVOMOMEXW

MWKpPOBOMNHbLI MOryT BbI3BATb MOMEXU MpU Npueme

Terne- UNy pagMocurHarnos.

YUT06bl MUHMMI3UPOBATbL NMOMEXM:

— perynsipHo ouuwanTe ABepLbl U YNNOTHUTENY;

— yCTaHaBnuBanTe TENeBU3Op U paavonpUeMHMK Kak
MOXXHO Aarnblue OT MUKPOBOSTHOBOM Neyu;

— COpUEeHTUpYyTe NMPUEMHYHO aHTEHHY ans
OOCTVDKEHUS HAUMyYLIero pesynbTara.

— MOAKIIYMTE MUKPOBOJSIHOBYIO MEYb U MPUEMHUK K
pa3nuyHbIM MUHUSIM 3MEKTPOCETU.

YCTAHOBKA

» YbeOuTecb, YTO BHYTPU Te4Yn HET YNaKoBOYHbIX
maTepuanos 1 NOCTOPOHHMX NPeaMETOB.

« MpoBepsbTe, He NnoBpeXaeHs.l m npwu
TPaHCMNOPTUPOBKE:

- ABepua v ynnoTHUTENW;
— KOpMyC U CMOTPOBOE OKHO;

— CTEHKM Kamepbl.

Mpn oGHapyxeHun nobbix OeeKTOB He BKIYanTe
neyb; obpaTuTecb K NpPoOAaBLy WNIW B CEPBUCHLIN
LEHTp.
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e YCTAHOBUTE MWKPOBOJIHOBYIO ME€Yb Ha POBHYIO
rOPM30OHTaNbHYO NMOBEPXHOCTb, OOCTaTo4vHO
Npo4YHyl, u4ToObl BbldepxaTb BeCc MNeYu C
npogyKkTamun 1 nocynomn.

« He pa3smeluaniTe nevb BOMIM3N NCTOYHMKOB Tenna.

e Huyero He knagute Ha nedvb. He nepekpbiBanTe
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

« MuvkpoBOMHOBYIO Neyb He crneayeT pacrnonaraTb B
wkady. [Ana  HopmanbHOM  paboTbl  neuu
HeobxoaMMo obecneuntb csoboaHoe
NPOCTPaHCTBO AN BEHTMNAUUKN: HEe MeHee: 20 cm
ceepxy, 10 CM CO CTOPOHbI 3adHEN NaHenu u He
MeHee 5 cm ¢ GOKOBbIX CTOPOH.

NMPUEMbI FOTOBKW B MMKPOBOJTHOBOW MEYM

o Pasmelsante npoaykTbl TONMbKO B OAWH  CIOW,
Bornee ToONCTbIE KYCKM Kragute Brvke K Kpasim.

« Cnepgute 3a BpeMeHeM NpUroToBNEHUs, 3agaBanTe
ero no MWHMMYMY, MOCTEMNEHHO YyBenuMyuBasi Mo

mepe HeobxoaMMOoCTH. Mpun CINULLIKOM
NPOAOIMKUTENBHOM  FOTOBKE  MPOAYKTbI  MOTYT
3a4bIMUTb U 3aropeTbCs.

NMPUMEYAHUE: Bpema npuroToBneHus Takke

MOXeT W3MEHSITbCA B 3aBWCMMOCTM OT (POpMbl,
pasmepoB W pasmelleHns npoaykToB. bonbline
Wnn TONCTbIe KYCKW rOTOBATCA AONbLUE, a Menkne —
ObIcTpee.

» HakpbiBaniTe npoaykTbl cneunanbHbIMA KpblLLKamu
WM nnacTMkoMm, oTrmbas oavH W3 YrroB Ans
Bbllycka u30bITO4HOro napa. KpbiWwkM OYeHb
CUMbHO HarpeBawTCcsd — obpawanTecb C HUMU
OCTOPOXHO!

o [Ina Gonee paBHOMEPHOro MNpPOrpeBa U YCKOPEHWUS
MPUroTOBIEHUS nepesopayMBanTe "
nepemeLuvBanTe NPOAYKTbI.

o Kpyrnble/oBanbHble  6nioga, B OTMuMe  OT
KBaApaTHbIX/NPSMOYTOfbHbIX, Takke
obecneunBatoT 6onee paBHOMEPHbIN NPOrpes.

o PasmopaxuBante npoayktbl 06e3 ynakoBkM B
Hernybokom nopgoHe, o6s3aTenbHO MCNOMb3ys
BpalualLleecs cteknaHHoe 6nogo. 3amopaxmsas

nNpoaykTbl, npugaBanTe UM MO BO3MOXHOCTU
KOMMaKTHYIO hopMmy.

o PacctosHne wmexgy npogyktamu, —Hanpuwmep,
oBOLLaMM, KEKCaMu 1 T.M. AOIMKHO ObiTb HE MEHbLUE
25 cm, u4tobbl obecneynTb pPaBHOMEPHYHO
06paboTKy.

o [poTbikaMTe NMAOTHYIO KOXYpYy wunu 06OMouKy,
4yTOObI M3bexaTb pa3pbiBa NPOAYKTa.

« PaszorpeBaiite TOnbko roToBblE U OXMAXAEHHbIE
NpoAYKTbI, NepemMeLLmBasl ux.

« [MonkopH — cTporo npuaepXmBanTeCb WUHCTPYKLINIA
NpoM3BOOUTENS U HE OCTaBMSANTE MUKPOBOSTHOBYHO
neyo 6e3 npucmoTtpa. Ecnu npoaykt He rotos B
MONOXeHHOEe BpPEMS, NpepBuUTe roToBKy. CnuLLKOM
npogormkutTensHasa obpaboTka MOXeT NPUBECTU K
BO3ropaHuto.

MNMPELOCTEPE)>KEHWVE: He ncnonb3ynte nakeTbl u3
KOpu4HeBOMn Bymaru ons npuroToBrAeHUs NOMKopHa
N He NbITaNTeCcb UCMOMb30BaTh OCTaTkn 3epeH. He
nomeLlavte yNakoBKY c NOMKOPHOM
HenocpeAcTBEHHO Ha CTeknsiHHoe 6ntodo, knaauTe
€ro Ha Taperky.

PABOTA

« [NogknounTe Neyb K aNeKTpoceTy.

o MomecTnTe NpoayKThl B NeYb M 3aKpouTe ABepLy.

MNMPUMEYAHUE: Tlpun oOTKpbiTOW ABepue neyb
paboTtaTtb He BygeT.
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» PykoBoacTtBysick Tabnuuen, nepeknoyaTenem MWKPOBOJIHOBOW Meyu, CTakaH BOAbl C COKOM U3

YCTAHOBUTE PEXUM 06paboTKM. OZHOro NMMOHA, U NocTaBbTe B MeYb. YCTaHOBUTE
IMowHocTL PexumM pa6oTbl YpoBeHb TanMep Ha 5 MUHYT, nepeknyatenb pPexnmoB
MOLYHOCTH paboTel B MakcumarnbHoe nonoxenue. Korga
Huakas Q’L Moporpes. 17% pa3fdacTcsi 3BYKOBOW CUrHam M ne4vb OTKIHUUTCSH,
Pasvopaxueanie Pa3sMOpaKMBaTe M3BMEKUTE MOCYdy M MPOTPUTE CTEHKM Kamepel
npoAykTbl 6e3 ynakoBk1 B CYXOW TKaHbIO.
Herny6oKkoM noaaoHe unm XPAHEHUE
Ha pelueTke ons o Y6eauTechb, YTO Neyb OTKITHOMEHA OT 3NEKTPOCETU U
MVKPOBOHOBOW MOMHOCTBLIO OCThINA.
06paboTkK, 06513aTENLHO C 379 « BoinonHute Bce TpebosaHusa pasgena “OYMCTKA
BpaLlaloLLMMecs 0 nyxopn’.
CTEKNAHHBIM GrliofoM. « XpaHUTe neyb C MPUOTKPLITON ABEpLeil B CYXOM
BamopaxuBas NpoayKTbI, UNCTOM MEGTe.
npuaasaiiTe UM no -
BO3MOXHOCTWN KOMMAKTHYHO X

popmy. N
. _ﬂ,aHHbIVI CMMBOJ1 Ha n3genunn, ynakoBske u/vinu

Hwxe cpenrero ch,L Msaco v nTuua 40% COMNPOBOAUTENBHON [OKYMEHTALUMN O3Ha4aeT, 4To
Cpomrm U0 Ownersr oo koo | 669 MCMONb30BaHHbIE SMEKTPUYECKNE U SMEKTPOHHbIE
fucwy ’ ’ nsgenvs n 6ataperikn He LOMKHbI BblOpackiBaTbCA
Buiwe cpepnert | 4 [Bytep6poal, nuuua 85% BMECTE C OObI4HbIMM GbITOBBIMKU OTXOAaMU. WX
= crnepyeT coaBaTb B chneunannaMpoBaHHble MyHKTbI
Bbicokas “m Bbineyka, Msico u pbiba, npvema.
= [neveHblii kapTodens 1 100% « [ns nonyyeHus OOMOMHUTENbHOW MHOPMaUUM O
APYTVe OBOWM, NOMKOPH CYLLECTBYIOLIMX  cucTemMax cBopa  OTXOO0B
« YcTaHoBuTe Tanmep Ha HeobXxoavMoe Bpemsi. o6paTnTech K MECTHbIM OpraHam BracTMw.
TAMEP o MpaBunbHas yTMNM3auus nomoxeT cbepeub
o CnyxntT ans  yctaHoBKkM BpemeHu o6pabotkn B LEeHHble pecypcbl M MNpeaoTBpaTUTb BO3MOXHOE
npegenax 30 MUHYT. HeraTMBHOE BIIMSIHWE Ha 300pOBbe foden U
o YTOGHI BKMNIOYMTL Ne4b, NOBEPHNTE py4Ky Tanmepa no COCTOsIHME OKpy)XKatollel cpedbl, KOTOpoe MOXET
HacoBOW CTpErKe. BO3HMKHYTb B  pesynbraTe HernpasunbLHOro
« 3apanite Kenaemoe Bpemsl, MNOBOpayuBasi pPyyky obpalLieHusi ¢ OTXOAaMM.
hanbLue.
« C MOMEHTa yCcTaHOBKM TaliMepa Mneyb BKMOYaeTcs U IHCTPYKL|IS 3 EKCMNYATALLI
Ha4YnHaeT paGOTaTb BHYTpEeHHee ocBelleHne u”n « UlaHoBHUN nOKyneub! Mwu Bﬂﬂqu Bam 3a
BEHTUNALMNA. npuabaHHsa  npoaykuii  TOProBeNbHOI  MapKu
« Ecrnin npuroToeBneHne HeO6X0,D,|/|MO npepBaTtb, SCARLETT Ta ﬂompy ao Hawol KOoMMaHil.
yCTaHoBUTE TaPIMep B nonoxeHue «0» unu OTKpOPITe SCARLETT rapaHTye BUCOKY qKicTb Ta Hap‘if/]Hy
asepuy. poboTy CBOEi NpoAyKuii 3a yMOBM [OOTPUMAHHS
BHUMAHWE:  Bcerpa  BO3BpallanTe Taimep B TEXHIYHUX BUMOF, BKa3aHUX B MOCIBHMKY 3
nonoxeHue «0», ecnn NPoAyKTbl BbINM U3BNEYEHbI 0 ekcnnyaraui.
OKOHYaHuA BpeMeHU NpuroToBneHnAa, n Bbl He 6yﬂ,eTe ° TepMiH Cﬂy)K6V| Bmp06y TopFOBOT MapKu
npoaoskaTb roToBKY. SCARLETT vy pasi ekcnnyatauii npoaykuii B mexax
BHUMAHUWE: Ecnn gnsa O6pa6OTK|/| Tpe6yeTCﬂ MeHee 2 |'|O6yTOB|/|X nOTpeﬁ Ta [JOTPMMaHHs npaBun
MWHYT, CHayana rnoBepHWTe TalimMep 3a OTMETKY, KOPUCTYBaHHS, HaBedeHMX B  MOCIOHMKY 3
COOTBETCTBYIOLLYIO 3 MUHYTaM, a 3aTem BepHUTe ero B ekcnnyarauii, cknagae 2 (aea) pokv 3 aHa nepegadi
HeobXoAMMOoe MNoroXeHue. BUpoOy KopucTyBayeBi. BupoGHUK 3BepTae ysary
e o ncTevyeHmn YCTaHOBJIEHHOIO BpeMeHun neyb KOleCTyBa‘-IiB, wo vy pa3i OOTPUMaHHSA UUX YMOB,
aBTOMaATUYEeCKN OTKIHOYUTCA U pa3facTcAa 3ByKOBO|Z TepMiH Cﬂy)|(6|/| Bmpoﬁy MOXe 3Ha4YHO MEepeBULLINTH
curHarn. BKa3aHWUN BUPOOHUKOM CTPOK.
MPNOCTAHOBKA MPUTOTOBJTIEHNA 3AXOOU BE3NEKN
o [aHHas cyHKUMA nonesHa ANs NPOBEPKU CTEMNeHU « BAXKNUBI IHCTPYKLLIi 3 BES3MEKW.
rOTOBHOCTW NpOAYKTa. MPOUYNTANTE YBAXKHO TA 3BEPEXITb 3AONSA
 OBpaboTky MOXHO MpepBaTb, MPOCTO OTKPbLIB ABEPLLY. MAMBYTHIX [OOBIOOK. HeBipHe BMKOpUCTaHHS
Ecnu ee 3akpbiTh, Npouecc 6yaeT NPOAOIKeEH. npunagy Moxe npuMBeCcTM A0 KOro MnosIOMKM Ta
OYMCTKA M yxon 3aBJaTV LKOAY KOPUCTYBaYeBi.
e [eub cnenyeT peryndapHo YUCtuUTb U ygoandtb C ee . nepep' nepwmm BMWUKAHHSM nepeBipTe’ um
NOBEPXHOCTY NtoGbIe OCTaTKY MULLA. BiQNOBIgAOTb TEXHIYHI XapakTePUCTUKN BUPOOY, Lo
. ﬂepe,q OYMCTKOM BLIKIIOYNTE WU OTKIIOYMUTE NeYb OT 3a3HaueHi Ha Haknenui, napameTpam
SNeKTpoceTn. eneKkTpomepexi.
« [laiTe neun NONHOCTLIO OCTbITh. YBAIA! Bunka LUHypa XWBMEHHS Mae nposia Ta
o lpotpute  naHenb  ynpaBneHusi,  BHeWHWe U KOHTaKT 3a3eMneHHs. ligkniovante npunag Tinbku
BHYTPEHHNE I'IOFerHOCTI/I, YNNOTHUTEIN, CTEKNAHHOE Jo Bi/:l,rlOBi/:l,HMX 3a3eMIIEHMX PO3ETOK.
6r1lo10 BNaXHOW TKaHBIO C MOKOLMM CPEACTBOM. e Mpunag npusHayeHwit AN BUKOPUCTAHHS TiNMbku B
« He npumeHsiiTe arpeccuBHble BelwlecTBa  UIK no6yToBUX Linsix. Mpurag He npuaHadeHun Ans
abpasueHble MaTepuarsI. MPOMWCIIOBOrO Ta KOMEPLHOro 3acTOCyBaHHS, a
o UTOGbl YyOanuTb HEMPUATHLIN 3anax, Hanente B Kakyo- TAKOX [N151 BUKOPUCTAHHS:

nmbo rnyookyto nocyay, NPUroaHYo ans
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Yy KYXOHHMX 30Hax Ans MepcoHany B MarasuHax,
ogicax Ta iHWMX BUPOOHUYMX MPUMILLIEHHSX;

y depmepcbknx byanHkax;
KnieHTamn y rotensax, MoTensx,
IHLLMX CXOXMX MiICLIAX NPOXMBAHHS.
BukopuctoByBaTh TifbKN Y NPUMILLEHHSAX.

3aBxau BigkMYanTe MPUCTPIN 3  eNneKkTpoMepexi
nepeg ouuvweHHaMm, abo gkwo Bu 1oro He
BMKOPMWCTOBYETE.

Mpunag He Npu3aHayYeHUn Anst BUKOPUCTaHHs ocobamu
(y ToMy wuwucni giten) 3i 3HWKEHUMU i3UYHUMNK,
CEHCOPHMMM YU PO3yMOBUMK 3AiOHOCTAMM abo 3a
BIOCYTHOCTI B HUX XXUTTEBOrO AOCBIQY UM 3HAHb, SIKLLO
BOHM He 3HaxogAaTbCA Mig HarnggomM  4YMm - He
MPOIHCTPYKTOBaHI NP0 BUKOPWUCTaHHSA  npunagy
ocoboto, Wo BignoBigae 3a ixHo 6e3neky.

LiTm noBWMHHI 3HaxoaAMTUCb nNig Harnsgom  3aans
HegonylweHHs irop 3 npunagom.He 3anuwante
yBiMKHEHUWI npunapg 6e3 Harnsay.

He HamaranTecss camocCTiMHO peMOHTyBaTW npunag.
Mpn  BWHMKHEHHI Henonagok 3BepTamTeca OO
Hanbnmk4oro CepsiCHOro LEHTPY.

naHcioHaTax Ta

YBAIA! BukopucTaHHs nedi 6e3 Harnsigy A03BONSIETLCS

OiTAM TinNbkM TOAi, sKWoO iM 6ynu HagaHi BignoBigHI 1
3po3yMmini iHCTpyKUii npo 6e3nevyHe KOPUCTYBaHHS
niyyo Ta npo Ty Hebesneky, sika MOXe BUHWUKHYTU Y
pasi HeBIAMOBIAHOrO BUKOPUCTaHHS Nevi.

He 3anuwainTte yBiMKHeHWIA Npunag 6e3 gornsay.

He BuMKOpuUCTOBYWTE Npuvnagas, WO He BXoAUTb [0
KOMMNIIEKTY NOCTaBKM.

Y pasi NoWKoAKEHHST Kaberto XXUBMEHHS NOro 3aMiHy,
3aana 3anobiraHHs HebeaneLji, NoBMHEH 3AiCHIOBATU
BUPOOHMK, cepBicHa cnyx6a un noaioHun
KBaridikoBaHuin nepcoHarn.

YBATA!'Y pasi ywKomKeHHs ABepuaT abo yulineHioBava

OBEepuSaT npautoBaTy 3 nivyio 3abOpOHEHO A0TU, NOKM
KBaridikoBaHuin cneuianict He yCyHe HecnpaBsHICTb.

YBAlA! B uinax 3anobiraHHs HebGesnewi niaBULLEHOro

YBATrA!

BUTOKY  MIKpDOXBUITbOBOrO  BUMPOMIHIOBAHHA  YCi

PEMOHTHI pobOoTW, MNOB’A3aHi 3i 3HATTAM Oyab-AKMX

KPULLOK, NOBUHHI BUKOHYBATUCh TifMbKW cnewianictamu.

CrexTe, WOOM LUHYP XUBMEHHS HE TOPKaBCS roCTpUX

Kpanok Ta rapsiymx NOBEPXOHb.

He TArHiTL 3a WWHYP XUBMNEHHS, HEe NepekpydynTe Ta He

0BMOTYNTE MOro HaBKOSIO MPUCTPOLO.

BukopucTtoBynTe  MIKpPOXBUMBLOBY M4 TiNbkn AN

roTyBaHHs iXi. Hi B skomy pasi He CyLUiTb B Hili OAAT YK

nanip, abo iHWi npegmeTwn.

PigvHy abo iHWi npogoykTM He MOXHa

posirpiBatM y 3akpuUTUX €EMHOCTSX, LWO6 3anobirtu

BMOYXY LINX EMHOCTEMN.

Mpwn HarpiBaHHi HanoiB 3a AOMOMOroOK MiKPOXBUIlb

MOXe MaTW MicLle HaCTynHe IHTEHCUBHE KUMIHHA, TOMY

HeoOXiOHO nNpuaINATM yBary Ta 0OGEepexHiCTb npu

pobOTi 3 EMHOCTSIMMU.

Llobn npogyktm He nonanmucs nig 4ac roTyBaHHS,

nepea 3aknagkow A0 Medi NpoTukanmTe Hoxem, abo

BUWITKOIO X LUKIPKY, Y/ OBOMOHKY, Hanpuknag, kapTonsi,

sA0NyK, KaliTaHiB, KoBbacu Ta iH.

Y pasi HarpiBaHHA Yy nedi NPOAYKTIB XapyyBaHHA Yy

nocygi 3 rnerkosaMMucTMx MartepianiB, Takux $K

nnactuk abo nanip, HeobxiAHO cnigkyBaTK 3a niyyto,

Wwob He AonNyCTUTK 3aMaHHs.

Lo6 yHUKHYTM 3arMaHHA Yy [OyxoBin wadi nedi

HeobXxigHo:

— YHMKATW MPUrOPSHHSA  MPOAYKTIB
3aHagTo TpMBAroro rotTyBaHHs,

y pesynbTarti
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— 3aknagaTtu npoaykTu y MIKpOXBUIbOBY My 6e3
ynakoBKM, y T.4. 6e3 donbru;

- Yy BMMNAAKy 3aMMaHHs B Kamepi, He BigKpuBatouu
OBepuUAT, BUMKHITL N4 Ta Bigknwodite 11 3
eneKkTpomepexi.

« He BMukamte neyi 3 nopoxHbo Kamepotw. He
BMKOPUCTOBYWTE Kamepy AN 3b6epexeHHs 6yab-
yoro.

o MikpoxBunboBa ni4  He
KOHCEpPBYBaHHSA MPOAYKTIB.

« He Buknapavite npoayktn 6esnocepeHbO Ha OHO
Kamepwu, BUKOPUCTOBYMTE CKMSHUI NOCYA.

o 3aBXxau nepeBipsnTe TemnepaTypy roOTOBOI iXi,
0co0nMBO, SKWO BOHA Mpu3HaveHa ansa giten. He
nogaesanTe Onogo A0 CTOMy Bigpasy > micns
NPUroTyBaHHSA, AalTe NOMY TPOXWU OXONOHYTH.

o Kepynteca peuentamm  nNpuroTyBaHHd, ane
nam’saTante, WO AesdKi NPOAYKTU (DXeMW, NYAUHIK,
HaYMHKM ONs NMpora 3 MUraanto, Lykpy 4Yum LykariB)
HarpiBalTbCsa OYXE LUBUAKO.

e Llo6  yHWMKHYTM  KOPOTKOrO  3aMuKaHHA  Ta
MOLUKOMKEHHA Medi, He AonyckawTe NoTpanseHHs
BOOM Y BEHTUNALIMHI OTBOPW.

o MikpoxBunboBa ni4 npusHayeHa ANA HarpiBaHHA
XapyoBMX nNPOAYKTIB Ta HanoiB. BucywyBaHHSA
XapyoBUX NPOAYKTIB abo ofAry 4uM HarpiBaHHs
KAMMMKIB, Tamno4oKk, rybok, MOKpPOro ofsary u4m
nogibHMx peyen Moxe MpU3BECTM OO0 TpaBMM,
3aropsiHHs abo Noxexi.

YBATlA:

« [lpoaykTn BapTO roTyBaTtn y cneuiansHomy nocyai,
a He BMKknagaTtun 6e3nocepedHbO Ha CknsiHe 6noao,
3a BUHATKOM BuMNagkis, 0cobnmBo 06roBopeHux y
peuenTi NpUroTyBaHHS.

« BukopuctoBynTe Tinbku nocyn, npusHavyeHun Ong
MIKpPOXBWUITbOBOI Mevi.

e MpuoaTHUM OnNa roTyBaHHA Yy MIKPOXBUITbOBUX
nivax nocyaoMm cnif KopucTyBaTUCs Yy CTPOrin
BiAMOBIQHOCTI 3 IHCTPYKLisiMM BUpOOHMKa nocyay.

o Mam'atante, WO y MIKPOXBUMBLOBIN Nedvi BMICT
HarpiBaeTbCsl HabaraTo wBuMaLle, HiK nocyn, ToMy
OyabTe Ayxe yBaXkHi, KON BUAMAETe nocyn 3 neui,
obepexHo  BigkpuBamTe  KpuUWwKy  Wwob  He
obBapuTucs napoto.

 [onepegHbo BumaanantTe 3 npoaykTie, abo 3 ix
yrNakoBKM MeTarnesi CTPivku Ta onbry.

e Y MIKpOXBUNILOBUX MeYyax He MOXHa rotyBaTu
ANLSA B WKapnyni Ta posirpiBatu 3BapeHi BKpyTy
ANLA, TaK SK BOHU MOXYTb BUOYXHYTU HaBiTb
nicns 3aKiH4eHHS MiKPOXBUNbLOBOrO PO3irpiBy.

e HeHanexHe yTpuMaHHA nedi B 4YUCTOTI MOXe
NpU3BECTU 4O 3HOCY MOBEPXHI, L0 MOXE HEraTUBHO
nosHaunTuca Ha poboTi npunagy i CTBOPUTU
NnoTeHUinHy Hebe3neky AN kopucTyBaya.

o ObnagHaHHA BignoBigae Bumoram TexHIYHOro
pernameHTy OOMEXEHHS BUKOPUCTAHHS OEsKUX
Hebe3neyHVx pevYoBMH B  €MeKTPUYHOMY Ta
€IeKTPOHHOMY 0BnagHaHHi.

e Axwio BupIO pesikniA  Yac 3HaAxoAMBCA  MpU
TemnepaTypi HWk4e 0°C, nepeq YBIMKHEHHSM MOro
cnig BUTpUMaTn y KiMHaTi He MeHLUe 2 roguH.

e BupobHuk 3anuwae 3a cobow npaBo 6es
[0JAaTKOBOro MOBIJOMMNEHHA BHOCUTU HE3Ha4Hi
3MiHM OO0 KOHCTPYKUii BUpOOY, WO KapauHanbHO He
BMMBalOTb Ha Moro Oesneky, npauesgaTHicTb Ta
YHKLIOHANbHICTb.

» [lata BMpoGHUMUTBA BKa3zaHa Ha BUpobi Ta/abo Ha
yrnakoBLUi, a TakoX Y CYnpOBigHI AOKYyMeHTaLlil.

npmn3HavyeHa and
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nocyn ana MiKPOXBUNbOBOI NEYI

YBATA! Kepyviteca MapkipyBaHHAM Ha nocyai Ta
BKa3iBKaMu BUPOOHUKA.

MPNOATHA

« XapocrTiiike ckno — Harkpalumii matepian nocygy aAns
rOTYBaHHS Y MiKPOXBUIbOBIN Nevi.

+ TepMOCTIMKMA NNacTUK — y TakoMy MNocydi He cnig
roTyBaTtu DKy 3 BUCOKMM BMICTOM Xupy, abo uykpy. He
MOXXHa BWKOPUCTOBYBATM KOHTEMHEPW, LU0 LWifbHO
3aKpMBAOTHLCS.

o PasHCc i nopuenaHa — NpugaTHi ANa NPUroTyBaHHA Y
MIKPOXBUIbOBIM ~ MeYi, 3a  BMHATKOM  Mocyay
MO30J5I04EHOro, MocpibneHoro, Yn 3 AeKopaTUBHUMMU
MeTanesBnuMun enemMeHTamu.

« CneuianbHa ynakoBKa (nanepoBa, nnacTukoBa, Ta
iH.), NpU3HayYeHa Ans MiKPOXBUIbOBUX MEYEN — CTPOro
OOTPUMYNTECH BKa3iBOK BUPOBHUMKA.

HEMPUOATHA

o MniBka AnA 36epeXeHHA nNPOAYKTIB, a TaKOX
TEepMOCTilKi nonieTuneHoBi nNakeTu — HenpuaaTHi
ONsi CMaXeHHs1 M'aca Ta Byab-aKunX iHWWX NPOAYKTIB.

« MetaneBun nocyp (antomiHieBuMW, 3 HepxkaBilo4voi
ctani Ta iH.) i npopoBonbYa cdonbra* — ekpaHyTb
MIKpOXBWSTi; MPW KOHTaKTI 3i CTiIHKaMu >apoBoi wadu
MOXYTb BUKIMMKATW ICKPIHHA Ta KOPOTKE 3aMUKaHHS Yy
npoueci roTyBaHHs.

* MoxHa 3acTocoByBaTu AN OrOpTaHHA OOHWM LUApOM
OKPEMMX YaCTUH MPOAYKTY o6 YHUKHYTK neperpisy Ta
npuropsiHHa. He pgonyckamte KOHTakTy 3i CTiHKamu,
BiCTaHb A0 HMX MOBUHHA BYTWN HE MEHLLOD, HiXX 2 CM.

o MnaBki NNacTMkn — HenpugaTHi Ons roTyBaHHA Y
MiKPOXBUITLOBIN Mevi.

« JlakoBaHuMW nocyp — nig BNAMBOM MIKPOXBUIb Nak
MOXe po3nnaBuTUCS.

« 3BuyanHe ckno (y T.4. dirypHe i TOBCTE) — nifg
BMMYBOM BUCOKUX TemnepaTyp Moxe aedopmyBaTucA.

« Manip, conomka, gepeBO — nig BMMMBOM BUCOKOI
TeMnepaTypu MOXYTb 3aNHATUCS.

« MenamiHoBun nocya - MOXe nornvHaTn
MIKPOXBUIbLOBE BUMPOMIHIOBAHHS, LLO BUKIWKaAE MOro
pO3TpickyBaHHA, abo TepMOAecTpyKuUilo, a Takox
iCTOTHO 36inbLUye Yac NPUroTyBaHHS.

« [Mpu HarpiBaHHi B Meyi Xxap4yoBuX NPOAYKTIB y NocyAi 3
nnactuky abo nanepy HeobXigHO CTEeXUTWU 3a Mivyio,
Wob He AonyCTUTY 3aropsiHHS.

AK BUBHAYMTK, UM MPUOATHUMA nocyd AOnA

MIKPOXBWNbOBOI NEYI?

e YBIMKHITb Mi4, Ta YCTaHOBITb MNepemMukay pexumis
pobOTU Ha MakcMMarnbHy MOTYXHICTb (MakcMmarnbHa
TemnepaTtypa), NOMICTITb y N4 Ha 1 XBUNUHY nocyn,
Lo niangrae TecTyBaHHIO, Ta NOCTaBTe NOPYY CKNSAHKY
Boam (~ 250 mn).

e Mocyn, npugatHMM  Ans TFOTyBaHHA iy
MIKPOXBUITBOBIN Mevi 3anuwMTbCs NPUOMAMU3HO TiET X
TemnepaTypu, WO i nepes YCTAHOBKOKW Yy Mid, y TOW
yac, SK Boda y CKnsHLUi HarpieTbCs.

KOPUCHI NOPAOM

o Lobn npoaykTn PiBHOMIpHO nporpisanucs
nepesepTanTe iX nig vyac roTyBaHHS.

« He BukopucTtoBynTe nocya 3 BY3bKMM OTBOPOM,
NASILKX, TOMY O BOHU MOXYTb BUOYXHYTM.

« [Ina BuMipy TemnepaTypu NpoAayKTiB BUKOPUCTOBYWTE
TiNbKM  cneuianbHi  TepMOMETpW, MNpU3HaYeHi ans
MIKpOXBUITLOBUX NEYen.

MEPLW, HPK 3BEPHYTUCA OO CEPBICY

o FKLLO NiY He BMUKAETLCS, NepesipTe:

— CMpaBHICTb PO3eTKM Ta HasBHICTb Hanpyrm y
enekTpomepexi;
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— MpPaBuUMbHICTb YCTAHOBKM TanMepa;
— UM WINbHO 3a4MHEHi ABepusTa.

PAOIOMNEPELWKOON

o MikpoxBuni MOXyTb BUKNUKATN NepeLLKoaun nig Yac
npunomy Tene-, Yn pagiocurHanis.

 Lo6 miHimizyBaTu nepelukoam:

— perynsipHoO ouvLlanTe ABepusTa Ta yLinbHIOBaui;

- po3milwanTe Tenesi3op uM  pagionpunmad
sikHangani Big MiKpOXBUNbOBOI Mevi;

- NpsSMyWATE MNPUAOMHY aHTeHy Ans OOCArHEHHS
HalKpaLlLloro pesynbTary;

— MIgKIoYITe MIKPOXBUNBLOBY M4 Ta npuinmMad go
Pi3HMX MiHIN eneKkTpomepexi.

YCTAHOBKA

o lNepekoHanTecs, WO ycepeauHi nedi Hemae
mMaTepianis Big yNakoBK1 Ta CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

« lepesipTe, um He yLiKoannucs npu
TpaHCNopTyBaHHi:

- [ABepuATa Ta yLinbHoBaui;
— KOpMycC Ta ornsaoBe BiKHO;
— CTiHKM Kamepw.

« [pn BusBNeHHi Byab-aknx AedekTisB He BMUKanTe
niy; 3BepHiTbCA OO0 npoaaBus, abo y cepsicHMN
LEeHTp.

e YCT@HOBiITb  MIKPOXBUNBOBY M4  Ha  piBHY
rOpM3oHTanNbHy MNOBEPXHI, AOCUTb MilHy, W06
BUTPMMATK Bary nedi 3 npogykramu i noCygoMm.

» He poamiwynte nivy nobnunay TennoBux oxepen.

e Hiyoro He knagite Ha ni4. He nepekpuBante
BEHTUNALIVIHI OTBOPM.

o Ins  HopMmanbHOi poboTM nedi  HeobxigHo
3abe3neunTn NpocTip ANs BiNbHOI BEHTUNAU: He
meHw: 20 cm 3Bepxy, 10 cm Big 3agHbOI NaHeni Ta
N He MeHLU HiX 5 cMm 3 GOKOBUX CTOPIH.

CMOCOBU TOTYBAHHA Y MIKPOXBUIbLOBIN
MNEMI

« Po3miwynte npoaykty TiNbkW OOHUM  LLUAPOM,
TOBCTIiLWIi WMAaTKM KNaaiTb 6rmkye 0o KpaiB.

« CTexTe 3a 4Yacom roTyBaHHs, 3agjaBanTe KOro no
MiHIMYyMY, NMocTyrnoBO 36inbLuyoyn npwu
HeobxigHocTi. MNpu 3aHagTo TpMBaNOMY rOTYyBaHHI
NPOAYKTU MOXYTb 3aAUMITV Ta N 3aNHATUCS.

[MPUMITKA:  Yac  roTyBaHHA  TakoX  MOXe
3MIHIOBaTMCA B 3aneXHOCTi Big dopMun, po3Mipis Ta
po3MilLieHHs1 NnpoaykTiB. Benuki abo ToBCTI lwumMaTKm
roTylTbCs AOBLUE, a APiOHI — WwBuaLwe.

« HakpuBainTe npoayktn cneuianbHUMU KpULLKamMu
abo nnacTukom, BiArMHaKwYM OOWH 3 KYTIB Ans
BUMYCKY HaanuwkoBoi napu. Kpuwikn gyxe cunbHo
HarpiBatoTbCs — NOBOAbTECS 3 HUMU 06EepeXHO!

o [Ins Ginbll piBHOMIpPHOrO NPOrpiBy Ta NPUCKOPEHHS
roTyBaHHs  nepeseptanTe Ta  nepemiwyinTe
NPOAYKTW.

» Kpyrni/oBanbHi ontoaa, Ha BiOMIHY BiA
KBagpaTHUX/MPSAMOKYTHUX, TakoX 3abeaneuvytoTb
GinbLU PiIBHOMIPHWI NPOrpIB.

o Poamopoxyiite npoayktu  ©6e3  obropTku vy
HernmmbokoMy nigooHi abo Ha pewitui  Ans
MiKpOXBUITbOBOI 006pobku, 0060B'A3KOBO
BMKOPUCTOBYIOMM  CKNsiHE  0bepToBe  Onofo.
3amopoxXyloun  NpoAykTW, JodaesanTe 1M MO
MOXMMBOCTiI KOMNAKTHY bopMy.

o BigctaHb MiX npogyktamu, Hanpuknag, oBoYamu,
Kekcamu i T.N. NOBMHHa OyTM He MeHwWow 3a 2,5
CM., 0O 3ab6e3neyunTu piBHOMIpHY 0OpPOOKY.

o lMpoTukanTe wWinbHy LWKipKy abo 000noHKy, LWob

YHUKHYTU PO3PVBY MPOAYKTY.
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o PosirpiBanTe TiNbku rotoBi Ta OXONOKEHiI MPOOYKTH,
nepemiLLyro4n ix.

e [lONKOPH — CTPOro  OOTPUMYMTECA  IHCTPYKUiT
BMPOOHMKA Ta He 3anulianTe MIKpOXBUNBbOBY Niy 6e3
Harnagy. AKWo NpoayKT Yy 3agJaHun 4Yac He roToBUM,
nepepsiTb roTyBaHHs. 3aHaaTo TpuBana obpobka
MOX€e NPUBECTU A0 3aropsiHHS.

SBACTEPEXKEHHA: He BUKOPUCTOBYWTE Naketn 3
KOPMYHEBOro nanepa Ans roTyBaHHA MOMKOPHY Ta He
HamaramTecs BWKOPUCTOBYBATWU 3anuwikM 3epeH. He
pO3MiLLyTEe OropTKy 3 NMOMKOPHOM Be3nocepenHbO Ha
CKISAHOMY Ontofi, KnagiTb MOro Ha Tapinky.

POBOTA

« [ligkntoviTb NiY 4O eneKkTpoMepexi.

o [MOMICTiITb NPOAYKTW Y NiY Ta 3aKpunTe ABepusTa.

FNPUMITKA: Tlpn BigkpuTUX ABepusTax niv npautoBaTtu
He Byne

o Kepytounce Tabnuuer, nepemMukadem YCTaHOBITb
pexum obpobKu.
Power Pexum po6otun PiseHb .
NOTY>XHOCTI
Low | & | nmigireis 17%
Defrost ,,ﬁ« PO3MOPOXYBAHHA.
Po3mopoxyiite npogyktn 6e3
obroptkm B Hernmubokomy
NigaoHi Yn Ha pewitui and
MiKPOXBMWITbOBOT 06pobkM, 37%
000B'A3Kk0OBO 3 006EepTOBUM
CKNAHUM onogom.
3amMopoxyroun npoayKTu,
HagaBanTe iM NO MOXITUBOCTI
KOMMaKTHY dhopmy.
M-Low é M’sico Ta nTuus 40%
Med g OwmneTu, Buniyka, Kpemu 66%
M.High ByTtepbpoau, niyua
g & yTep6poau, niuy 85%
High “30 Buniuka, ™m'sico Ta puba,
= | ne4yeHa kaptonna Ta iHWi | 100%
OBOMi, MOMKOPH

e YCTaHOBITb Tanmep Ha HeobXxigHWM Yac.

TAVMEP

o CnyxuTb ONs ycTaHOBKM Yacy obpobku B mexax 30
XBUIWH.

o Wo6 yBIMKHYTM Mi4, NOBEPHITb py4yKy Tammepa Yy
HanpsMy roANHHUKOBOI CTPINKW.

« 3apaviTe NOTPIOHUI Yac, MOBepTal4Kn pyyky aani.

e 3 MOMEHTY YCTaHOBKM TaWmepy N4 BMWUKaAETbCH |
nounHae npauBaTU BHYTPILWHE OCBITNEHHA Ta
BEHTMNALIA.

e AKWO roTyBaHHA HeOOXiAHO nepepBaTW, YCTAHOBITb
Tanmep Ha "0" ym BigKkpuTe ABepuATa.

YBAlMA: 3aexgun noseptante Tammep po "0", skwo
npoaykTy Oynu BUTATHYTI A0 3akiHYEeHHs 3ag4aHoro
yacy, i Bu He BygeTe npogoBXXyBaTh roTyBaHHS.

YBAlA: Axkwo pnss obpobky MNOTPIOHO MeHW Hik 2
XBWUMWHKM, CNoYaTKy NOBEPHiTb TanmMep 3a BiAMITKY, LLO
Bignosigae 3 XBUNMHaMm, a MOTIM BEpPHITb MOro Ao
HeobXigHoI BiAMITKN.

e [Micna  3akiH4eHHS BCTAHOBMEHOIO  4acy, niyv
aBTOMATUYHO BMMKHETBCSA Ta TMPOJSIYHAE 3BYKOBMM
curHan.

MPU3YNMUHEHHA TOTYBAHHA

e« laHa dyHKUIA KOpUCHA ANA nepeBipkM CTyneHs
rOTOBHOCTI MPOAYKTY.

« OBpobKy MOXHa nepepBaTh, NPOCTO BiOKPMBLLM
asepusta.  Akwo 1T 3akpuTn, npouec Gyae
NPOOOBXEHWMNA.
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OYMLLEHHA TA Oorndg

e My cnig peryndapHo 4uctTM W ycyeatn 3 i
NoBepXHi Byab-sKi 3anULLKK iXi.

o Nepen OYMLEHHAM BWMKHITL Ta BIigKMOYITE MY 3

eneKkTpomMepexi.

o [lanTe neuyi UiNnKOM OXONOHYTMW.

o [MpoTpiTb NaHenb KepyBaHHSA, 30BHIWHI Ta
BHYTpPIlIHIi MNOBEpXHi, ckngHe ©Onwao BOMOrow
TKaHWHOIO 3 MUOYUM 3aCOBOM.

« He 3actocoBymte arpecuBHi pevoBuHM, abo

abpasuBHi maTepianu.

o Wlo6 BMOoanMTM HeMpUEMHWUA 3anax, Hanumte y
SKMR-Hebyab rMmMbokuM nocyd, npuaatHii  ans
MIKPOXBUITbOBOT MedYi, CKMSHKY BOAM i3 COKOM
OAHOr0 NUMOHA, Ta NocTaBTe Yy Nivy. YCTaHOBITb
Tanmep Ha 5 XBWMH, a Nepemukad pexumis
pob6oTn — Ha makcumyMm. Konv nponyHae 3BYKOBUI
curHan i N4 BMMKHETbCH, BWUTATHITbL nocya Ta
NPOTPITb CTIHKM KAMePU CYXOK TKAHUHOHO.

3BEPEXEHHA

« [NepekoHanTecs, o niy BiAKNtoYeHa 3
erneKkTpoMepeXi i LLiNIKOM OXONoHyna.

o Bukonante yci Bumorn posaginy "OYMWEHHA TA
gornan”.

» 30epiranTe Niv 3 HaMNiBBiAYMHEHUMU OBEPUSATAMU Y
CYXOMY YMCTOMY MicCLi.

X

o mmm|lei cumBon Ha BMpPODGI, ynakoBuUi Ta/abo B
CYNpOoBIAHIN DOKYMeHTau,ji O3Hauvae, o
€NeKTPUYHI Ta EenekTPOoHHI BMpPOBM, a Takox
DOaTtapenku, WO Oynu BUMKOPUCTAHI, HE MOBWHHI
BMKMOATMCA pas3oM i3 3BUYaNHMMK MNOOYTOBMMU
Biaxogamu. Ix noTpi6HO 3nasatu 0o
criewianisaoBaHMX MyHKTIB NpUAOMY.

o [ina oTpumaHHSa pJoJaTkoBol iHdopmauii woao
iCHytOUMX cuctem 300py BiAXOAIB 3BEPHITLCA A0
MiCLIEBMX OpraHiB Braaw.

e HamexHa yTtunisauia gonomoxe 306epertu LiHHi
pecypcu Ta 3anobirtu MOXMIMBOMY HeraTMBHOMY
BMMAMBY Ha 300POB’A NMoAen i CTaH HAaBKOMULLIHLOMO
cepefoBuLLa, AKAA MOXE BUHUKHYTW B pe3ynbTari
HenpaBUIIbHOrO NOBOAXKEHHS 3 BiAXO4aMM.

NAWOANAHY XOHIHOEMN H¥CKAYNbIK

o Kypmetti catbin  anywbsl! SCARLETT cayga
TaHOAaCbIHbIH BHIMIH CcaTbiN arnfaHbIHbI3 YLiH XoHe
0i3aiH KOMNaHWsiFa ceHiM apTkaHblHbI3 yuwiH Cisre
anfbic anTambl3. Icke navganaHy HyckaynblfblHOA
CypeTTenreH TexHWKanblk Tanantap opblHAanfaH

Xafpganga, SCARLETT komMmnaHusicbl  ©3iHiH
OHIMOEpiHiH  XOfFapbl canacbl MeH  ceHimai
XYMbICbIHA keningik 6epegai.

o SCARLETT cayma TaHbacblHblH  OyWbIMbIH

TYPMBICTBIK MyKTaxgap LweHbepiHoe namganaHraH
XoHe icke nanpanaHy HyckaynblfblHOa KenTipinreH
navganaHy epexenepiH yCTaHfaH Kesge,
OyMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi OyMbIM TYTbIHYLUbIFA
TabbiC eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbingpl
Kypanapl. AtanfaH WwapTrap  OpblHOanfaH
Xafganaa, OyMbIMHbBIH, KbI3MET Mep3iMi eHZipyLui
KepCeTKeH Meps3iMHEeH aWTaprblKTan acybl MYMKIH
eKeHiHe eHAipywi TyTbIHyLWbINapablH, — Ha3apblH

aynapagbl.
KAYINCI3AIK GJ'ILIJEM,uEvPI
o KAYINCI3OIK BOUbIHLLA MAHbI3[bI

MOMIMETTEP. M¥KUAT OKbIM WbIFbIHbI3 [A,
BONALAKTA KAPAY YLUIH CAKTAM KOWbIHbI3.

SC-MW9020S06M



Byrbimabl gypbiCc KongaHbay OHbIH, Oy3binblyHa akenyi
XKOHe ci3re 3usaH KenTipyi MyMKiH.

o Anfalkbl KocydblH angabiHAa OyMbIMHbIH, TEXHUKANbIK
cvnatTamacbiHbIH, XXancbipMagarbl, 3MeKTp XywheciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIMNH TeKCepiHia.

HA3AP! KopekTeHy 6ayblHbiH LAHbILKbICBIHLIH, CbIMbl
XoHe xepneHaipy KoHTakTici 6ap. Kypanabl Tek kaHa
nambiKTbl — >KeprieHaipinreH poseTkanapfa icke
KOCbIHbI3.

e Acnan Tek TYpMbICTbIK MakcaTTapga faHa nanganaHyfra
apHanfaH.
MakcaTblHOa KOMfaHyFa, COHOan-aKk MblHa >Xeprepae
nanganaHyra apHanvaraH:

— [OykeHaeppgeri, keHcenepgeri
©HepKacCinTikK yn-xannapaarbl
apHarnfaH acyn anmMakTapblHAa;

— bepmepnepaiH ynnepiHae;

— KOHakywnnepge, moTenbaepae, NaHcuoHaTTapaa XoeHe
conapfa yKkcac TyYpfblH Kannapga KiMeHTTepaiH
nanganaHyblHa apHanmMaraH.

« KanpaH TbiC KongaHbINManabl.

« XKababikTbl TasanayablH, angbiHaa Hemece Ci3 OHbI
kongaHb6acaHbI3 9MeKTp XyMeCiHEH apKallaH CeHAipin
TacTaHpbI3.

o [leHe, xymke He 6Gonmaca akpin-on kemicTiri 6ap,
HemMece OCbl KypblfblHbl Kayincia nanganaHy YL
Toxipnbeci MeH Oinimi  XeTkinikcia agamaapablH
(coHbIH iWwiHae GananapablH) Kayincisgiri ywiH >kayan
OepeTiH agam Kadafanamaca Hemece acnanTbl
nanganaHy OoWblHLWA Hyckay Gepmece, onapabliH Oyn
acnanTbl KongaHyblHa 6onmanabl.

« bananap acnanneH omHamaybl ywWiH onapabl YHeMi
Kagaranan oTblpy kepek.TOoKka KocCbinFaH acnanTbl
Bakplnaycbl3 KanablpMaHbi3.

o KypbinfblHbl ©3 GeTiHidwe xeHaeyre TanmnbiHOaHbI3.
OnkbinNblkTap namga 6Gonca xakblH apagafbl CEpBUC
opTarblifbiHa anapbiHbI3.

ECKEPTY! [Oypbic KonpaHbaraH ke3ge navga ©onybl
MYMKIH KayinTep XoHe newuTi Kayincia KongaHy typansl
TUCTI TYpAe HycKaynblK TYCIHAIpinreH >xafFganga FaHa
Oananapfa newTi KagarFanaycbl3 KongaHyra pykcar
eTineai.

« Kapaychbi3 KocbinFaH Kypanabl KangblpMaHbi3.

o bepeci XKuHakka eHrizinmereH Kepek-xapakrapabl
konaaHbaHbI3.

« KyaT cbimbl OyniHreH xarganga, katepaeH aynak 6ony
YWiH OHbl aybICTbIpyAbl eHAipywi Hemece on
yokineTTik 6epreH cepBuC opTarbifbl HEMECe COfaH
yKcac BinikTi kplaMeTKepriep icke acblpyfa Tuic.

ECKEPTY! Ecikwene HeMece eciklle HblFbi3AayblllbiHAA
akay OonfaH >kaFgawga, OinikTi mMamaH akKayabl
XKOWOFaHFa AeliH NeLuneH XymbIC xacayrFa 6oncangbl.

ECKEPTY! KbiCka TOMNKbIHObI COyreneHy OTiMiHiH
YOFapblnay KayiniHeH Kally YLWiH, ke3kernreH KaknarblH
TycipymeH OannaHbiCTbl 0apnblK XeHAeY >XYMbiCTapbl
TeK KaHa MamMaHMeH aTKapblnyFa THICTi.

o KopekTteHy OayblHbIH ©TKIip XWEKTEP >X8He bICTbIK
ycTinepre TMMeyiH kagaranaHbi3.

o KopekteHy OGayblHaH TapTnaHbl3, OHbl LMpaTnaHbi3
)KOHEe KypPbUFbIHbIH TyJFacbiH aliHana opamaHpl3.

e MukpoTonkpiHAbI nNewTi Tek KaHa  asblKTapabl
Jasiprnayra kKongaHbiHpI3. EwWw xarganpga ofaH kuimai,
Karasgbl Hemece Gacka 3aTtTapabl KeNTipMeEHi3.

ECKEPTY! blgbicTapablH XapbinyblH 6ongsipmay  YLUiH
cymblk Hemece ©Gackaga TamakTapabl KabblK
blAbICTapAa Kei3gblpyFa 6onmanpl.

XeHe Oacka pfa
Kbl3MeTkepnepre
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CycbiHOapanbl  Kbicka  TOMKblHOAAP  KeMeriMeH
KbI3ObIpFaH xarFganaa dynkingen KanHayFa ynacybl
MYMKiH, COHAObIKTaH, biAbiCTapabl KONaaHFaH ke3ne
Bankan xaHe cak 6ony kepek.

OHimaepai gadpnay KesiHOe >KapbinMaybl YLUiH,

newuke canap angblHAa Thifbl3 KaObIFbIH HE TEpICiH

NblLLIAKNEH HEMECE LUaHbILLKbIMEH TECIHI3, Mblcansbl,

KapTONTbiH, anMaHblH, KallTaHHbIH, LYKbIKTbIH

XoHe T.0.

[Mnactmk Hemece KaFa3 CUSIKTbI Te3 XaHaTblH

MatepuvangapgaH kacanfaH blgbiCTa asblKTbIK

TaMaKTapabl newTe Kbi3OoblpFaH ke3ge, >KaHyblH

donabipTnay yLwWiH newTi 6akpinan oTbIpy Kepek.

MewTiH ypneHeTiH WwKadbl XaHbaybl YLLIH KaXET:

— eHiMaepaiH e©Te y3akka Cco3bliFaH gasprbik
HOTMXeCiHAEe KYNYIHEH KallKakTay;

— eHiMaepai MWKPOTONKbIHAbLI MELWKe opamachi3
canbin, coHgamn-aK gonbracbi3 nicipy;

- Kamepa TyTaHfaH Ke3ge, €ecCiriH awnanW newri
OLLIPIHi3 XXOHEe OHbl 3NEKTP XYMeCiHeH ceHaipin
TacTaHpl3.

MewTi 6GoC KamepameH KOCMaHbI3.

OipaeHe cakrayra kongaHbaHbI3.

MwukpoTonKkblHAbI New asblkTapAbl KOHcepBineyre

apHanmaraH.

A3sbikTapabl Tikenen kamepa TyOiHe KOMMaHbI3,

LWbIHbI TabaKTbl NanaanaHbIHbI3.

KamepaHbl

HariblH  a3bikTblH ~ TemnepaTypacbliH  dpKallaH
TEKCepiHi3, ocipece, erep on 6Gananap YywWiH
apHanca. [aspnoiktaH keniH TabakTel nesge

ycTenre oKeNMEHi3, OFaH asgan CyblHyFa MypLua
OepiHi3.

Hasapnbik peuentrepiH 6acwbinbikka anbiHpl3, bipak
ecTe cakTaHbl3, kenbip eHimgep (@xemaep,
nyauHrinep, iwiHe 6agam KaHT HeMece uykaTTap
canblHFaH NMPOr) eTe XbIfAaMm Kbi3ablpblnaabl.
Kbicka TyiMbIKTany aHe newTiH Oy3binmaybl YLUiH,
XenaeTty TecikTepiHe cy TUri3beH;s.

WarFblH TOMKbIHABI New  TafFamM  eHimaepi MeH
cycblHaapabl XbINbITYFa apHarnfaH. Taram
eHIMAEepiH HeMece KuiMAi KenTipy >XaHe Kinewiue,
LIOpKe, XOeKe, AbIMKbIT KUWIM >XQHE CON CUSKTbI
DOacka 3aTTapgbl Kbi3Oblpy >XapakaTka, onapabiH
TYTaHyblHa XX8He epT LUbIFyblHa SKeNyi MyMKiH.

HA3AP:

Asblkapabl Tikenen LWbiHbl Tabakka emec, apHaibl
biAbICTa Jaspnay Kepek, TeK apHamnbl peuenneH
basipnanTbiH Ke3aeH faHa.

Tek KaHa MUKPOTOSKbIHAbI
MUWKPOTOJSIKbIHABI bIABICTbI KONAaHbIHbI3.
MuKpoTonKkpiHABI NewTe Jasprayra >xapamabl
bIABICTBI OHbI 83ipneyLliHiH HyckaynapbiMeH KaTan
COMKEeCTIKTe NanganaHy Kepek.

newitepre

Ecte cakrtaHbi3gap, MMWKPOTOSKbIHAbI — MeLTeri
blAblcTaH OypblH iWwiHAerici  edayip  XKblngam
Kbl3ablpblnadbl, COHAbIKTAH MNewWwTeH  blAbICThbI

Whifapap angbiHga OymeH Kywin kanmay YLiH
bIKbINACTbl 6OMbIHbBI3, KAKMaKTbl CaK allblHbI3.
OHimaepaeH angbiH ana onapabliH opama 6aybiH
HemMece MeTann aHe porbraHbl anbin TacTbiHpbI3.
MuKpoTONnKbIHALI  newTepae  XYMbIPTKaHbI
KaObifbIMeH AanblHAAyFa XaHe KaTTbl NiCKeH
XYMbIPTKaHbl XbiNbITyFa Oonmanabl, ceb6e6i
onap MUKPOTONKbIHAbI KbI3AbIPY asKTanfaHHaH
KeniH Ae Xapbifbin KeTyi MYMKiH.

MewTi Ta3a kyniHge yctamay 6eTiHiH To3ybIHa anbin
kenepni, 6yn acnanTblH, XYMbICblHA Kepi ©cepiH
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TUridyi XeHe nanganaHywbl VYWiH bIKTUMaN Kayin
TYAbIPYbl MYMKIH.

o« Erep OyibiMm Gipwama yakplT 0°C-TaH TemeH
TemnepaTypaga Typca, icke Kocap angblHOa OHbl KeMm
gerenge 2 cafat Oenme TemnepaTypacbiHOa ycray
Kepexk.

e OHAipywi ByMbIMHBIH, KayincisgiriHe, XXyMbIC eHiMAiniri
MEH >XyMbIC MYMKiHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTnewnTiH
BGonmallbl e3repicTepai OHbIH, KypblIMacbliHa KOCbIMLUA
€CKepTNeCTEH eHri3y KyKbIfblH ©3iHAe Kanabipagpl.

e OHAipinreH KyHi ©HiMOe eHe/Hemece KopanTa,
COHOan-aK KoCbIMLIA KyKaTTapaa KepceTinreH.

MUKPOTOIKbIHAbI NMELWKE APHAIFAH biAbIC

HA3AP! blgbicTarbl TaHbanapmMeH >XaHe eHAIPYLUiHIH
HyckaynapblH GacLUbINbIKKA anblHbI3.

XAPAMIbI

o Kbizyra Te3imAai WbIHbI — MWKPOTONKbIHABI nNewTe
Jaspnayra apHanfaH biAbICTbIH €H, )KaKCbl MaTtepuansl.

o« TepMOKyWwTi nNMacTMKk — CcoOHAaW bigbiCcTa Mawbl
Hemece KaHTbl Kemn a3blKTbl gasprayra Gonmangbl.
ToiFbI3  xabblnaTblH  KOHTenHepnepai KongaHyra
oonmanabi.

o ®asiHC xoHe apcop — MUKPOTOMKbIHABI MeLwTe
Janapay  VyWiH >kapamabl, TeK anTblHOAHFaH,
KyMiCTENiHreH Hemece CaHAiK MeTasns 3f1eMeHTTepI
6ap bigbic 6onmManabl.

« ApHanbl opama (karas, nnactukanblk xaHe T.6),

MUKPOTOSKbIHABI MELKe apHanFaH — a3ipreyLliHiH
HyckaynapbIH ByrmKblTnam yCTaHbIHbI3.
KAPAMCbI3

« OHiMpaepaiH cakrayblHa apHanfaH KabOblpLiak,
COHbIMEH KaTtap TepMOKYLWTi NONU3TUNEHAIK
nakerrep — €TTi XaHe 6acka asblKTapAbl KyblpyFa
Xapamcbl3.

e« Metann bigbic (antOMUHUINIK, TOTTAaHOGANTLIH
6onattaH T.06.) X®He TamakTblK onbra* —
MUKPOTOSKbIHAAPAbI 3KpaHaangbl; naspnay
GapbicbiHOa kabblpFanapfFa TUce — Kyblpy LWkadTa
LLIOKTaY >XaHe KbICKa TYMbIKTany xacangpl.

Kbizbin aHe Kymin KeTney YLWIiH* a3biKTbiH Oenek
GenimaepiHi4 6ip kabat kaHa opayfa Gonagpl.
Kabbipranapra Tuyre on 6epMeHi3, onapfa AemiHri
apa KalbIKTbIK 2 CM. KeM eMec 60nybl THICTI.

o BanKbifbil NNacTUKTap — MUKPOTOSKbIHALI MewTe
Jaspay YLLiH xxaapamangbl.

o JlakTaHFaH bIAbIC — MUKPOTOSKbIHOAPAbIH 9CEpiHEH
nak 6ankybl MyMKiH.

« OpeTTeri WhbIHbI (COHbIMEH Gipre cdurypanbIk XaHe
)XKyaH) — >KOfapbl Kpl3yrnapgpblH acepiHeH dopmachl
e3repyi MyMKiH.

« Karas, cabaH, araw — xxofapbl Kbl3y 9CEPIHEH TyTaHybI
MYMKiH.

o MenaMunHabl bIALIC — MUKPOTOSIKbIHALI Cayrenepai
XyTa anagbl, Oyn  OHbIH LWbITbIHAYbIHA Hemece
TEPMOAECTPYKLMS COKTbIpaabl XaHe gasipnay yakbITbiH
epayip ynfiTagbl.

o [lewte Taram eHiMaepiH nnacTmaccagaH Hemece
KafFasfaH jkacarnfaH blabICTa Kbl3OblpFaH Ke3ae, XaHbin
KeTneyi yWiH newTi kagaranay Kepek.

MMWKPOTOJIKbIHObI MELWKE APHAJIFAH bIObICThI
KANAA AHBIKTAYFA BONALBI?

o BbapbliHWa ken KyaTTbINblKKA XYMbIC ToOpTINTEPIHIH
aybICTbIPbIN  KOCKbIWbBIH ~ MiCipy  X8He  opHaTyfa
KOCbIHbI3aap (6apbiHwWwa Ken Temnepartypa),
CbIfbI3bIHbI3gAaP TecTiNeHeTiH biabiCTbl 1 MUHYTKa
nicipy »KaHe cy cTakaHbl KacbliHAa KoWbliHbI3gap (~ 250
mn).
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e blgbic, xapamabl aHa MUKPOTOSKbIHALI OLlaKTap
asblk JadprbifblHa  apHanfFaH  Kanagbl — fOu
TemnepaTypaHblH, HE >X8He KypydblH anabiHga
nicipy, Con yakbITTa CY XblfblHabl.

NANOANBbI KEHECTEP

« [lagpnbik yakbITbiHa onapablH, eHimaepaiH Gipkenki
XbIMbITYbIHA apHanfaH TOHKepiHi3aep.

o Tap keHipaoekneH blAbICTbl KOMAaHy, LUGMMEKTIH,
[on ocbinan Kkanaw onap xapbina anagpl.

o OHiMaepaiH, TemnepaTtypa ernuweyiHe apHanfaH
TepMoMeTprepai kongaHy. ApHanbl TepMomeTpnep
Tek KaHa KonAaaHbIHbI34ap, apHanfaHgap
MUWKPOTOSKbIHAbI OLLIaKTapAblH apTbiHaH.

CEPBUCKE BYPbIJIMAC B¥PbIH

« Erep nicipyre Kocbinimaca, TekcepiHisgep:

- PoseTtka Ty3ynik KeHe QneKkTp XyheciHge
KyLuTeHy 6apbiChl;

- Tanmep Kypy OypbICTbIfbI;

— TbIfbI3 ecik »abblK,.

PAOVNOTOCKAYbIIIOAP
« Kabbingay xaHbliHAa MukpoTonkeiHOap Oerettepai
Lwakpipa anagpl AeHene - Hemece

paguocurHangapabit,
» BereTtep MMHMMM3aUUS Xacay YLUiH:

— Eciktep xeHe ecikTep MeH Tbifbl3garbllLTap;

— MUKpOTONKbIHOBI OlIaKTaH anbicbipak 6Gonagpl
Kkanam Teneauvaap >KeHe paaunokabbingarbilThbl
KOHAbIPbIHbI3AAap;

— EH xakcbl HoTWKe XeTyiHe apHanfaH kabbingay
aHTeHHaHbl bIHFalrblH TabbiHbI3AAp.

- Micipy  MWKPOTONKbIHAbI  KOCbIHbI34ap  XaHe

anekTp Xywneci apTypni Cbl3bIKTapblHa
KabblnaafblLL.
K¥PY

« Kesi xeTtecisgep, He owak iwiHae OybIN-TyWeTiH
MaTepuangapablH xeHe 0eTeH 3aTTapabl XOK.

« TekcepiHizgep, 3akpiMaarnfaH eMec Tacy XaHblHAa:
— Eciktep meH Tbifbl3garbilLTap;
— [eHe xaHe balikay Tepese;
- Kamepa kabbipranapsil.

« Tabbinyna — akaynapgpl nicipyre kocnaHbi3gap;

caTtywbifa Hemece CepBUCTI opTanbIkka
Oypbinacei3gap.
« Teric ropn3oHTanbablK BeTke nicipy

MUWKPOTOMKbIHALI OPHATLIHbLI3AAP, XETKINIKTi 6epikTi,
BHIMOEepMeEH XaHe blAbICMEH OLlaK canMarbl Wblaay
YLUiH.

» KanHapnap KaKblH MaHaa nicipyre
opHanacTblpMaHbI3gap Tenna.

« EwTeHe koubin kKomMMaHbizgap nicipy. XKenpety
TecikTepai KanTa xannaHplzgap.

e YWiH oOwaK Hopmarnbl >KyMbICTapbl Xengevyre
apHanfaH asaT KeHICTIK KaXeTTi Kamcbi3gaHablpy:
Kemipek emec: 20 cm cBepxy, 10 cM apTKbl naHenb
XaFblHaH YkeHe keMipek eMec 5 CM >xak XakKTapaaH.

MWUKPOTOJNKbIHObI OLUAKTAP OAWbIHAObIK
KABbIJIOAYNAPDI

« AsblKkTapabl Tek kaHa bip kabaT opHanacTbipbiHbI3,
XyaH KecekTep LUeTiHe >aKblHblpaK KONbIHbI3.

o [Oaspnbik YaKbITbIHbIH ap XafblHOa
KajaranaHbli3gap, MWHUMYMMEH OHblH — cypay
KOWMbIHbI3A4ap, KaXeTTinik enwemimeH OGipTe-6ipTe
yIKkenTn. ©Te y3akka CO3blfFaHHbIH, AanbiHAbIKKA
eHimaep TyTeun anagpbl XXaHe TyTaHy.

ECKEPTY: [aspnay yakbiTbl COHbIMEH KaTap
asblkTapablH TYPI, MernLepi XoHe
opHanacTbIpblflyblHa Tayenai esrepe anagbl. YrkeH
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HemMece >yaH KecekTep Yy3afblpak o3ipreHegi, an
Marganapbl — Te3ipek.

AsblkTapdbl  apHarbl  KaknakwanapmMeH Hemece
nnacTukneH 6ip ywbiH apTblk OyAblH LWbIFYbl YLUIH
KamblpbIn KabOblHbI3, WbIFapyFa apHarnfaH

OypblwTapablH exi. Kaknakwanap ete katTbl Kbl3agbl —
onapmeH cak 60nbliHpbI3!
YwiH Gipkenki  XKbinbITy
TesgeTynepi eHimaepai
apanacTbIpblHbI3gap.
HeHrenektep | conak TabakTbiH, arblpMallbifbIKka
KBagpaTTapdblH Tk OypbllwTbiapabiH,  Oipkenki
XbINbITY k66ipeK COHbIMEH KaTap KaMmcbi3aaHabIpaabl.
A3bIKTapbl Opamachl3 TePeH EMEC TYFbIpbIKTa Hemece

Kebipek >xoHe aaspnblk
TeHKepiHi3oep XoHe

MUWKPOTONKbIHAbI eHgeyre apHanfaH Topaa
aHanmanbl WblHbl TabakTbl MIHOETTI KongaHbin
XIiBITiHi3. OHimgepai TOHas3sbITKaHAa, onapfa
MYMKIHZIriHLWE biKWam Typai 6epiHis.

AsbikTapablH apa  KalwbIKTbiFbl  Oipkenki  eHaeyai

KamCbI3gaHabIpy  YWiH, MbICanbl, KOKOHICTEPMEH,
kekcTepMeH xaHe T.6., 2,5 cm a3 emec Bonyra Tuic.
A3bIKTbIH KapbliiMaybl YLWWiH Thifbl3 KabblFblH Hemece
TbICbIH TECIHi3.

Tek kaHa OaviblH xaHe My3ganfaH asbliKTapabl onapabl
apanacTbipa Kbl34bIpbIHbI3.

MonkopH —  eHAipywiHi4  HyckaynapbliH  kaTan
YCTaHbIHbI3 X8HE MMWKPOTONKbIHABI MNeLWTi Kapycbi3
kangblpMaHbl3. Erep asblk TWICTi yakblTTa gaubliH
bonmaca, nicipiyai ToKTaTbiHbI3. ©Te y3akka CO3blSiFaH
eHey epTeHyre aKkenyi MyMKiH.

CAKTbIK: TMonkopHabl Aasiprnay YLWiH Kbi3bll  KOHbIP
KarasgaH >xkacanfaH nakettepai kongaHbaHbi3 XaHe
OoHOepaiH KanablKTapblH - KONAaHyfFa  ThipbICMaHpI3.
MonKopHHbLIH, OpamMacbiH Tikenen LWblHbl Tabakka
OpHanacTbipMaHbI3, OHbl TOPENKEre KOMbIHbI3.

X¥MbIC

o [lewTi anekTp XyneciHe KOCbIHbI3.

« OHiMOepai nellke carnblHbI3 XXaHe eciKTi )abblHbI3.
ECKEPTY: Ecik awbIK ke3iHAe NneL XyMbIC icTemMengi.

o KecteHi Oacwbinblkka ana aybICTbIpbiN  KOCKbILIMNEH
eHAey TopTibiH OpHaTbIHbI3.

Power XyMblic TopTiOi EZ::;E"HK
Low | & | XbinbiTy 17%
Defrost ,,ﬁ« XKIBITY. AsbIKTapgbl
opamachbi3 TepeH, emec
TYFbIpbIKTA Hemece
MUKPOTOKbIHAI eHaeyre
apHanFaH  Topaa  XibiTiHi3, 379
onbeTTe amHanmanbl LWbIHbI 0
TabakneH. ©Himaep
TOHa3bITKaHAa, onapfa
MYMKIHAIMHWe  bIKWwam  Typ
OepiHi3.
M-Low ch ET %aHe KyC 40%
Med g OwmneTTep, nicipy, kpemaep 66%
M.High “‘t ByTepbpoarap, nuuua 8504
= 0
High “:‘w Micipy, eT aHe 6anbik,
4+ | nicipinreH kapTon ®aHe backa | 100%
KOKeHiCTep, MOMNKOPH.
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o TyTKaHbI TinereH YyakbITTbl
KOMbIHbI3.

» Tanmepgi Kol KesdiHeH GacTtan new Kockblagbl ga
ILLKi >KapblK )XoHe XenaeTy XyMbIC icTen bacTanabl.

» Erep pasipnaygbl gorapy kaxeT ©onca, Tanmepgi
«0» Kyire opHaTbIHbl3 HEMECE ECIKTi allbIHbI3.

HA3AP: Erep eHimaep pasipnay yakbiTblHAH OypbIH
anbiHFaH bonca KOHe ci3 AanblHOayabl
XanfactblpMacaHbl3 TanmMepai apkawaH «0» kywre
KanTapbIn KOWbIHbI3.

HA3AP: erep eHaeyre apHamnfaH yakblT 2 MUHYTTaH
kem 6onca, angbiMeH Tanmepai 3 MUHYTTbI OenriHiH
apTblHAa anHanabIpbiHbI3 A KaeTTi Kyhre cofad
COH KanTapbIHbI3.

o KombinfFaH yakblT ©TKEH COH MeLl aBTOMaTTbl COHiIM
Kanagpbl XeHe OblObICTbI CUrHan ecTinei.

OAAPJIbIK TOKTATA TY¥PY

o Byn KbI3MeT eHIMHIH AasipnblK ASpPEXeCiH Tekcepy
YLWiH nangansi.

o OHOeydi ecCiKTi Xal alWymeH faHa ToOKTaTyfa
Bonagpl. Erep oHbl xanca, npouec xanfacagpl.

TA3AJIAY XOHE KYTIM

o [MewTi TypakTbl Typae TasapTy oHe OHbIH GeTiHeH
Ke3 KenreH Taram KanabIfblH O Kepek.

o TasanayablH angblHAa 3nekTp XXyMWeciHeH nicipyre
OLUipiHi3aep XaHe ceHAipin TacTaHbI3gap.

o OwakTap TosblK CyblHYFa 6epiHi3.

e XyaTblH KypanMeH ObIMKbIT MaTameH Gackapy
naHernb, CbIPTKbl XX8He iLKi 6eTTep, WhiHbl TabaKThbl
CYpTiHi3aep.

« Arpeccusanbik 3arttap Hemece
MaTepuangapabl kongaHoaHei3gap.

» JKarbIMCbI3 MiC KalUbIKTaTY YLUiH, KaHAan 6onmachbiH

opi kapam Oypan,

Kanpak

TepeH  biObicka  KyMblHbI3Aap,  kapaMAblHbl
MUKPOTONKbIHABI ~ OWakTapablH ~ apTblHaH, Cy
cTakaHbl 6ip NMMOHHAH  LILIPLIHMEH, X8He

KOMbIHbI3Z4ap nicipy 5 MuHyTka Tarimep, GapblHLwA
Ken >kanfa >KyMbIC TOPTINTEPIHIH aybICTbIPbIN
KOCKbILLbIH ~ OpHaTbiHbI3aap. KawaH  ablobICThI
CUrHan ecTinedi aHe CeHin Kanyra nicipy,
N3BIEKMTE bIObICTHI XXOHE MaTaMeH Kypfak kamepa
kabblpranapbl CypTiHi3gep.

CAKTAY

o Kesi  xetecizgep, He  9nekTp  XyWeciHeH
ceHAipinreHre nicipy »eHe TonblK CybIHAbI.

o Bbenim  Tamantapbl  Oapnblk  OpbIHOAHBI3OAP
“TASAJAY XXOHE KYTIM”.

« KypfaKk Tasa opblHOa ecikneH asgan alblKneH
nicipyre caktanpl3gap.

X

o mmmm OHimMAaeri, KopanTarbl XXoHe/HeMece KoCbIMLLA
KyxaTTafbl ocblHOaw  Genri KonAaHblnfFaH
ANEKTPNIK >KOHE JNeKTpPoHAblK OynbimMaap MeH
DbaTapenkanap KegiMri TYPMbICTbIK KangblKkTapMeH
Gipre wbiFapbinMaybl kepek pfereHgi Gingipeai.
Onappabl apHalibl kabbingay 6eniMmwenepiHe eTkizy
KaxeT.

« Kangbikrapabl XUHay Xymnernepi Typansl KocbiMLa
ManiMeTTep any yuWwiH keprinikti  6ackapy
opraHaapblHa xabaprnacbiHpl3.

o Kangbiktapabl AOypbic kagere xapaty 6aransl

o Tanmepai KaKeTTi yakbITKa OpHaTbIHbI3.

TAUMEP

e« 30 MUHYT apanbifblHOa ©eHAeY YaKblTblH KO YLUiH
KbIBMET eTef,.

o lMewTi KOCY YyWIiH Tanmepai TyTKacblH cafaT TiniMeH
anHangblpbIHbI3.

pecypcTapAbl cakTayra xaHe Kanablkrapabl AypbiC
WbiFapmMay canjapblHaH agaMHblH, AeHcaynblfbiHa
XXOHe KopluaFaH opTafa KeneTiH Tepic acepnepaiH
angpblH anyfa keMeKkTecei.

www.scarlett.ru 15 SC-MW9020S06M



EST]

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

TAHELEPANU!

TAHTSAD OHUTUSJUHENDID.
TAHELEPANELIKULT LABI
TULEVASEKS KASUTAMISEKS.
Vaar kasutus vdib pdhjustada seadme riket ja seadme
kasutaja tervist kahjustada.
Enne seadme esimest vooluvérku lilitamist kontrollige,
et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvdrgu andmetele.
Toitejuhtme  pistikul  on  olemas
maandusjuhe ja —kontakt. Uhendage seade ainult
vastava maandusega pistikuga.
Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade
ei ole ette nahtud toostuslikuks ja arialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali

koéoginurkades;

talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning

muudes sellistes majutuskohtades.
Arge kasutage seadet viljas.
Eemaldage seade  vooluvdrgust enne
puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.
Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed),
kelle flusilised, tunnetuslikud véi vaimsed vdimed on
alanenud, vdi kellel puuduvad sellekohased
kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all voi
kui neid ei ole juhendanud isik, kes vastutab nende
ohutuse eest.
Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel
seadmega mangida.
Arge piilidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea
kdrvaldamiseks poorduge |dhima teeninduskeskuse

LUGEGE NEED
JA SAILITAGE

selle

poole.
Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu
valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud

hoolduskeskus vdi muu kvalifitseeritud personal.

TAHELEPANU! Laste poolt mikrolaineahju kasutamine

taiskasvanute jarelvalveta on lubatud ainult sel juhul,
kui on antud vastavad ja lastele arusaadavad juhendid
ohutust ahju kasutamisest ning nendest ohtudest, mis
voivad tekkida selle valel kasutamisel.
Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.
Toitejuhtme  vigastuse korral peab selle ohu
valtimiseks asendama tootja, tema volitatud

teeninduskeskus vo6i muu analoogiline kvalifitseeritud
personal.

TAHELEPANU! Ukse ja uksetihendite rikke korral ei tohi

kasutada ahju seni, kuni kvalifitseeritud spetsialist
eemaldab vea.

TAHELEPANU! Mikrolainekiirguse suurema valjavoolu

valtimiseks peavad koik remonditédd, mis on seotud
mistahes ukse eemaldamisega, olema teostatud ainult
spetsialistide poolt.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja
kuumi pindu.

Arge tBmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega
Umber korpuse.

Kasutage mikrolaineahju ainult toidu valmistamiseks.
Arge kuivatage selles riideid, pabereid véi muid
esemeid.

TAHELEPANU! Vedelikke ja teisi toiduaineid ei tohi

soojendada kinnistes anumates nende anumate

[6ohkemise valtimiseks.
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» Jookide soojendamine mikrolainete abil voib
tekitada agedat keemist, selleparast on vaja olla
tahelepanelik ja ettevaatlik anumate kasutamisel.

o Et toiduained ei laheks valmistamise ajal I6hki,
enne mikrolaineahjusse panemist, tehke kartulite,
ounte, kastanite kdvas koores jms auke noaga voi
kahvliga.

« Toiduainete soojendamisel anumatest, mis on
kergesti sittivatest materialidest, nt. plastmass voi
paber, on vajalik jalgida ahju, et valtida suttimist.

« Mikrolaineahjus suttimise valtimiseks on vajalik:

- valtida toidu kinnikdrbemist pikaajalise
valmistamise tulemusena;

- panna toiduained mikrolaineahju sisse
pakendita, sh ilma fooliumpakendita;

- sOttimise korral, arge avage ust, lulitage ahi valja
ja eemaldage see vooluvérgust.

. Arge lilitage tiihja kambriga ahju sisse. Arge
kasutage kambrit millegi hoidmiseks.

o Mikrolaineahi ei ole ette nahtud
konserveerimiseks.

« Arge asetage toiduaineid otse kambri pdhjale,
kasutage resti voi alust.

o Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui
see on ette nahtud lastele. Arge andke rooga lauale
kohe parast valmissaamist, laske sellel enne
serveerimist natuke jahtuda.

« Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et
modned toiduained (moosid, pudingud, mandli-,
suhkru, sukaaditaidised) lahevad kuumaks véaga
kiiresti.

o LihiGhenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge
laske veel sattuda ventilatsiooniavadesse.

« Mikrolaineahi on ette nahtud toiduainete ja jookide
soojendamiseks. Toiduainete vOi rdivaste
kuivatamine ning vaibakeste, susside, kasnade,
margade rdivaste jne soojendamine  vdib
pdhjustada trauma, sittimise ja tulekahju.

TAHELEPANU:

 Toiduvalmistamiseks kasutage spetsiaalseid
ndusid, arge asetage toitu vahetult klaasalusele, v.a
juhtumitel, kui see on retseptis soovitatud.

« Kasutage ainult ndusid, mis on ette nahtud
mikrolaineahjus kasutamiseks.

« Mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid
kasutage vastavalt tootja instruktsioonidele.

« Pidage meeles, et toit kuumeneb mikrolaineahjus
kiiremini kui ndud, seeparast olge ettevaatlik ahjust
ndude valjatdstmise ajal, olge ettevaatlik kaane
avamisel, valjuv aur vdib tuua kaasa pdletusi.

« Eemaldage eelnevalt toiduainetelt voi
pakenditelt metallribad ja foolium.

« Mikrolaineahjudes ei tohi kiipsetada koorega
mune ega soojendada keedetud mune, sest
need voivad plahvatada isegi parast
mikrolainekuumutuse I6ppemist.

« Ahi tohib puhtada regulaarselt

« Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril
alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist
vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

« Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava
teatamiseta  toote  konstruktsiooni  ebaolulisi
muudatusi, mis ei mdjuta selle ohutust, t66vdimet
ega funktsioneerimist.

o Tootmiskuupdev on ara toodud tootel
pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

iima

toiduainete

nousid

nende

jalvoi
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KUPSETUSNOUD

TAHELEPANU! Vaadake margistust toidundude peal ja
jargige tootja instruktsioone.

KOLBLIK

« Kuumakindel klaas — sobivaim néude materjal.

« Soojakindel plastmass — arge kasutage rasva- ja
suhkrurikka toidu valmistamiseks. Arge sulgege
tihedalt kaant.

« Fajanss ja portselan — sobivad mikrolaineahjus
kasutamiseks, v.a kullatud, hdbetatud vOi
dekoratiivsete metallelementidega.

« Spetsiaalne pakend (paber, plastmass jt.), mis on

mdeldud mikrolaineahjus kasutamiseks — jargige
rangelt tootja instruktsioone.

KOLBMATU

« Kile toiduainete sidilitamiseks, samuti ka

soojakindlad kilekotid — ei kolba
toiduainete kipsetamiseks.

¢ Metallnoud (alumiinium, mitteroostetav teras jt.)
ning foolium* —  ekraneerivad mikrolaineid;
kambriseintega kokkupuutumisel vbivad tekitada
sademeid ja luhiuhendust toiduvalmistamise ajal.

* Eri toidutikke, mis voivad lle kipseda voi kdrbeda,
vdib (he fooliumikihiga katta. Arge laske seintega
kokkupuutumist, minimaalne vahe 2 cm.

e Sulav plastmass — ei sobi mikrolaineahjus
kasutamiseks.

« Lakitud néud — mikrolainete méju all lakk vdib lahti
sulada.

o Tavaline klaas (sh ka vigurlik ja paks) — korge
temperatuuri moju all véib deformeerida.

o Paberist ja puust noud, vitspunutised — korge
temperatuuri mdju all vdib suttida.

¢ Melamiinindud — vbib mikrolainekiirgust neelata, mis
viib ndu I6henemisele vbi termodestruktsioonile ja
pikendab valmistamisaega.

KUIDAS TEADA SAADA, KAS NOUD SOBIB
MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS?

« Lulitage mikrolaineahi sisse ja keerake t6otamise
rezimide Umberliliti taisvbimsusele (maksimaalne
temperatuur), asetage ndud koos veega taidetud
klaasiga(~ 250 ml) ahju 1 minutiks.

« Mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv ndud sailitab oma
temperatuuri samal ajal, kui vesi kuumeneb.

KASULIKUD NOUANDED

o Toiduainete Uhtlaseks kipsemiseks keerake need
valmistamise ajal Gmber.

. Arge kasutage kitsa kaelaga ndusid, pudeleid, sest
nad vdivad I6hki minna.

« Arge kasutage kraadiklaasi toiduainete temperatuuri
mddtmiseks. Kasutage  ainult  mikrolaineahjus
kasutamiseks mdeldud termomeetreid.

ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE POORDUMIST

« Kui ahi ei lulitu sisse, kontrollige:

- pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu vorgus;
- taimeri paigalduse &igsust;
- kas uks on tihedalt suletud.

RAADIOHAIRED

« Mikrolained voivad
telesignaalihaireid.

« Hairete minimiseerimiseks:
- puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;

liha ja teiste

tekitada raadio- ja

- paigutage televiisor ja raadio mikrolaineahjust
vBimalikult kaugemale;

- orienteerige  vastuvdtuantenn parima tulemuse
saavutamiseks;

- Uhendage mikrolaineahi ja raadio erinevasse
vooluvdrku.
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PAIGALDUS

« Veenduge, et pakendi osad ei jdanud ahju sisse.

» Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel
vigastatud:

- uks ja tihendid;
- korpus ja vaateaken;
- kambri seinad.

o Kahtluste korral votke Uhendust muljaga voi
pdoérduge teeninduskeskuse poole.

» Asetage mikrolaineahi tasasele horisontaalsele
pinnale, mis peaks toiduainete ja ndudega ahju
kaalule vastu.

« Arge paigutage ahju kuumaallikate lahedusse.

. Arge midagi pange ahju peale, arge katke
ventilatsiooniavasid.

o Ahju tdhusaks t66tamiseks tuleb ventileerimiseks
tagada vaba ruumi vahemalt: 20 cm Ulevalt, 10 cm
tagant ja 5 cm kiilgedest.

TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS

« Asetage toiduained Uhe kihiga, paksemad osad
pange aluse serva poole.

« Jalgige valmistamisaega, paigaldage see
minimaalseks, vajaduse korral jark-jargult
pikendage aega. Vaga pikka valmistamise korral
voivad toiduained hakata suitsu ajama ning suttida.

MARKUS: Valmistamisaega v6ib muutuda ka
sdltuvalt toiduainete vormist, suurusest ja
paigaldamisest. Suurte ja paksude tikkide
valmistamisaeg on pikem.

« Katke toiduained spetsiaalsete kaante voi kilega,
keerates selle aar Ules liigse auru valjalaskmiseks.
Olge ettevaatlik — kaaned lahevad vaga kuumaks!

« Untlaseks kipsetamiseks ja  valmistamise
kirendamiseks keerake toiduained Umber ning
segage need.

« Umar/ovaalne vaagen tagab Uhtlasema
kipsetamise kui ruudukujuline/ristkilikuline vaagen.

« Sulatage pakendita toiduained Ules mitte stgavas
anumas Vvoi restil koos pddrleva klaasalusega.
Kllmutades toiduained andke neile kompaktset
vormi.

. Unhtlase to6tlemise tagamiseks peab vahemaa
toiduainete, nt kddgiviljade, kekside vahel olema
vahemalt 2.5 cm.

« Tehke kdvas koores voi kattes auke, et toiduained
ei laheks I6hki.

« Soojendage ainult jahutatud valmisroad, segades
1abi.

« Popkorn — jargige rangelt tootja instruktsioone ning
arge jatke mikrolaineahju jarelvalveta. Kui toit ei ole
maaratud ajaks valmis, katkestage valmistamist.
Liigne pikaajaline t66tlemine vdib viia suttimiseni.

ETTEVAATUS: Arge kasutage popkorni
valmistamiseks pruune paberkotte ning arge
kasutage terade jadke. Arge asetage pakendis
popkorn vahetult klaasalusele, pange see taldrikule.

KASUTAMINE

« Uhendage ahi vooluvérku.

« Pange toiduained ahju ja sulgege uks.

MARKUS: Avatud uksega ahi ei hakka tddle.

« Jargides tabelit, valige Umberlilitiga vajalik
to6tlemisreZiim.

R Voéimsuse

Power TO66 reziim
tase

Low | & | JARELSOOJENDUS 17%
Defrost ,,g« LAHTISULATAMINE.

Sulatage pakendita toiduained | 37%

Ules mitte sligavas anumas
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vOi restii  koos pdoérleva
klaasalusega. Kllmutades
toiduained andke neile
kompaktset vormi.
M-Low é Liha ja linnuliha 40%
Med ﬁ_& Omletid, kiipsetis, kreemid 66%
M.High Vaéileivad, pitsa
g 85%
High “3‘) Kipsetised, liha ja kala,
= | kUpsetatud kartulid ja teised | 100%

koogiviljad, popkorn

Paigaldage taimeriga vajalik aeg.

TAIMER

On moeldud valmistamisaja paigaldamiseks 30 minuti
piires.

Ahju sisselllitamiseks keerake taimeripide paripaeva.
Paigaldage soovitud aeg, keerates pidet edasi.

Taimeri paigaldamise momendil lllitub ahi sisse ja
hakkab t6dle sisemine valgustus ja ventilatsioon.
Valmistamise  katkestamiseks  keerake
asendisse 0 voi avage uks.

taimer

TAHELEPANU: Alati keerake taimer asendisse 0, kui

toiduained olid enne  valmistamisaja 16ppu
valjatdstetud, ning Te ei kavatse valmistamist jatkata.

TAHELEPANU: Kui téétlemiseks on vaja vdhem kui 2

minutit, algul keerake taimer 3 minutile vastava
margise Ule, ja siis keerake vajalikku asendisse.
Maaratud aja méddumisel lilitub ahi automaatselt vélja
ja kostab helisignaal.

VALMISTAMISE PEATAMINE

Antud funktsioon vdimaldab toiduaine valmidusastet
kontrollida.

Valmistamise katkestamiseks vOib ka avada ust.
Protsessi jatkamiseks, tuleb ust sulgeda.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Ahi tohib puhtada regulaarselt ja eemaldada ahju
pinnalt toidujatted.

Enne puhastamist lilitage ahi vélja ja eemaldage
seade vooluvdrgust.

Laske ahjul maha jahtuda.

Plhkige juhtimispaneel, valised ja sisemised pinnad,
klaasalus niiske rildega koos pesuvahendiga.

Arge kasutage abrasiivseid vahendeid ja materjale.

Et saada lahti ebameeldivast I6hnast, valage
anumasse, mis  on kélblik  mikrolaineahjus
kasutamiseks, klaas vett Uhe sidruni mahlaga, pange
ahju. Keerake taimer 5 minutile, t66tamise reziimide
[0liti maksimaalsesse asendisse. Kui ahi lulitub
helisignaaliga valja, siis tdstke anum valja ja puhkige
kambriseinad kuiva riidega.

HOIDMINE

Veenduge, et ahi on vooluvérgust eemaldatud ja
taielikult maha jahtunud.

Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE n6éudmised.
Hoidke ahju praokil uksega kuivas puhtas kohas.

= Antud simbol tootel, pakendil jalvoi
saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud
elektrilisi ja elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi
ara visata koos tavaliste olmejdatmetega. Need tuleb
anda ara spetsialiseeritud vastuvotupunktidesse.
Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest
jaatmete kogumise sUsteemidest pddrduge kohalike
vdimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi
ressursse ning ennetada voimalikku negatiivset moju
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inimeste tervisele ja Umbritseva keskkonna
olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige
kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

« SVARIGAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS. IZLASIET
UZMANIGI UN SAGLABAJIET TURPMAKAI
UZZINAL.

« Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus
un lietotaja veselibas kaitéjumus.

o Pirms pirmreizéjas ieslegSanas parbaudiet, vai
ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz
uzlimes, atbilst elektrotikla parametriem.

UZMANIBU! Baro$anas vada kontaktdaksai ir vads
un zeméjuma kontakts. lerici pieslédziet tikai pie
atbilstodi sazemétam rozetém.

e lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives
vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai vai
komercialai izmantosanai, ka art izmantoSanai:

— veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas

razoSanas telpas;

— lauksaimnieku majas;

— klientiem viesnicas, motelos,

[[dzigas apmesanas vietas.

« Neizmantot arpus telpam.

« Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas
tinsanas, vai arT tad, ja Jus to neizmantojat.

o lerice nav paredzéta izmanto$anai personam
(ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam,
sensoriskam vai intelektualam spéjam, ka arl
personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja
vinas nekontrolé vai nav instrugjusi ierices
lietoSana persona, kura atbild par vinu drostbu

« Bérni ir jakontrolg, lai nepielautu spélésanos ar
ierici

o Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt
jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma
dodieties uz tuvako Servisa centru.

« Barodanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc,
tda nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam
servisa centram, vai arm analogiskam kvalificétam
personalam.

UZMANIBU! Bérni bez uzraudzibas drikst izmantot
krasni tikai gadijuma, ja viniem ir dotas attiecigas
un saprotamas instrukcijas par droSu krasns
izmantoSanu un par bistamibam, kuras var rasties
ar to nepareizi rikojoties.

« Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

« Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatnes
komplekta.

« Neaizmantojiet ierici ar bojatu baro$anas vadu.

« Barodanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc,
ta nomaina jauztic razotajam, servisa dienestam vai
analogiskam kvalificétam personalam

UZMANIBU! Gadijuma, ja tiek bojatas durtinas vai
durtinu blivéjumi, ar krasni stradat nedrikst, kamér
kvalificéts specialists nenovérsis bojajumu.

UZMANIBU! Lai novérstu mikrovilpu starojuma
paaugstinatu nopladi, visi remontdarbi, kas ir saistiti
ar jebkuru vaku nonems$anu, ir javeic tikai
specialistiem.

« Sekojiet I1dzi, lai baroSanas vads nepieskartos klat
asam malam un karstam virsmam.

« Nevelciet aiz baroSanas vada,
neaptiniet to ap ierici.

pansionatos un

negrieziet un
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Mikrovilnu krasni
pagatavoSanai.
drébes, papiru vai citus priekSmetus.

izmantojiet  tikai  produktu

UZMANIBU! Skidrumus vai citus produktus nedrikst

uzsildit slegtos traukos, lai Sie trauki neuzspragtu.

Uzsildot dzérienus ar mikrovilnu palidzibu, var notikt

turpmaka stipra varidanas, tapéc jabat uzmanigam ar

traukiem.

Lai produkti gatavoSanas laikd neplaisatu, pirms

ievietoSanas krasni iegrieziet ar nazi vai sadurstiet ar

daksu biezo mizu vai apvalku, pieméram, kartupeliem,
aboliem, kastaniem, desai utml.

Uzsildot krasni partikas produktus traukos no viegli

uzliesmojoSiem materialiem, tadiem ka plastmasa vai

papirs, japieskata krasns, lai nepielautu aizdeg$anos.

Lai izvairitos no uzliesmoSanas krasns kamera

nepiecieSams:

- izvairtties no produktu piededzinaSanas parak ilgas
gatavoSanas rezultat3;

- ievietot produktus mikrovilnu krasnt bez iepakojuma,
t.sk. bez folijas;

- uzliesmoSanas gadijuma kamera, neveriet vala
durvis, izslédziet krasni un atvienojiet to no
elektrotikla.

Neieslédziet krasni ar tukSu kameru. Neizmantojiet

kameru kaut ka glabasanai.

Mikrovijnu krasns nav

konservésanai.

Nenovietojiet produktus tieSi uz kameras pamatnes,

izmantojiet nonemamo rezgi vai paliktni.

Vienmér parbaudiet gatava &diena temperatiru, Tpasi,

ja tas ir paredzéts bérniem. Nepasniedziet édienu

uzreiz péc ta pagatavosSanas, laujiet tam nedaudz
atdzist.

Sekojiet l1dzi gatavoSanas receptém, bet atcerieties, ka

daZi produkti (dZemi, pudini, piraga pildijums no

mandelém, cukura vai sukadém) uzkarst |oti atri.

Lai izvairitos no Tssavienojuma un krasns bojajumiem,

nepielaujiet tdens iekliSanas ventilacijas atvérumos.

Mikrovilnu krasns paredzéta partikas produktu un

dzérienu uzsildisanai. Partikas produktu vai drébju

zavésana, ka art paklaju, ¢ibu, sik|u, slapju drébju un
fdzigu priekSmetu sildiSana var izraisit traumu,
aizdeg$anos un ugunsgréku.

paredzét produktu

UZMANIBU:

Produktus ieteicams gatavot specialos traukos, nevis
likt tieSi uz stikla traukiem, iznemot gadijumus, kas
speciali atrunati édiena pagatavo3anas recepte.
Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti mikrovilnu
krasnim.

Trauki, kas derigi lietoSanai mikrovilnu krasnts, jalieto
atbilstoSi trauku razotaja instrukcijai.

Atcerieties, ka mikrovilnu krasni saturs uzkarst daudz
atrak par trauku, tapéc esiet Tpasi uzmanigi iznemot
trauku no krasns, uzmanigi atveriet vacingu, lai
izvairttos no tvaika raditiem apdegumiem.

lepriek$ no produktiem vai to iepakojumiem nonemiet
metaliskas lentas un folliju.

Mikrovilnu krasni nedrikst gatavot veselas olas un
uzsildit cieti varitas olas, jo tas var uzspragt ari
péc mikrovilnu sildiSanas beigam.

Krasns tiribas nepienaciga uzturéSana var izraisit
virsmas nodilumu, kas var nelabveéligi ietekmét ierices
darbtbu un radit iespé&jamus draudus lietotaja
veselibai.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem
0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os
ne mazak ka 2 stundas.
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o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma
ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas,
kas butiski neietekmé ta droSibu, darbspé&ju un
funkcionalitati.

o RaZoSanas datums ir noradits uz izstradajuma
un/vai iepakojuma, ka art pavaddokumentos.

TRAUKU MIKROVILNU KRASNIM

UZMANIBU! Vadieties péc eso$d markéjuma un
razotaja noradijumiem uz traukiem.

DERIGI

o Karstumizturigs stikls - Vvislabakais
materials gatavoSanai mikrovilnu krasnr.

« Termoizturiga plastmasa - 35ada traukd nav
ieteicams gatavot édienu ar augstu tauku vai
cukura daudzumu. Nedrikst izmantot blivi
aizveramus konteinerus.

o Fajanss un porcelans - derigs gatavoSanai
mikrovilnu krasnr, iznemot traukus ar
apzeltijumiem, apsudrabojumiem un dekorativiem
metaliskiem elementiem.

« Specials iepakojums (papira, plastmasas u.c.),
paredzéts mikrovilnu krasnim — stingri sekojiet I1dzi
razotaja noradijumiem.

NEDERIGI

« Pleve produktu glabasanai, ka ar1 termoizturigi
polietiléena maisini — nav derigi galas un jebkuru
citu produktu cep$anai.

« Metaliski trauki (aluminija, neriiséjosa terauda
u.c.) un partikas follija* — ekrané mikrovilnus;
saskarsmé ar karstumskapja sienam var izraisit
dzirksteloSanu un Tssavienojumu gatavoSanas
laika.

* Var izmantot produkta atseviSsku dalu vienkartigai
ietiSanai, lai izvairitos no parkarséSanas vai
piedegSanas. Nepielaujiet saskari ar sienam,
attdlums no tam nedrikst bat mazaks par 2 cm.

» Kistosa plastmasa — nav piemérota gatavoSanai
mikrovilnu krasnr.

» Lakoti trauki — mikrovilnu iedarbibas rezultata laka
var izkust.

« Parastais stikls (t.sk. figirstikls un biezais) —
augstas temperatiras iedarbiba var deforméties.

« Papirs, salmi, koks - augstas temperatiras
iedarbiba var uzliesmot.

o Melamina trauki — var absorbét mikrovilnu
starojumu, kas izsauc to plaisaSsanu vai
termodestrukciju un batiski palielina gatavo3anas
laiku.

KA NOTEIKT VAI TRAUKS
MIKROVILNU KRASNIM?

« leslédziet krasni un uzstadiet darba reZimu slédzi
uz maksimalo jaudu (maksimala temperatdra),
ievietojiet krasnt uz 1 minati testéjamo trauku un
novietojiet blakus glazi ar adeni ( ~ 250ml).

o Trauks, kas ir derigs &diena pagatavoSanai
mikrovilnu krasnt paliks tada pasa temperatira, ka
pirms ievietoSanas krasni, taja laika, kad uzsils
ddens.

DERIGI PADOMI:

« Vienmérigai produktu uzsildisanai apmaisiet tos
gatavo$anas laika.

« Neizmantojiet traukus ar Sauru kaklinu, pudeles, tas
var uzspragt.

» Neizmantojiet termometrus produktu temperatiras
mérisanai. Izmantojiet tikai specialos termometrus,
paredzetus mikrovilnu krasnim.

PIRMS DOTIES UZ SERVISU

« Ja krasns neieslédzas parbaudiet:

trauka

IR DERIGS
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— vai rozete stravas esamibu
elektrotikla;
- taimera uzstadiSanas pareizibu;

— vai durvis ir cieSi aiztaisitas.

nav bojata un

RADIOTRAUCEJUMI

Mikrovilni var izraisit radio un televizijas signala

traucéjumus.

Lai samazinatu traucéjumus:

- regulari tiriet durvis un metaliskos blivétajus;

- televizoru un radio uzstadiet péc iespéjas talak no
mikrovilnu krasns;

- noreguléjiet antenu, lai sasniegtu vislabako rezultatu.

- piesledziet mikrovilni krasni un uztvéréju pie
atseviSkam elektrotikla ITnijam.

UZSTADISANA

Parliecinieties, ka mikrovilnu krasnt nav iepakojama
materiala un blakus priekSmetu.

Parbaudiet, vai transportéSanas laika, nav bojats:

- durvis vai metaliskie blvetaji;

- korpuss un durvju lodzins;

- kameras sienas.

Jebkuru defektu konstatéSanas gadijuma neieslédziet
krasni; dodieties pie pardevéja uz servisa centru.
Novietojiet mikrovilnu krasni uz Ii'dzenas, horizontalas
virsmas, pietiekami izturigas, lai ta izturétu krasns
svaru ar traukiem un produktiem.

Nenovietojiet krasni blakus siltuma avotiem.

Neko nenovietojiet uz krasns. Neaizsedziet ventilacijas
atvérumus.

Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodroSinat
brivu starpu ventilacijai: ne mazaku par 20 cm no
augSas, 10 cm no aizmuguréja panela puses un ne
mazak par 5 cm no saniem.

GATAVOSANAS PANEMIENI MIKROVILNU KRASNI

Produktus lieciet tikai viena karta, Tpasi biezus gabalus
novietojiet tuvak malam.

Sekojiet I1dzi gatavoSanas laikam, uzstadiet
minimalako, nepiecieSamibas gadijuma pakapeniski
palielinot. Parak ilgas gatavoSanas laika produkti var
sakt dumot un aizdegties.

PIEZIME: Gatavo$anas laiks var maintties atkaribd no

produktu formas, izmériem un novietojamibas. Lieli vai
biezi gabali gatavojas ilgak, mazaki — atrak.

Apsedziet produktus ar specialiem vaciniem vai
plastiku, atliecot vienu no stariem tvaika izvadei. Vacini
stipri uzkarst — apejieties ar tiem |loti uzmanigi!

Péc iespéjas vienmérigakai uzsildisanai un
gatavoSanas paatrindSanai apgrieziet un apmaisiet
produktus.

Apalie/ovalie trauki,
kvadratveida/taisnstirveida,
uzsildisanu.

Produktus atkauségjiet bez iepakojuma ne dzila paliktnt
vai uz rezga mikrovilnu apstradei, obligati izmantojiet
rotéjosSu stikla blodu. Produktus saldéjot, piedodiet tiem
péc iespéjas kompaktaku formu.

Attalumam starp produktiem, pieméram, darzeniem,
kéksiem utml. Jabdt ne mazakam par 2,5 cm, lai
nodrodinatu vienmeérigu apstradi.

Caurduriet biezo mizu vai apvalku, lai izvairttos no
produkta parspragSanas.
Sildiet tikai gatavus un
apmaisiet tos.

Popkorns — stingri ievérojiet razotdja instrukciju un
neatstajiet mikrovilpu krasni bez wuzraudzibas. Ja
produkts nav gatavs péc paredzéta laika, apturiet
gatavoSanu. Parak ilga apstrade var izraisit
aizdegSanos.

atskirtba no
nodrodina vienmérigaku

atdzesétus produktus,
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BRIDINAJUMS: popkorna pagatavo$anai
neizmantojiet iepakojumu no brina papira un
necentieties izmanot graudu atlikumus.

Nenovietojiet iepakojumu ar popkornu tiesi uz stikla
blodas, lieciet to uz Skivja.

EKSPLUATACIJA

« Pievienojiet krasni pie elektrotikla.

« levietojiet produktus krasnt un aizveriet durvis.

PIEZIME: Krasns nestradas, ja tas durvis bis
atvértas.

« Vadoties péc tabulas, ar slédzi uzstadiet apstrades
reZzimu.

Power Darbibas rezims fi;uednﬁ
Low | % | UZSILDISANA 17%
Defrost ﬁ« ATKAUSESANA. Produktus
atkauséjiet bez iepakojuma
ne dzila paliktnT vai uz
rezga mikrovilnu apstradei, 37%
obligati ar rotéjoSu stikla
blodu. Produktus saldéjot,
piedodiet tiem péc iespéjas
kompaktaku formu.
M-Low 42_} Gala un putna gala 40%
Med g Omlete, sacepums, krémi 66%
M.High Sviestmaizes, pica
g &L P 85%
High o, | Sacepums, gala un zivis,
= | cepti kartupeli un citi | 100%
darzeni, popkorns

o Uz taimera uzstadiet nepiecieSamo laiku.

TAIMERIS

« lespéjams uzstadit apstrades laiku 30 mindsu
robezas.

e Lai krasni ieslégtu, pagrieziet taimera
pulkstenraditaja virziena.

» Uzstadiet vélamo laiku, griezot rokturi talak.
« No taimera uzstadiSanas briza krasns ieslédzas un
sak stradat iek3éjais apgaismojums un ventilacija.

« Ja gatavoSanu nepiecieSams apturét, uzstadiet
taimeru pozicija «0» vai attaisiet durvis.

UZMANIBU: Vienmér atgrieziet taimeru pozicija «0»,
ja produkti tika iznemti Iidz gatavo3anas laika
beigam, un Jis vairs neturpinasiet to gatavosanu.

UZMANIBU: Ja apstradei nepiecieSsams mazak ka 2
mindtes, sakuma pagrieziet taimeru aiz 3 mindsu
atzZimes, péc tam atgrieziet to nepiecieSamaja
pozicija.

» Péc uzstadita laika iztecéSanas krasns automatiski
atslégsies un atskanés skanas signals.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

« Dotd funkcija deriga produkta gatavibas pakapes
parbaudei.

o Apstradi var partraukt, vienkarsi atverot durvis. Ja
to aizver, process turpinasies.

TIRISANA UN APKOPE

o Krasni regulari jatira un jaatbrivo tas virsma no
jebkuram édienu atliekam.

» Pirms tiriSanas izslédziet un atvienojiet krasni no
elektrotikla.

« Laujiet krasnij pilntba atdzist.

« Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek3éjas
virsmas, stikla trauku ar mitru drénu un mazgajamo
[Tdzekli.

» Nepielietojiet
materialus.

rokturi

agresivas vielas vai abrazivus
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Lai novérstu nepatikamas smakas, ielejiet dzila trauka,
kas ir deriga mikrovilnu krasnij, viena citrona sulas
glazi, un ievietojiet krasni. Uzstadiet taimeru uz 5
mintutém, darba reZimu slédzi maksimalaja stavoklr.
Kad atskanés skanas signals un krasns atslégsies,
iznemiet trauku un kameras sienas noslaukiet ar sausu
dranu.

GLABASANA

Parliecinieties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla un
pilnTba atdzisusi.

Izpildiet visus sadalas
noradijumus.

Glabajiet krasni ar nedaudz atvértam durvim, saus3,
tira vieta.

X

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai
pavaddokumentiem nozimé&, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst
izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir
janodod specializétajos pienemsanas punktos.

Lai iegdtu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu
savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus
un novérst iesp€jamo negativo ietekmi uz cilvéku
veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties
nepareizas rikosSanas ar atkritumiem rezultata.

,TIRISANA un APKOPE”

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS. ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE JAS ATEICIAL.
Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj
sugadinti bei patirti nuostoliy.

PrieS pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko
nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.

DEMESIO! Laido $akuté turi jzeminimo laidg ir kontakta.

Jjunkite prietaisa tik j atitinkancCius jZemintus lizdus.
Prietaisas skirtas naudoti tik buitinéms reikméms.
Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms
reikméms, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo
virtuviy zonose;
dkininky namuose;
klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir
kitose gyvenamosiose vietose.
Naudoti tik patalpose.
Prie$ valydami prietaisg bei jo nesinaudodami, visada
iSjunkite jj iS elektros tinklo.
Prietaisas néra skirtas naudoti fizine, jutimine ar
protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus)
ar patirties ir Ziniy neturintiems asmenims, jei jy
prietaiso saugg atsakingas asmuo.
Vaikus reikia prizidréti, kad jie nezZaisty prietaisu.
Nebandykite savarankidkai remontuoti prietaiso arba
keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités |
artimiausig Serviso centra.
Jei pazeistas maitinimo laidas, norédami iSvengti
pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas arba atestuotas
techninés prieziGros centras, ar kvalifikuotas
specialistas.

DEMESIO! Vaikams be suaugusiyjy prieZidros leidZiama

naudotis krosnele tik tais atvejais, kai jiems buvo
tiksliai ir suprantamai paaiskinta, kaip saugiai naudotis
krosnele ir kokie gali bati neteisingo naudojimosi
pavojai.
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« Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Nenaudokite nejeinanc¢iy j pristatymo komplektg
reikmeny.

» Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo
pazeistas.

» PaZeistg maitinimo laida, siekiant iSvengti pavojaus,
turi pakeisti gamintojas, techninés priezidros
tarnyba ar kvalifikuotas personalas.

DEMESIO! Jeigu krosnelés durelés arba dureliy
sandarinimo elementai buvo paZeisti, negalima
naudotis krosnele kol kvalifikuotas specialistas
nepasalins gedimo.

DEMESIO! Norédami iSvengti mikrobangy
spinduliavimo pavojaus, visus remonto darbus,
susijusius su bet kokio dang€io nuémimu, turi atlikti
tik specialistai.

» Pasirlpinkite, kad elektros laidas neliesty aStriy
kampy ir karsty pavirsiy.

o Netempkite uz elektros
nevyniokite aplink prietaisa.

« Naudokite mikrobangy krosnele tik maisto ruosimui.
Draudziama dziovinti joje drabuzius, popieriy, arba
kitus daiktus.

DEMESIO! Norédami iSvengti maisto ruosimo talpy
sprogimo, nesildykite skysCius arba kitus produktus
sandariai uzdarytose induose.

o Sildydami  mikrobangomis  gérimus,  turékite
omenyje, kad jie gali stipriai uzvirti, todél maisto
ruo$imo talpomis naudokités atsargiai.

« Produktai su vientisg odele (pvz.: bulvés, obuoliai,
kastonai, deSra it t.t.) gali sprogti jy ruoSimo metu,
todél prieS dédami juos | krosnele subadykite kietg
zievele arba odele peiliu arba Sakute.

« Sildydami krosneléje maisto produktus induose i$
degiy medzZiagy (pvz., plastiko arba popieriaus),
stebékite krosnele, kad neleisti indams uZsidegti.

« Norédami iSvengti gaisro, laikykités Siy saugumo
priemoniy:

- stebekite, kad produktai neprisvilty — tai gali
atsitikti perilgai juos ruoSiant;

- produktus | mikrobangy krosnele deékite tik be
pakuotés, ypac be folijos;

- pasirodzius  ddmui, neatidarydami  dureliy
iSjunkite krosnele ir iStraukite jos kiStukg i$
elektros lizdo.

« Nejjunkite krosnelés su tus¢ia kamera. Nenaudokite
kameros paSaliniams daiktams laikyti.

« Mikrobangy krosnelé néra skirta maisto produktams
konservuoti.

« Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno,
naudokite nuimamas groteles arba padékls.

« Visada tikrinkite paruosto maisto temperatiirg, ypac
jeigu jis skirtas vaikams. Nepateikite patiekalo i$
karto, leiskite jam truputi atvésti.

o Ruosdami maista, vadovaukités receptais, bet
atsiminkite, kad kai kurie produktai (dzemai,
pudingai, pyragy prieskoniai i§ migdoly, cukraus ar
cukaty) jkaista labai greitai.

« Norédami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelés
gedimo, neleiskite vandeniui pateikti j ventiliacijos
angas.

« Mikrobangy krosnelé skirta Sildyti maisto produktus
ir gérimus. DzZiovinant maisto produktus ar
drabuzius ir Sildant kilimélius, Slepetes, kempines,
Slapius drabuzius ir panasius daiktus, galite sukelti
trauma, uzsiliepsnojima ir gaisra.

DEMESIO:

laido, nesukite jo ir
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Produktus reikia ruosti specialiuose induose, nedékite
maisto produkty tiesiai ant stiklinio padeéklo, iSskirus
specialiai nurodytus patiekalo ruo$imo receptuose
atvejus.

Naudokite specialiai mikrobangy krosneléms skirtus
indus.

Skirtais mikrobangy krosneléms indais reikia naudotis
tiksliai pagal jy gamintojo instrukcijas.

Atsiminkite, kad mikrobangy krosneléje indo turinys
jkaista Zzymiai greiCiau, negu pats indas, todél bukite
ypac atsargus iStraukdami indg i$ krosnelés ir atsargiai
atidarykite dangtj, nes galite nusideginti garais.

IS anksto nuimkite nuo produkty arba jy pakuociy visas
metalines juosteles ir folija.

Mikrobangy krosnelése negalima ruosti kiauSinio
su lukstu ir Sildyti kietai iSvirto kiauSinio, nes jis
gali sprogti, baigus jj Sildyti mikrobangy
krosneléje.

Netinkamai valydami krosnelé galite sulaukti greito jos
pavirSiaus nusidévéjimo, o tai gali nepalankiai jtakoti
prietaiso veikimg ir sukelti galimg pavojy naudotojui.
Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas zemesnéje
nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2
valandas.

Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo
nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
sauguma, funkcionaluma bei esmines savybes.
Gamybos data nurodyta ant gaminio ir
pakuotéje, taip pat lydinCioje dokumentacijoje.

(arba)

INDAI MIKROBANGY KROSNELEI

DEMESIO!

Vadovaukités
gamintojo nurodymais.

indy markiruotémis bei

TINKAMI

Karsciui atsparus stiklas — geriausi indai mikrobangy
krosnelei.

Temperatirai atsparus plastikas — tokiuose induose
neverta ruosti maistg su dideliy riebaly arba cukraus
kiekiy. Negalima naudoti sandariai uZsidaranciy
konteineriy.

Fajansas ir porcelianas — tinka mikrobangy krosnelei,
iSskirus paauksintus ir pasidabruotus indus bei indus
su dekoratyviniais metaliniais elementais.

Speciali pakuoté (popieriné, plastikiné ir kita), skirta
mikrobangy krosneléms — grieztai laikykités gamintojo
nurodymuy.

NETINKAMI

Plévelé maisto produktams saugoti bei
temperatirai atspariis paketai — netinka mésos ir
kitiems produktams ruosti.

Metaliniai indai (i$ aliuminio, neradijan€io plieno ir
kt.) ir maisto folija* — ekranuoja mikrobangas, kurios
kontaktuodamos su krosnelés kameros sienelémis gali
sukelti kibirkS€iavima ir trumpajj jungima.

* Aliuminio folijg galite naudoti atskiroms produkto dalims

apvynioti — tai neleis produktui perkaisti ar prisvilti.

Naudodami folijg, neleiskite jai kontaktuoti su
krosnelés sienelémis, palikite tarp jy ne maZiau kaip 2
cm tarpo.

Lydus plastikai — netinka mikrobangy krosnelei.
Lakuoti indai — nuo mikrobangy lakas gali
deformuotis.

Paprastas stiklas (taip pat figlrinis ir storas) — nuo
aukstos temperatiros gali deformuotis.
Popierius, Siaudai, medis - nuo
temperatiros gali uzsidegti.

aukstos
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e Indai i§ melamino - sugeria mikrobangy
spinduliavimg, dél ko gali sutrikinéti arba
deformuotis. Be to, Sie indai zymiai padidina
ruosimo laika.

KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGUY
KROSNELEI?

o Jjunkite krosnele ir nustatykite veikimo rezimy
jungiklj j maksimalig padétj (maksimali
temperatdra), jdékite testuojamajj indg j krosnele 1
minutei ir Salia pastatykite vandens stikline (~ 250
ml).

e Indas, tinkantis maistui ruodti mikrobangy
krosneléje liks tos pacios temperatiros kaip ir prie$
padédamas j krosnelg, o vanduo susils.

NAUDINGI PATARIMAI

o Norédami tolygiai pasSildyti maistg, apverskite jj
ruo$imo metu.

» Nenaudokite indy siauru kakleliu, buteliy, nes jie
gali sprogti.

« Nenaudokite termometry produkty temperatirai
matuoti. Naudokite tik specialius termometrus,
skirtus mikrobangy krosneléms.

PRIES KREIPDAMIESI | SERVISO CENTRA

« Jeigu krosnelé nejsijungia, patikrinkite:

— elektros lizdo budkle ir ar yra jtampa elektros
tinkle;

- ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;

— ar durelés uzdarytos sandariai.

RADIJO TRUKDZIAI

« Mikrobangy krosnelei stovint 3Salia televizijos ir
radijo imtuvy mikrobangos gali skleisti trukdzius.

o Norédami sumazinti trukdzius:

- reguliariai  valykite  dureles ir
sandarinimo elementus;

- televizoriy ir radijo imtuvg pastatykite kuo toliau
nuo mikrobangy krosnelés;

- perorientuokite priemimo anteng geriausiam
rezultatui pasiekti;

- jjunkite mikrobangy krosnele ir radijo imtuvg j
skirtingas elektros tinklo linijas.

MONTAVIMAS

« |sitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo
medziagy ir paSaliniy daikty.

« Patikrinkite, ar transportavimo
pazeisti:

- durelés ir metaliniai sandarinimo elementai;
- korpusas ir stebéjimo langelis;
- kameros sienelés.

« Aptike bet kokius defektus, nejjungdami krosnelés
kreipkités | pardavéjg arba | Serviso centra.

« Pastatykite mikrobangy krosnele ant lygaus
horizontalaus pavirSiaus, galincio iSlaikyti krosnelés
svorj su indais ir produktais.

 Nestatykite krosnelés Salia Silumos Saltiniy.

« Nieko nestatykite ant krosnelés. Neuzdenkite
ventiliacijos angy.

« Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos
ventiliacijai: ne maziau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm
i$ uzpakalinés sienelés pusés ir ne maziau kaip 5
cm i$ Sony.

MAISTO  RUOSIMO
KROSNELEJE

e Produktus | indg sudékite tik vienu sluoksniu,
storesnius gabalus dékite arCiau krasty.

» Stebeékite ruoSimo laikg, nustatykite minimaly laikg
ir palaipsniui didinkite jj batinybei esant. Per ilgai
ruoSiami, produktai gali apsmilkti ir uzsidegti.

metalinius

metu nebuvo

BUDAI MIKROBANGU
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PASTABA: Ruosimo laikas taip pat gali bati keiCiamas

priklausomai nuo produkty formos, dydziy ir iSdéstymo.
Dideli ir stori gabalai ruoSiami ilgiau, o mazi — grei€iau.
Uzdenkite produktus specialiais arba plastikiniais
dangciais, ir atlenkite vieng i$ dangc&io kampy, leisdami
iSeiti garams. Bukite atsargis — dangcCiai stipriai
jkaista!

Norédami tolygiai pasildyti ir pagreitinti maisto ruoSimag
kartais apverskite ir iSmaiSykite produktus.
Naudokite apvalius indus, jie, skirtingai
staCiakampiy indy, uztikrina tolygesnj pasildyma.
Nuimkite produkto pakuote ir atSildykite jj negiliame
padékle arba ant mikrobangy krosnelei skirty groteliy,
pastatyty ant besisukanCios stiklinés Iékstés.
Saldydami produktus, suteikite jiems kiek jmanoma
kompaktiskesne forma.

Atstumas tarp atskiry produkty, pavyzdziui, darZoviy,
keksy ir t.t. turi bati ne mazesnis uz 2,5 cm - tai
uztikrins tolygy maisto ruosima.

Subadykite vientisg odele arba Zievele, kad verdami
produktai nesprogty.

Sildykite tik paruostus ir at$aldytus produktus, juos
iSmaiSydami.

Kukurlizy spragésiai — grieztai laikykités gamintojo
instrukcijoms ir nepalikite mikrobangy krosnelés be
prieziuros. Jeigu produktas nespéjo pasigaminti per
nustatytg laikg, nutraukite jo ruoSimg. Labai ilgas
ruoSimas gali sukelti gaisra.

nuo

JSPEJIMAS: Nenaudokite kukurlizy spragésiy ruosimui

pakety i$ rudo popieriaus ir nebandykite naudoti grady
likuCiy. Nedékite pakuotés su kukurlzy spragésiais
tiesiai ant stiklinio indo, dékite jj j I€kste.

VEIKIMAS

Jjunkite krosnele j elektros tinklg.
Padékite produktus j krosnele ir uzdarykite dureles.

PASTABA: Kai durelés yra atidarytos, krosnelé neveikia.

Vadovaudamiesi lentele, jungikliu nustatykite ruoSimo
rezima.

Galingumo

Veikimo rezimas .
lygis

Power

Low

PASILDYMAS 17%

ATSILDYMAS.  Nuimkite
produkto pakuote ir
atSildykite jj negiliame
padékle arba ant
mikrobangy krosnelei
skirty groteliy, pastatyty
ant besisukancios
stiklinés lékstés.
Saldydami produktus,
suteikite jiems kiek
jmanoma kompaktiSkesne
forma.

Defrost

&
i

37%

M-Low Mésa ir paukstiena.

40%

Med Omletai, kepiniai, kremai. 66%

M.High Sumustiniai, pica.

85%

High Kepiniai, mésa ir Zuvis,
keptos bulvés ir kitos
darzovés, kukurdizy

spragesiai.

(5 [=l1&] [=

100%

Nustatykite laikmatj reikiamam laikui.

LAIKMATIS

Skirtas nustatyti maisto ruosimo laikg 30 minuciy
ribose.

Norédami jjungti krosnele, pasukite
rankenéle pagal laikrodZio rodykle.
Nustatykite norimg laikg, sukdami rankenéle toliau.

laikmacio

www.scarlett.ru

23

IM019

o NustaCius laikmatj, krosnelé jsijungia ir pradeda
veikti jos vidinis apSvietimas ir ventiliacija.

o Noredami nutraukti maisto ruoSimg, nustatykite
laikmatj j padétj “0” arba atidarykite dureles.

DEMESIO: Jeigu Jis istraukéte produktus iki maisto
ruoSimo laiko pabaigos ir neketinate testi darbo,
visada graZzinkite laikmatj j padétj «0»,

DEMESIO: Jeigu maisto ruo$imui reikia maziau 2
minudiy, i§ pradziy pasukite laikmatj | padétj,
atitinkancig 3 minutéms, o po to grazinkite jj |
reikiamg padét;.

o Nustatytam laikui pasibaigus krosnelé automatiskai
iSsijungs ir pasigirs garso signalas.

MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

» Pasinaudokite Sia funkcija norédami patikrinti, kaip
vyksta maisto ruo$imo procesas.

e Norédami nutraukti maisto ruoSima, tiesiog
atidarykite dureles. Uzdarius dureles procesas
tesis.

VALYMAS IR PRIEZIURA

» Reguliariai valykite krosnele ir Salinkite nuo jos
pavirSiaus bet kokius maisto likucius.

« Prie$ valydami krosnele iSjunkite jg ir iStraukite jos
kistuka i$ elektros lizdo.

« Leiskite krosnelei visiSkai atvésti.

o Nuvalykite valdymo skydelj, iSorinius ir vidinius
pavirSius, stiklinj padéklg drégnu audiniu su valymo

priemone.
« Nenaudokite agresyviy bei Sveitimo valymo
priemoniy.
o Norédami atsikratyti nemalonaus kvapo,

iSspauskite j stikling vandens sultj i$ vienos citrinos,
jpilkite §j paruosta vandenj j kokj nors mikrobangy
krosnelei tinkantj gily indg, ir pastatykite jj |
krosnele. Nustatykite laikmatj 5 minutéms, o
veikimo rezimy jungiklj — j maksimalig padétj. Kai
iSgirsite  garso signalg ir krosnelé iSsijungs,
iStraukite indg ir iSvalykite kameros sieneles sausu
audiniu.

SAUGOJIMAS

« |sitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta iS elektros
tinklo ir visiSkai atvéso.

« Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus
reikalavimus.

« Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir
laikykite jg sausoje Svarioje vietoje.

X

. =mm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba)
lydin€ioje dokumentacijoje reidkia, kad naudojami
elektriniai ir elektroniniai gaminiai bei baterijos
neturéty badti iSmetami (iSmestos) kartu su
jprastinémis  buitinémis atliekomis. Juos (jas)
reikéty  atiduoti specializuotiems priémimo
punktams.

o Norint gauti papildomos informacijos apie
galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités |
vietines valdzios institucijas.

« Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy
iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinka
nuo neigiamo poveikio, galin€io kilti netinkamai
apdorojant atliekas.
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KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

« FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. OLVASSA EL
FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG JOVOBELI
FELVILAGOSITAS ERDEKEBEN.

« A készilék helytelen kezelése meghibasodashoz, és a
hasznalé egészségkarosodasahoz vezethet.

« A készlulék els6 hasznalata el6tt, ellendrizze
egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az
elektromos hal6zat adataival.

FIGYELEM! A csatlakozdédugd vezetékkel és foldeléssel
van ellatva. Csatlakoztassa a késziléket csakis
megfeleld lefoldelt konnektorhoz.

o A Kkészilék kizarélag haztartdsban hasznalhaté. A
készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi
hasznalatra illetve nem hasznalhato:

— személyzet altal lGzletek, irodak konyhai helyiségében

és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szallodak, motelek, panziok, illetve egyéb hasonld

szallas vendégei altal.

« Szabadban hasznalni tilos.

o Hasznalaton kivil, vagy tisztitas el6tt mindig
aramtalanitsa a készuléket.

o A késziléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki
vagy szellemi képességli személyek (beleértve a
gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel
nem rendelkez6 személyek felligyelet nélkil, illetve, ha
nem részesdultek kioktatasban a készilék hasznalatarol
a biztonsagukért felelés személy altal.

« A gyermekeket tartsa fellgyelet alatt a késziilékkel
valo jatszas elkerllése érdekében.

« Ne probalja egyedil javitani a készlléket, cserélni az
alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

« A vezeték meghibasodasa esetén - veszély elkerilése
érdekében — annak cseréjét végeztesse a gyartéval
vagy a gyartd altal meghatalmazott szervizzel ill.
szakemberrel.

FIGYELEM! Gyerekek felugyelet nélkul csak akkor
hasznalhatjdk a mikrohullamu satét, amennyiben
részikre érthetd utasitasokat kaptak a sit6
biztonsagos hasznalatarél és elmagyaraztdk nekik,
milyen veszély érhetik &6ket, amennyiben nem
hasznaljak megfelel6képpen a mikrohullamu sitét.

« Soha ne hagyja felugyelet nélkil a bekapcsolt
késziléket.

« Ne hasznaljon készlethez nem tartozé tartozékot.

« Ne hasznalja a késziiléket sérilt vezetékkel.

« A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély
elkeriilése érdekében annak cseréjét végezze a gyartd
a szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett
személyzet.

FIGYELEM! A mikrohullamd sité ajtajanak, vagy
ajtétomitsjének karosodasa esetén a sutét hasznalni
tilos, amig szakképzett specialista meg nem javitja azt.

FIGYELEM! A  mikrohulldmd kisugarzas tulzott
veszteségének elkerllése  érdekében  minden,
barmilyen fedél levételével kapcsolatos javitasi
munkat szakembernek szikséges végezni.

« Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd
felulettel.

« Ne huzza, tekerje, csavarja a vezetéket a készllék
koré.

e Csak élelmiszerek elkészitéséhez hasznalia a
mikrohullamu sutét. Semmi esetre sem szaritson
benne ruhat, papirt, vagy egyéb targyat.
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FIGYELEM! Folyadékot, vagy egyéb ételt zart
edényben melegiteni tilos, az edény robbanasanak
elkerulése érdekében.

o Italok melegitése mikrohulldamok segitségével
tovabbi erés forrashoz vezethet, ezért az edények
kezelésekor kiléndsen figyelni szilkséges.

o Az élelmiszerek, pl. alma, burgonya, gesztenye,
kolbasz stb. elkészitése alatt képz6dd meghasadas
elkerlilése érdekében, berakas el6tt szarja meg
azok héjat villa, vagy kés segitségével.

« Amennyiben az élelmiszert gyulékony anyagbdl
(plasztik, vagy papir) készilt edényben melegiti
feligyelni szikséges a folyamatot annak
érdekében, hogy megeldzzik a sutd kigyulasat.

e A sUt6 belsejében keletkezett tlz elkerllése
érdekében, a kdvetkezdkre kell figyelni:

- kertlje el az élelmiszer leragadasat, ami tul
hosszan tartd elkészités kdvetkeztében merilhet
fel,

- csomagolas, folia nélkil rakja az élelmiszert a
mikrohulldmu sitébe;

- a suté belsejében keletkezett tiiz esetén, bezarva
tartva a sutdé ajtajat kapcsolja ki és aramtalanitsa
a sutét.

o Ne kapcsolja be a sutét Gresen. Ne hasznalja a
sutét tarolasra.

o A mikrohulldmu sit6 nem alkalmas élelmiszerek
konzervalaséra.

« Ne rakja az élelmiszert kdzvetlendl a sitd aljara,
hasznalja a levehetd racsot, vagy alatétet.

o Mindig ellen6rizze a készétel hdmeérsékletét
kildndsen, ha gyerekek részére készilt. Ne talalja
az ételt rogtéon az elkészitése utan, hagyja kissé
kihdini.

« Kdvesse a receptekben talalhatd utasitasokat, de
emlékezzen arra, hogy némely élelmiszerek
(dzsem, puding, mandulds, cukros toltelékek)
nagyon gyorsan melegednek.

« Rovidzarlat és a sit6 meghibasodasa elkertlése
érdekében ne engedije, hogy viz keriljon a szell6z6
nyilasokba.

e A mikrohullamu sut6 készételek és italok
felmelegitésére  alkalmas. Elelmiszerek  és
ruhadarabok szaritdsa vagy labtorld, papucs,
szivacs, vizes ruha és hasonldé ruhadarabok
melegitése a mikrohullamu sutében sériléshez
vezethet, tlizveszélyt okozhat.

FIGYELEM:

« Az élelmiszereket specidlis edényben sziikséges
késziteni, nem rakni azokat koézvetlenll (veg
edényre, kivéve, ha mas van el6irva az
utasitasban.

o Csakis mikrohullamu sUt6 hasznalatara tervezett
edényt hasznaljon.

« A mikrohullamu sitébe tojast késziteni héjaban
és keményre f6z6tt tojast melegiteni tilos, mivel
felrobbanhatnak még a mikrohullamu melegités
befejezése utan is.

o Emlékezzen arra, hogy a mikrohullamu sitében az
élelmiszer sokkal gyorsabban melegszik, mint az
edény, ezért legyen Ovatos, amikor kiveszi az
edényt, g6z okozta égések elkeriilése érdekében,
Ovatosan nyissa fel a fedét.

o Az élelmiszerr6l, vagy csomagolasardl el6zéleg
tavolitsa el a fémpantokat és foliat.

« Amennyiben a sité nem megfeleléen van tisztitva,
ugy felllete elhasznalddik, ami negativan hat a
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készilék mikodésére,
felhasznalé szamara.
Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nal
taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll
tartsa szobahémérsékleten.

A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendi
modositasokat végezni a készllék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a készllék
biztonsagat, mikdddképességet, funkcionalitasat.

A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason,
illetve a kiséré dokumentumokban talalhaté.

és veszélyt jelenthet a

MIKROHULLAMU SUTO RESZERE TERVEZETT

FIGYELEM!

EDENY
Kbévesse az edény cimkéjén talalhatod
utasitasokat, és a gyarto utasitasait.

ALKALMAS

Hoallé liveg — legmegfelelébb anyag a mikrohullamu
sutd részére készult edény részére.

Hoalloé plasztik — ilyen edényben nem célszer(i magas
zsir-, és cukortartalmu ételt késziteni. Szorosan zart
konténerek hasznalata tilos.

Porcelan és fajansz — alkalmasak mikrohullamu
sutében valdé készitésre, kivéve az aranyozott,
ezlstdzott, vagy fémdiszitéssel ellatott edényeket.
Specidlis csomagolas (papir, mianyag, stb.),
mikrohullamu suték részére tervezett — szigoruan
betartani a gyarté utmutatasait.

NEM ALKALMAS

*

HOGYAN LEHET KIDERITENI,

Elelmiszer tartésitashoz hasznalt félia, valamint
hoéallé zacskék — nem alkalmasak hus, és egyéb
élelmiszer sitéséhez.

Fémedény (aluminium, rozsdamentes acél, stb.) és
élelmiszer folia* — visszaverik a mikrohullamokat; a
suté falaval valé kontaktus esetén szikrédzast hivhat
el6, és rovidzarlathoz vezethet elkészités kdzben.
Tulmelegedés és leragadas elkerlilése érdekében fel
lehet haszndlni az élelmiszer egyes részei
csomagolasara. Ne engedje a fallal valé kontaktust,
hagyjon legalabb 2 cm tavolsagot.

Olvadé plasztik — nem alkalmas mikrohullamu
sutében vald hasznalatra.

Lakkozott edény — a mikrohullamok hatdsa alatt a
lakk elolvadhat.

Szokasos liveg (beleértve a figuralis és vastag
liveget) — magas hdémérséklet hatdsa alatt
deformalédhat.

Papir, faforgacs, fa — magas hémérséklet hatasa alatt
felgyulhat.

Melaminedény — magaba tudja szivni a mikrohullamu
kisugarzast, ami hasadashoz, vagy
termodestrukcidhoz vezet, és jelent6sen ndveli az
elkészités idejét.

MEGFELEL-E AZ
EDENY  MIKROHULLAMU  SUTOBEN  VALO
HASZNALATRA?

Kapcsolja be a sutét és allitsa a miikddési izemmad
kapcsolét  maximalis  teljesitményre  (maximalis
hémérséklet), rakja be a sitdbe a tesztelt edényt 1
percre és tegyen mellé egy pohar vizet (~ 250 ml).

Az alkalmas edény hémérséklete ugyan olyan marad,

mint amikor be lett rakva, mikozben a \Vviz
megmelegszik.
HASZNOS TANACSOK

Az élelmiszerek egyenletes melegitése érdekében
elkészités kdzben forgassa azokat.

Ne hasznaljon keskeny szaju edényt, lveget, mivel
felrobbanhat.
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« Az élelmiszerek hémérsékletének kideritése
érdekében ne hasznaljon hémérét. Csak specialis,
mikrohulldamu suté részére tervezett hdmérét.

MIELOTT SZERVIZHEZ FORDULNA

« Amennyiben a suté nem kapcsol be, ellendrizze:

- a konnektor miikéd6képességét, és van-e aram a
halézatban;

- az idémérd beallitasanak helyességét;

- szorosan van-e bezarva az ajto.

RADIOZAVAROK

e A mikrohullamok zavarokat hivhatnak el6 tele-,
vagy radidjelek fogasa kozben.

« A zavarok minimalisra
érdekében:

rendszeresen tisztitsa az ajtot, és a fémtomitoket;

a televiziot és radiot minél messzebbre helyezze

el a mikrohullamu sitétol;

a legjobb eredmény érdekében allitsa be a

radidantennat.

- a mikrohulldamu sutét és radiét
konnektorokhoz csatlakoztassa.

BEALLITAS

» Gy6z6djon meg arrdél, hogy a siité belsejében nincs
csomagold anyag és idegen targy.

« Ellendrizze, szallitas kdzben, nem-e sértilt meg:

- az ajté és a fémtomito;
- készllékhaz és az ablak;
- a falak belsé felilete.

« Barmilyen meghibasodas felmerilése esetében ne
kapcsolja be a sutét; forduljon az eladéhoz, vagy
szakszervizhez.

. Allitsa a mikrohulldamu siitét egyenes, vizszintes,
annyira stabil fellletre, hogy kibirja a sutét az
élelmiszerekkel és edénnyel egy(tt.

« Ne allitsa a sutét héforras kdzelében.

« Ne rakjon semmit a sitd tetejére. Ne takarja le a
szell6z6 nyilasokat.

« A sitd normal milkdédésének  Dbiztositadsa
érdekében, szell6zéshez elegendd teret kell
biztositani: nem kevesebbet: 20 cm-nél feldlrdl, 10
cm-nél a hatso panel feldl, és 5 cm-nél mindkét
oldal feldl.

MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO KESZITESI
MOD

» Csakis egy rétegben helyezze el az élelmiszert, a
vastagabb kockakat rakja kdzelebb a szélekhez.

« Figyeljen az elkészitési id6re, allitsa minimalisra az
idémérét, és ugy fokozza sziikség esetén. Tul
hosszan tart6 készités kdvetkeztében az élelmiszer
fustolhet és felgyulhat.

MEGJEGYZES: Az elkészités ideje valtozhat a
termék  formaja, mérete, és elhelyezése
fuggvényében. Nagy, illetve vastag darabok tovabb
késziilnek, az aprobbak i hamarabb.

o Fedje le a terméket specialis fedbvel, vagy
plasztikkal, feltirve egy sarkot a felesleges para
kieresztésére. A fed6k er8sen melegednek -
legyen dvatos!

« Az egyenletesebb melegedés és gyorsabb
elkészités érdekében forgassa és kavarja az
élelmiszert.

o A kocka/négyszdgletes edényektdl eltéréen, a
kor/ovalis edények is biztositjak az egyenletesebb
melegedést.

o Az élelmiszert csomagolas nélkil fagyassza ki
alacsony széli alatétben, vagy mikrohullamu
megmiivelésre szant racson, feltétlentl forgo

valé csokkentése

kilénbdzd
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Uvegtalon. Lefagyasztaskor lehetéleg kompakt format
adjon az élelmiszernek.

o A termékek kdzotti tavolsagnak, példaul, a zdéldségek,
kekszek, stb. k6zott legalabb 2,5 cm kell lennie, annak
érdekében, hogy biztositva legyen az egyenletes
megmdivelés.

« A termék szétszakadasanak elkerilése érdekében
szurja meg azok kemény héjat.

o Csakis a kész és lehiitétt termékeket melegitse,
kavarva azokat.

« Popcorn — tartsa be a gyarté utasitasait, és ne hagyja
a mikrohullamu sitét felligyelet nélkidl. Amennyiben a
termék nem készilt el a betaplalt idén belll, szakitsa
meg a készitést. Tul hosszan tartd készités tlizhoz
vezethet.

FIYELMEZTETES: a popcorn elkészitéséhez ne
hasznaljon barna papiros csomagolast, és ne probalja
felhasznalni a megmaradt szemeket. Ne helyezze a
popcornt tartalmazd zacskot koézvetlenul a forgd
Uvegtalra, rakja azt a tanyérra.

HASZNALATI UTASITAS

« Csatlakoztassa a sutét elektromos hal6ézathoz.

« Rakja az élelmiszert a sutébe és zarja be az ajtajat.

MEGJEGYZES: Nyitott ajtd mellett a siité mikédni nem
fog.

o Hasznalva a tablazatot a kapcsoloval allitsa be a
megm{velés Uzemmaodijat.

Teljes
Power Miikodési lizemmad itmén
yszint
Low | & | MELEGITES 17%
Defrost B KIFAGYASZTAS. Az
élelmiszert csomagolas nélkul
fagyassza ki alacsony széli
alatétben, vagy mikrohullamu
megmuvelésre szant racson, | 37 %
feltétlentl forgé Uvegtalon.
Lefagyasztaskor lehetbleg
kompakt format adjon az
élelmiszernek.
M-Low ch} Hus és baromfi 40%
Med ﬁ_ﬂ Omlett, siitemények, krémek 66%
M.High Szendvicsek, pizza
g J}f:i‘* P 85%
High o, | Sitemények, hus, hal, st
burgonya és egyéb zdldségek, | 100%
popcorn
. Allits’a be az idémerdt szikseges idore.
IDOMERO

« Biztositia a megmiivelés idejének beallitasat 30 perc
keretén belil.

« A sité bekapcsolasa érdekében forditsa az idémérd
fogantyujat éramutaté jarasanak iranyaba.

« Allitsa be a sziikséges idémennyiséget tovabb forditva
a fogantyut.

o Az id6mérd beallitasatdl kezdve a sité bekapcsol és
elkezd mikodni a elsé vilagitas és ventilacio.

« Amennyiben meg kell szakitani a megmivelést, allitsa
az idémérdt «0» helyzetbe, vagy nyissa ki az ajtét.

FIGYELEM: Mindig allitsa vissza «0» helyzetbe az
idémérét, ha az élelmiszer id6 el6tt volt kivéve a
sutébol és nem fogja fojtatni a miiveletet.

FIGYELEM: Amennyiben az elkészités 2 percnél
kevesebbet igényel, el6bb forditsa az idémérét a 3
perces jelzésen tul, tovabba forditsa vissza a
szukséges helyzetbe.
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« A beadllitott id6 elteltével a sité automatikusan
kikapcsol, és elhangzik a hangjelzés.

MEGSZAKITOTT KESZITES

» Az adott funkcié a termék elkésziltség fokozatanak
ellenérzésére hasznos.

o A megmlvelést meg lehet szakitani, ha kinyissuk
az ajtot. Miutan bezarjuk azt, a folyamat folytatodik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Rendszeresen tisztitsa a sit6t és tavolitsa el
fellletérdl az 6sszes ételmaradékot.

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a sutét.

« Hagyja teljesen kihdIni a sutét.

« Tordlje meg nedves, mosogatoszeres tériékenddvel
a vezérlépadot, a kiils6 és belsd fellleteket.

« Ne hasznaljon agressziv kémiai szert, illetve
suroloszert.

« A kellemetlen szag eltavolitasa érdekében, toltsén
egy, a mikrohullamos sutéhéz alkalmas mély
edénybe egy pohar citromos vizet, és tegye a
sitébe. Allitsa az idémérét 5 percre, a mikodési
Uzemmod kapcsoldt maximalis helyzetbe. Amikor
elhangzik a hangjel és a suté kikapcsol, vegye ki az
edényt és torolie meg a falakat szaraz
torlékendbvel.

TAROLAS

o Gy6z6djon meg, hogy a sité aramtalanitva van és
teljesen kihilt.

« Kévesse a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS” rész
[épéseit.

« Tarolja a sutét kissé nyitott ajtéval szaraz, tiszta
helyen.

X

« mmmF7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy
kisér6 dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a
hasznalt villamos és elektronikus termékeket és
elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal
kidobni. E targyakat specidlis befogad6é pontokban
kell leadni.

« A hulladékbefogadé rendszerrel kapcsolatos
kiegészitd informéacidért forduljon a helyi illetékes
hatésaghoz.

« A megfeleld hulladékkezelés segit megbrizni az
értékes erGforrasokat és megel6zheti az olyan
esetleges negativ hatasokat az emberi egészségre
és a kornyezetre, amelyek a nem megfeleld
hulladékkezelés kdvetkeztében felmerilhetnek fel.

m MANUAL DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

« INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA.
CITITI-LE ATENT SI PASTRATI-LE PENTRU
REFERINTA ULTERIOARA. Utilizarea incorectd a
aparatului poate duce la deteriorarea lui sau poate
cauza daune utilizatorului.

« Tnainte de prima utilizare, verificati daca parametrii
tehnici, indicati pe aparat, corespund parametrilor
retelei electrice.

ATENTIE! Stecherul cablului de alimentare este dotat
cu cablu si contact de Tmpamantare. Conectati
aparatul doar la prizele corespunzatoare cu
impamantare.

e A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica.
Aparatul este destinat doar pentru utilizare in
conditii casnice. Aparatul nu este destinat pentru
utilizare industriald si comerciala, precum si pentru
utilizare n:
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— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine,

oficii si alte incaperi de producere;

— ferme;

— clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de

locuit similar.

« Se interzice utilizarea n afara incaperilor.

« Intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua
electrica inainte de curatare sau daca nu-I mai folositi.

« Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor)
cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau
dacd ele nu poseda experientd de viatd sau
cunostinte, dacad ele nu sunt supravegheate sau
instruite privitor la utilizarea aparatului de persoana,
responsabild de siguranta lor.

« Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu
aparatul.

« Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa
inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor
defectiuni, adresati-va celui mai apropiat centru de
deservire.

ATENTIE! Folosirea cuptorului de copii fara
supravegherea parintilor este permisa doar in cazul in
care lor le-au fost explicate regulile de utilizare sigura a
cuptorului si pericolele care pot surveni in caz de
utilizare incorecta a acestuia.

« Nu lasati aparatul conectat fara supraveghere.

« Nu folositi accesoriile care nu fac parte din setul livrat.

e Pentru a preveni situatile periculoase, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca
acesta sa fie inlocuit de producator, centrul de reparatii
sau de personalul similar calificat.

ATENTIE! In caz de deteriorare a usitei sau etansoarelor
ei, nu se permite utlizarea cuptorului pana cand
specialistii calificati nu vor Tnlatura defectiunea.

ATENTIE! Pentru a evita pericolul de scurgere excesiva
a radiatiei cu microunde, toate lucrarile de reparatii,
legate de scoaterea oricaror capace, trebuie executate
numai de specialigti.

« Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intrd Tn contact
cu margini ascutite si suprafete fierbinti.

« Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I rasuciti si nu-I
infasurati in jurul aparatului.

« Folositi cuptorul cu microunde doar pentru pregatirea
produselor. Este strict interzis de uscat in el haine,
hartie sau alte obiecte.

ATENTIE! Se interzice incalzirea lichidelor sau altor
produse in containere inchise pentru a evita explozia
acestor containere.

o In  rezultatul fincalzirii  b&uturilor cu  ajutorul
microundelor poate avea loc fierbere puternica, de
aceea este necesar sa fiti atenti si precaufi la
manipularea containerelor.

e Pentru ca produsele sa nu explodeze in timpul
pregatirii, inainte de a le pune in cuptor, gauriti cu
cutitul sau furculita coaja sau pielita groasa, de
exemplu, la cartofi, mere, castani, salam, etc.

o La incalzirea in cuptor a produselor alimentare in
vesela din plastic sau hartie, este necesar sa
supravegheati cuptorul pentru a evita incendierea.

« In scopul evitarii incendierii in cuptor este necesar:

- de evitat arderea produselor in urma duratei
excesive de pregatire;

— de introdus produsele in cuptorul cu microunde fara
ambalaj, inclusiv fara folie;

- In caz de aparitie a fumului, deconectati cuptorul si
I&sati usa inchisa pentru a nu permite flacarilor sa iasa.

« Nu conectati cuptorul daca camera lui e goala. Nu
folositi camera pentru a pastra anumite obiecte.
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e Cuptorul cu microunde nu este destinat pentru
conservarea produselor.

» Nu plasati produsele nemijlocit pe fundul camerei,
ci folositj tava de sticla.

o Pentru a evita arsurile, amestecati si agitafi
continutul sticlutelor si borcanelor cu alimente
pentru copii si verificali temperatura alimentelor
fnainte de consum.

« Respectati retetele pentru preparare, insa nu uitati
ca unele produse (gemurile, budincile, umpluturile
pentru chec din migdale, zahar si fructe zaharisite)
se incalzesc foarte repede.

o Pentru a preveni scurtcircuitarea si deteriorarea
cuptorului, nu lasati apa sa patrunda in orificiile de
ventilare.

e Cuptorul cu microunde este destinat pentru
incalzirea produselor alimentare si bauturilor.
Uscarea produselor alimentare sau hainelor,
incélzirea covoraselor, cipicilor, buretilor, hainelor
ude sau altor lucruri similare, poate duce la aparitia
flacarilor si incendiului.

ATENTIE:

« Produsele trebuie pregatite in vase speciale, dar nu
direct pe tava de sticla, cu exceptia cazurilor cand
acest lucru este mentionat explicit in reteta de
pregatire a bucatelor.

o Folositi doar vesela destinata pentru utilizare in
cuptoarele cu microunde.

« Vesela destinata pentru utilizare in cuptoarele cu
microunde trebuie folosita in stricta conformitate cu
instructiunile producatorului veselei.

 Retineti ca in cuptorul cu microunde continutul se
incalzeste mult mai repede decat vesela, de aceea,
fiti foarte atenti cand scoateti vesela din cuptor si
deschidefi capacul cu precautie pentru a evita
arsurile cu aburi.

« Eliminati in prealabil benzile metalice si foliile de pe
produse sau ambalajele lor.

« In cuptoarele cu microunde nu este permisa
pregatirea oualor cu coaja sau incalzirea oualor
fierte, pentru ca ele pot exploda chiar si dupa
terminarea incalzirii cu microunde.

« Mentinerea curateniei necorespunzatoare in cuptor
poate duce la uzarea suprafetei lui, ceea ce poate
influenta negativ asupra functionarii aparatului si
crea posibile situatii de pericol pentru utilizator.

o« Daca aparatul s-a aflat un anumit timp Ila
temperaturi sub 0°C, finainte de conectare, el
trebuie tinut la temperatura incaperii timp de cel
putin 2 ore.

« Producatorul isi rezerva dreptul, fara nicio notificare
prealabila, sa introduca modificari neesentiale in
constructia  aparatului, care nu afecteaza
semnificativ siguranta, functionalitatea Si
performanta lui.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe
ambalaj, precum si pe documentele Tnsotitoare.

VESELA PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE

ATENTIE! Ghidati-va dupa marcajele pe vesela si
dupa instructiunile producatorului.

POTRIVITA

« Sticla termorezistentda — cel mai bun material
pentru vesela de pregatire in cuptorul cu
microunde.

« Masa plastica termorezistenta — acest tip de
vesela nu este potrivit pentru pregatirea bucatelor
cu continut ridicat de grasimi sau zahar. Nu folositi
containere inchise ermetic.
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« Ceramica si portelan — potrivite pentru pregatire in
cuptorul cu microunde, cu exceptia veselei placate cu
aur, argint sau cu elemente decorative din metal.

« Ambalaj special (de hartie, masa plastica, etc.),
destinata pentru cuptoarele cu microunde — ghidati-va
strict dupa indicatiile producatorului.

NEPOTRIVITA

e Pelicula pentru pastrarea produselor, precum si
pachete de polietilena termorezistente - sunt
nepotrivite pentru prajirea carnii sau oricaror alte
produse.

« Vesela metalica (de aluminiu, otel inoxidabil, etc.)
si folia alimentara* — ecraneaza microundele; la
contactul cu peretii camerei de incalzire pot provoca
scantei si scurtcircuite in procesul de pregatire.

*Se poate de aplicat pentru a Tnveli intr-un singur strat
anumite pari ale produsului pentru a preveni
supraincalzirea sau arderea. Evita{i contactul ei cu
peretii; distanta pana la ei trebuie sa fie de cel putin 2
cm.

« Materiale plastice fuzibile — nu sunt potrivite pentru
pregatire in cuptorul cu microunde.

« Vesela smaltuita — smalful se poate topi sub influenta
microundelor.

« Sticla obignuita (inclusiv ornamentata si groasa) —
se poate deforma sub influenta temperaturilor ridicate.

o Hartia, bambusul, lemnul — se pot aprinde sub
influenta temperaturii ridicate.

« Vesela de melamina - poate absorbi radiatia
microundelor, fapt care duce la fisurarea sau
termodegradarea ei, marind semnificativ timpul de
pregatire.

CUM PUTETI DETERMINA DACA VESELA ESTE
POTRIVITA PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE?

« Conectati cuptorul si miscati comutatorul programelor
de lucru la putere maximala (temperatura maximala),
puneti in cuptor pentru 1 minut vesela pentru testare si
puneti alaturi un pahar cu apa (~ 250 ml).

« Vesela potrivita pentru pregatirea bucatelor in cuptorul
cu microunde va avea aceeasi temperatura pe care a
avut-o Tnainte de introducerea in cuptor, in timp ce apa
se va incalzi.

SFATURI UTILE

« Nu folositi recipiente cu gat ingust, sticle, pentru ca ele
ar putea exploda.

« Nu utilizati termometrele  pentru  masurarea
temperaturii produselor. Folositi doar termometrele
speciale, destinate pentru cuptoarele cu microunde.

INAINTE DE A VA ADRESA LA CENTRUL DE
REPARATII

« Daca cuptorul nu se conecteaza, verificati:

- functionalitatea prizei si prezenta tensiunii in refeaua
electrica;

- corectitudinea setarii temporizatorului;

- daca usita este inchisa bine.

INTERFERENTE

« Microundele pot cauza
semnalelor tele sau radio.

« Pentru a minimiza interferentele:

- curatati Tn mod regulat usitele si etansoarele;

— amplasati televizorul si receptoarele radio cat mai
departe de cuptorul cu microunde;

- reorientati antena de receptie pentru obtinerea unui
rezultat mai bun.

- conectati cuptorul cu microunde si receptorul la
diferite retele de electricitate.

interferente la receptia
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INSTALAREA

o Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu sunt
materiale de ambalare si alte obiecte straine.

» Verificati daca nu au fost deteriorate pe durata
transportarii:

- usita si etansoarele;
- carcasa si geamul de vizualizare;
- peretii camerei.

« Daca depistati orice defecte, nu conectati cuptorul;
adresati-va la vanzator sau la centrul de reparatii.

« Amplasati cuptorul cu microunde pe o suprafata
plana, suficient de rezistentd pentru a sustine
greutatea cuptorului cu produsele si vesela.

o Nu amplasati cuptorul in apropierea surselor de
caldura.

« Nu puneti nimic pe cuptor. Nu acoperiti orificile de
ventilare.

e« Nu amplasati cuptorul cu microunde in dulap.
Pentru functionarea normald a cuptorului este
nevoie sa asigurafi spatiu liber pentru ventilare: cel
putin: 20 cm de sus, 10 cm din partea panoului din
spate si cel putin 5 cm din partile laterale.

MODALITATI DE PREGATIRE iN CUPTORUL CU
MICROUNDE

o Puneti produsele doar intr-un strat, bucatile cele
mai groase trebuie sa fie mai aproape de margini.

» Respectati timpul de pregatire, incepand cu timpul
minim, treptat marindu-l, in caz de necesitate. in
caz de durata exagerata a pregatirii, produsele pot
genera fum si pot lua foc.

NOTA: Timpul de pregétire, de asemenea, poate fi
modificat in functie de forma, dimensiunile si
amplasarea produselor. Bucatile mari sau groase
se pregatesc mai mult, iar cele mai mici — mai
repede.

» Acoperiti produsele cu capace speciale sau din
plastic, lasand un colf deschis pentru a permite
excesului de aburi sa iasa. Capacele se infierbanta
foarte tare — manipulati-le cu atentie!

» Pentru o incalzire mai uniforma si pentru accelerarea
pregatirii, intoarceti si amestecati produsele.

» Vasele rotunde/ovale, spre deosebire de cele
patrate/dreptunghiulare, de asemenea, asigura o
incalzire mai uniforma.

» Dezghetati produsele fara ambalaj intr-un vas de
adancime mica, folosind in mod obligatoriu tava
rotativa de sticld. La congelarea produselor, dati-le
o forma cat mai compacta.

« Distanta intre produse, de exemplu, legume,
checuri, etc. nu trebuie sa fie mai mica de 2,5 cm,
pentru a le asigura o prelucrare uniforma.

» Strapungetii coaja groasa sau pielita pentru a evita
explozia produsului.

« Incélziti doar produsele gata si ricite amestecandu-
le.

e« Popcorn — urmati cu strictete instructiunile
producatorului  si  nu lasati cuptorul fara
supraveghere. Daca produsul nu este gata n timp
util, intrerupeti procesul de preparare. Prelucrarea
prea indelungata poate duce la incendiu.

AVERTIZARE: Nu folosii pachete din hartie maro
pentru pregatirea popcornului si nu Tncercati sa
folositi resturi de boabe. Nu puneti ambalajul cu
popcorn direct pe tava de sticla, ci puneti-l pe o
farfurie.

UTILIZAREA

» Conectati cuptorul la refeaua electrica.

o Puneti produsele in cuptor si inchideti usita.
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NOTA: Dacad usita este deschisa, cuptorul nu va

functiona.
Ghidandu-va dupa tabel, cu ajutorul comutatorului
setati programul de prelucrare.

Putere Program de lucru Nivel
putere
Mica 0 Incalzire 17%
A=
Dezghetare % Dezghetati produsele 37%
fara ambalaj intr-un vas
neadanc sau pe grilul
pentru prelucrare cu
microunde, obligatoriu
cu tava rotativa de
sticla. La congelarea
produselor, conferii-le o
forma cat mai compacta.
Mai jos de N Carne si pasére 40%
medie =
Medie g Omlete, prajituri, creme 66%
Mai sus de “‘L Sandvis, pizza 85%
medie =
Mare “3‘, Produse de patiserie, 100%
= carne si peste, cartofi
copti si alte legume,
popcorn

Setati temporizatorul pentru timpul dorit.

TEMPORIZATOR

ATENTIE:

Serveste pentru setarea timpului de prelucrare in limita
de 30 de minute.

Pentru a conecta cuptorul, rotili comutatorul
temporizatorului in directia acelor ceasornicului.

Setati timpul dorit rotind comutatorul in continuare.

Din momentul setarii temporizatorului cuptorul se
conecteaza, incluzandu-se iluminarea si ventilarea.
Daca este nevoie de intrerupt pregatirea, setati
temporizatorul Tn pozitia ,0” sau deschideti usita.
Intotdeauna fintoarceti temporizatorul fin
pozitia ,0” daca produsele au fost scoase pana la
terminarea timpului de pregatire si daca nu veti
continua pregatirea.

ATENTIE: Daca pentru prelucrare este nevoie de mai

putin de 2 minute, mai intadi rotiti temporizatorul la
marcajul ce corespunde minutului 3, iar apoi intoarceti-
| in pozitia dorita.

La expirarea timpului setat cuptorul se va deconecta
automat si va emite un semnal sonor.

INTRERUPEREA PREGATIRII

Aceasta functie este utila pentru verificarea gradului de
pregatire al produsului.

Prelucrarea poate fi intrerupta doar prin deschiderea
usitei. Daca o inchideti, procesul va continua.

CURATAREA SI INTRETINEREA

Cuptorul trebuie curatat regulat, de eliminat de pe
suprafata lui orice resturi de alimente.

Tnainte de curatare deconectati cuptorul si scoateti-I
din priza.

Lasati cuptorul sa se raceasca complet.

Stergeti panoul de comanda, suprafetele exterioare si
interioare, etansoarele, tava de sticla cu o bucata de
panza umeda cu solutie de spalat.

Nu folositi substante agresive sau materiale abrazive.
Pentru a elimina mirosul neplacut, turnati intr-un vas
adanc, potrivit pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde, un pahar cu apa cu suc dintr-o lamaie si
introduceti-l in cuptor. Setati temporizatorul pentru 5
minute si comutatorul programelor de lucru in pozitia
maximala. Cand se va auzi semnalul sonor si cuptorul
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se va deconecta, scoatefi vasul si stergeii peretii
camerei cu o0 bucata de panza uscata.

DEPOZITAREA

o Asigurati-va ca cuptorul este deconectat de la
reteaua electrica si ca s-a racit complet.

« Indepliniti toate cerintele rubricii ,CURATAREA SI
INTRETINEREA".

« Depozitati cuptorul cu usita intredeschisa intr-un loc
uscat si curat.

« mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau
documentele insotitoare Tnseamna ca aparatele
electrice si electronice, si bateriile uzate nu trebuie
aruncate Tmpreuna cu deseurile menajere. Acestea
trebuie duse la punctele de colectare specializate.

o Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine
informatii suplimentare referitor la sistemele
existente de colectare a deseurilor.

« Reciclarea corecta va contribui la pastrarea
resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor
efecte negative asupra sanataiii oamenilor si a
mediului Tnconjurator, care ar putea aparea in
rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI OSTROZNOSCI

« WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA. UWAZNIE PRZECZYTAJ |

ZACHOWAJ JE DLA POZNIEJSZEGO UZYTKU.
Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze
doprowadzi¢ do jego uszkodzenia i spowodowac
obrazenia uzytkownika.

o Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzic,
czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne
z parametrami pradu elektrycznego.

UWAGA! Wtyczka kabla zasilajgcego ma przewdd i
styk uziemiajgcy. Podtgczaj urzadzenie jedynie do
uziemionych gniazdek, ktére zostaty zainstalowane
zgodnie z przepisami.

e Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzywania w przemysle i w handlu, a takze do
wykorzystania:

— w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;

— w domach rolnikéw;

— przez klientéw w
pensjonatach i
zamieszkania.

« Nie uzywac na zewnagtrz pomieszczen.

« Zawsze odigczaj zasilanie sieciowe, gdy
urzadzenie nie jest wuzywane Ilub przed
czyszczeniem.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o obnizonych mozliwo$ciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych albo w
przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli
nie znajdujg sie one pod nadzorem lub nie
poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo na temat korzystania z urzadzenia.

e Dzieci powinny by¢é nadzorowane w celu
niedopuszczenia do bawienia sie z urzagdzeniem.

« Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢
zadnej czesci urzgdzenia. W przypadku wykrycia
usterek nalezy skontaktowaé sie z najblizszym
Punktem Serwisowym.

hotelach, motelach,
innych podobnych miejscach
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UWAGA! Uzytkowanie kuchenki przez dzieci bez
nadzoru rodzicow jest dozwolone tylko w sytuacji, gdy
zostaty one odpowiednio poinstruowane i sg one
zdolne do korzystania z kuchenki w bezpieczny
sposob rozumiejgc zagrozenia jakie niesie ze sobg jej
niezgodne z instrukcjg uzytkowanie.

« Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie uzywaj akcesoriow, ktore nie sg dotgczone do zestawu
wraz z urzadzeniem.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego
wymiany, aby unikngé niebezpieczenstw, powinien
dokona¢ producent lub upowazniony przez niego
Punkt Serwisowy badz podobny wykwalifikowany
personel.

UWAGA! W przypadku uszkodzenia drzwiczek Iub
uszczelek drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac,
dopoki wykwalifikowany specjalista nie wyeliminuje
usterki.

UWAGA! Aby unikng¢é zagrozenia zwigkszonego
wycieku promieniowania mikrofalowego, wszystkie
prace zwigzane ze zdejmowaniem wszelkich osfon,
powinny by¢ wykonywane jedynie przez specjalistéw.

« Nalezy uwaza¢, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat
ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

« Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, nie przekrecaj go ani
nie nawijaj go wokot urzadzenia.

o Uzywaj kuchenke  mikrofalowaj edynie  do
przygotowywania zywnosci. W zadnym wypadku nie
susz w niej ubran, papieru, innych przedmiotow.

UWAGA! Plynéw lub innych produktow nie wolno
podgrzewa¢ w zamknietych pojemnikach, aby
zapobiec ich eksplodowaniu.

« Podczas podgrzewania napojow za pomocg mikrofal
moze mie¢ miejsce opodznione gwalitowne wrzenie,
dlatego nalezy zachowa¢ uwage i ostroznos$¢ podczas
obchodzenia sie z pojemnikami.

o Aby produkty nie pekaly podczas gotowania, przed
zaktadka do kuchenki przektuwaj nozem lub widelcem
twarde skoérki lub powtoki, na przyktad, ziemniakéw,
jabtka, kasztanéw, kietbasy itp.

« Podczas podgrzewania pozywienia w plastikowych lub
papierowych  pojemnikach, nalezy obserwowac
kuchenke, aby zapobiec zapaleniu sie.

« Aby zapobiec zapaleniu sie w srodku kuchenki, nalezy:
- unika¢ przypalania sie produktow w wyniku zbyt

dlugiego gotowania;

- umieszczac produkty w kuchence mikrofalowej bez
opakowania, w tym bez folii;

- W razie zauwazenia dymu, nalezy wylgczy¢ kuchenke i
trzymaé kuchenke zamknietg w celu zduszenia przez
nig ptomienia.

« Zakaz wigczania pustej kuchenki. Nie uzywaj komory
do przechowywania zadnych rzeczy.

« Kuchenka mikrofalowa nie jest przeznaczona do
konserwowania produktow.

« Nie umieszczaj produktéw na samym dnie komory,
uzywaj tylko ze szklanym talerzem.

« Zawartos¢ butelek czy naczynh stuzgcych do karmienia
dzieci powinna zosta¢ wymieszana lub wstrzasnieta
przed podaniem, a takze temperatura pokarmu
powinna zosta¢ sprawdzona w celu uniknigcia
poparzen.

e Nalezy przestrzega¢ przepiséw kulinarnych, ale
pamietaj, ze niektére produkty (dzemy, budynie,
nadzienia. do tortu z migdatdw, cukru lub
kandyzowane) nagrzewajg sie bardzo szybko.
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o Aby unikng¢ zwarcia i uszkodzenia kuchenki, nie
dopuszczaj do przedostawania sie wody do
otworéw wentylacyjnych.

o Kuchenka mikrofalowa przeznaczona jest do
podgrzewania produktéw spozywczych i napojow.
Suszenie zywnosci lub odziezy, jak réwniez grzanie
mat, kapci, ggbek, mokrych ubrah i podobnych
rzeczy moze doprowadzi¢ do obrazen ciafa,
zapalenia sie i pozaru.

UWAGA:

e Produkty nalezy gotowa¢é w  specjalnych
naczyniach, nie rozmieszcza¢ bezposrednio na
talerzu szklanym, z wyjatkiem przypadkow
wyraznie okreslonych w przepisie dotyczacym
gotowania dania.

« Naczynia powinny by¢ odpowiednie do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

o Odpowiednie do stosowania do gotowania w
kuchence mikrofalowej naczynia nalezy uzywaé
zgodnie z instrukcjami producenta naczyn.

« Pamietaj, ze w kuchence mikrofalowej zawarto$¢
nagrzewa sie znacznie szybciej, niz naczynia,
dlatego nalezy bardzo uwazaé podczas
wyjmowania naczyn z kuchenki, ostroznie otwieraj
pokrywe, aby unikng¢ poparzenia para.

o Wstepnie nalezy usuwac¢ z produktéw Ilub ich
opakowan metalowe tasmy i folie

« Jajka w skorupkach oraz ugotowane na twardo
nie powinny by¢ podgrzewane w
mikrofaldwkach, gdyz moga eksplodowaé
nawet po zakonczeniu gotowania.

« Niewlasciwe utrzymanie kuchenki w stanie czystym
moze spowodowac zuzycie powierzchni, co moze
niekorzystnie wptywaé na prace urzadzenia i
stworzy¢ potencjalne zagrozenie dla uzytkownika.

« Jedli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w
temperaturze ponizej 0°C, przed witgczeniem musi
by¢ przechowywane w temperaturze pokojowej nie
krocej niz w ciggu 2 godzin.

o Producent zastrzega  sobie  prawo, bez
dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania
drobnych zmian w konstrukcji wyrobu, ktére
zupetnie nie wptywaja na jego bezpieczenstwo,
sprawnos¢ ani funkcjonalnos$c.

o Data produkcji podana na wyrobie i/lub na
opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.
NACZYNIA ODPOWIEDNIE DO STOSOWANIA W

KUCHENCE MIKROFALOWEJ

UWAGA! Zwracaj uwage na oznakowanie naczyn i
kieruj sie zaleceniami producenta.

WEASCIWE NACZYNIA

« Szklo zaroodporne jest najlepszym materiatem do
naczyn stosowanych do gotowania w kuchence
mikrofalowej.

« Tworzywa sztuczne odporne na wysoka
temperature — w takich naczyniach nie nalezy
gotowaé zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu
lub  cukru. Nie mozna uzywaé szczelnie
zamykanych pojemnikow.

» Fajans i porcelana — nadajg sie do gotowania w
kuchence mikrofalowej, z wyjgtkiem naczyn
poztacanych, posrebrzanych lub  posiadajgcych
ozdobne elementy metalowe.

« Opakowanie wyspecjalizowane (z papieru,
tworzywa sztucznego itp.), przeznaczone do
kuchenek mikrofalowych — $cisle trzymaé sie
zalecen producenta.
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NIEWEASCIWE NACZYNIA

« Folia do przechowywania produktéw, a takze worki
foliowe PE odporne na wysoka temperature — nie
nadajgc sie do smazenia miesa ani innych dowolnych
produktow.

« Naczynia metalowe (z aluminium, stali nierdzewnej,

itp.) i folia spozywcza z aluminium* — ekranizujg

mikrofale; przy kontakcie ze $ciankami komory do

gotowania mogg powodowac iskrzenie oraz zwarcie w

procesie gotowania.

Mozna stosowa¢ w celu nawinigcia w jedng warstwe

poszczegodinych czesci produktu, aby unikngé

przegrzania i przypalenia sie. Nie dopuszczaé¢ do
kontaktu ze $cianami, odlegtos¢ od nich nie powinna
by¢ mniejsza niz 2 cm.

« Topliwe tworzywa sztuczne — nie nadajg sie do
gotowania w kuchence mikrofalowe;.

« Naczynia lakierowane — pod wptywem mikrofal lakier
moze zostac roztopiony.

o Zwykte szklo (w tym figurowe i grube) — pod
wptywem  wysokiej temperatury moze  ulec
znieksztatceniu.

« Papier, slomka, drewno — pod wptywem wysokiej
temperatury mogg sie zapalié.

e« Naczynia z melaminy — moze absorbowac
promieniowanie mikrofalowe, co powoduje ich pekanie
lub destrukcje termiczng i znacznie wydluza czas

gotowania. .
JAK SPRAWDZIC, CZY NACZYNIA SO ODPOWIEDNIE
DO STOSOWANIA w KUCHENCE

MIKROFALOWEJ?

« Wiacz kuchenke i ustaw przetgcznik trybu pracy na
maksymalng moc (maksymalna temperatura), umiesc
w $rodku kuchenki na okres 1 minuty sprawdzany
pojemnik i umies¢ obok szklanke wody (~ 250 ml).

« Pojemnik nadajacy sie do gotowania dan w kuchence
mikrofalowej pozostanie w tej samej temperaturze, co i
przed wiozeniem do pieca, podczas gdy woda sie
podgrzeje.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

« Nie uzywaj naczyn z waskg szyjka, butelek, poniewaz
mogag eksplodowac.

o Nie uzywaj termometrow do pomiaru temperatury
produktéw. Nalezy stosowa¢ tylko specjalne
termometry przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.

PRZED WEZWANIEM SERWISU

« Jedli kuchenka nie moze by¢ wigczona, sprawdz:

- sprawno$¢ gniazda elektrycznego oraz czy jest
napiecie w gniazdku;

— poprawnos¢ ustawienia timera;

- czy sg doktadnie zamkniete drzwiczki.

ZAKLOCENIA RADIOWE

« Mikrofale moga spowodowac zaktécenia w pracy radia,
telewizora, czy innego sprzetu tego rodzaju.

« Aby zminimalizowac¢ zakitdcenia radiowe:

- regularnie wyczyszczaj drzwiczki i powierzchnie
uszczelek:

- ustaw telewizor i radio jak najdalej od kuchenki
mikrofalowej;

- zmieni¢ potozenie anteny radiowej czy telewizyjne;.
w celu osiggniecia lepszych wynikéw

- poditgcz kuchenke mikrofalowg do innego gniazdka
tak, aby byta podtgczona do innego obiegu niz
odbiornik.

NASTAWIANIE

« Upewnij sie, ze wewnatrz kuchenki nie sg materiatéw
opakowaniowych ani ciat obcych.

« Sprawdz czy nie sg uszkodzone podczas transportu:
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- drzwiczki i uszczelki;
- obudowa i okienko;
- Scianki komory.

o W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek wad nie
wiaczaj kuchenki; skontaktuj sie ze sprzedawca lub
centrum serwisowym.

« Ustaw kuchenke mikrofalowg na réwnej, poziome;j

powierzchni, wystarczajgco mocne;, aby
wytrzymata ciezar kuchenki wraz z produktami i
naczyniami.

« Nie umieszczaj kuchenki w poblizu zroédet ciepta.

o Na kuchence mikrofalowej nie wolno ustawia¢
zadnych przedmiotéw. Nie nalezy blokowaé
otworéw wentylacyjnych.

« Nie nalezy kuchenki mikrofalowej umieszcza¢ w
szafce W celu zapewnienia normalnej pracy
kuchenki nalezy zapewni¢ wolng przestrzeh do
wentylacji: nie mniejszg niz: 20 cm od gory ,10 cm
ze strony panelu tylnego oraz nie mniej niz 5 cm z
bokow.

TECHNIKI GOTOWANIA w
MIKROFALOWEJ

o Umieszczaj produkty tylko w jednej warstwie,
grubsze kawatki umieszczaj blizej brzegéw

o Nadzoruj czas gotowania, nalezy ustawia¢ go
najpierw w pozycji minimalnej a nastepnie
stopniowo zwiekszaé w miare potrzeby. W
przypadku zbyt diugiego gotowania produkty mogg
dymic i zapali¢ sie.

NOTATKA: Czas gotowania moze sie rozni¢ w
zaleznosci od ksztattu, wielkosci i rozmieszczenia
produktéw. Duze i grube kawalki przygotowujg sie
diuzej, a mate — szybciej.

e Przykrywaj produkty specjalnymi ostonami lub
plastikiem, odstaniajgc jeden z katow w celu
odprowadzenia nadmiaru pary. Pokrywy bardzo
mocno sie nagrzewajg — nalezy obchodzi¢ sie z
nimi ostroznie.

« W celu osiggniecia bardziej rownomiernego
nagrzewania i przyspieszenia gotowania nalezy
obracac i miesza¢ produkty.

« Okragte, owalne naczynia sg bardziej polecane niz
kwadratowe czy prostokatne, gdyz sa lepiej
nagrzewane.

e Rozmrazaj produkty bez opakowania w plytkiej
tacy, obowigzkowo uzywaj obrotowy szklany talerz.
Kiedy zamrazasz produkty, nadawaj im mozliwie
zwartg forme.

e Odlegtos¢ miedzy produktami, na przyktad,
warzywami, ciastkami itp. nie powinna by¢ mniejsza
niz 2,5 cm, aby zapewni¢ réwnomierng obrébke.

» Przekluwaj twardg skorke lub powtoke, aby unikng¢
zerwania produktu.

o Podgrzewaj tylko gotowe i schiodzone produkty,
mieszajac ich.

» Popcorn - Scisle przestrzegaj instrukcji producenta
i nie pozostawaj kuchenki mikrofalowej bez
nadzoru. Jesli produkt nie jest gotowy we
wilasciwym czasie, przerwij gotowanie. Zbyt
diugotrwate gotowanie moze spowodowac pozar.

UPRZEDZENIE Nie uzywaj pakietéw z brgzowego
papieru do gotowania popcorn i nie prébuj uzywaé
pozostatosci ziaren. Nie umieszczaj opakowan z
popcornem bezposrednio na szklanym talerzu,
potozy¢ go na dodatkowym talerzu.

PRACA

« Podtgcz kuchenke do sieci elektrycznej.

o Umies¢ produkty w kuchence i zamknij drzwiczki.

KUCHENCE
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NOTATKA: Kuchenka nie bedzie pracowata przy
otwartych drzwiczkach.

« Kierujgc sie tabelg, za pomocg przetgcznika ustaw tryb
obrébki.

Moc Tryb pracy Poziom
mocy
Niska % [ Podgrzewanie 17%
A=

Rozmraza %«, Rozmrazaj produkty bez 37%
nie opakowania w ptytkiej tacy lub

na kratce do kuchenki

mikrofalowej, obowigzkowo

uzywajgc obrotowego

szklanego talerza. Kiedy

zamrazasz produkty, nadawaj

im mozliwie zwartg forme.
Nizsza od Y [ Mieso i dréb 40%
Sredniej =
Srednia ﬁ_ﬁ Omlety, pieczywo, kremy 66%
Wyzsza od “‘-& Kanapki, pizza 85%
Sredniej A=
Wysoka wul, Pieczywo, migso i ryby, 100%

4= pieczone ziemniaki i inne
warzywa, popcorn

« Ustaw potrzebny czas trwania timera

TIMER

e Stluzy do ustawiania czasu obrébki w zakresie 30
minut.

« Aby wigczyé kuchenke, obro¢ pokretto timera w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

« Ustaw pozadany czas obracajgc pokretto dale;j.

« Od momentu ustawienia timera kuchenka witgcza sie i
zaczyna pracowa¢ wewnetrzne oswietlenie i
wentylacja.

« Jedli gotowanie nalezy przerwac, ustaw wytgcznik w
pozycji "0" lub otwodrz drzwiczki.

UWAGA: Zawsze nalezy obracaé¢ z powrotem wytgcznik
do pozycji "0", jezeli produkty zostaty wytadowane
przed koncem czasu gotowania, a Ty nie bedziesz
kontynuowac¢ gotowania.

UWAGA: Jesli do obrébki potrzebny jest okres mniejszy
od 2 minut, najpierw przekre¢ timer za znak
odpowiadajgcy 3 minutom, a nastepnie ponownie
ustaw go w zgdanej pozycji.

« Po uptywie ustawionego czasu kuchenka wylgczy sie
automatycznie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

« Ta funkcja jest przydatna do sprawdzania stopnia
gotowosci produktu.

« Gotowanie mozna przerwac¢, po prostu otwierajgc
drzwiczki. Jesli jag zamkng¢, proces bedzie
kontynuowany.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z jej
powierzchni wszelkie pozostatosci zywnosci.

e Przed czyszczeniem wylgcz i odtgcz kuchenke od
zasilania elektrycznego.

« Odczekaj, az kuchenka catkowicie ostygnie.

« Wytrzyj panel sterowania, zewnetrzne i wewnetrzne
powierzchnie, uszczelki, szklany talerz wilgotng
szmatka z detergentem.

« Nie uzywaj zadnych agresywnych  Srodkéw
chemicznych ani substancji $ciernych.

e Aby usung¢ nieprzyjemny zapach, wlej do jakiejs
gtebokiej miski, ktérg mozna stosowa¢ do mikrofali,
szklanke wody z sokiem z jednej cytryny i umie$¢ w
kuchence. Ustaw timer na okres 5 minut, ustaw
przetgcznik trybu pracy w pozycji maksymalnej. Gdy
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i kuchenka wytgczy
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sie, wyjmij naczynie i wytrzyj $cianki komory suchg
szmatka.

PRZECHOWYWANIE

« Upewnij sie, ze kuchenka jest odtgczona od sieci
elektrycznej i catkowicie ostygta.

« Spetniaj wszystkie wymagania okreslone w sekgc;ji
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

o Przechowaj kuchenke mikrofalowg z uchylonymi
drzwiczkami w suchym, czystym miejscu.

- mmmTen symbol umieszczony na wyrobie,
opakowaniu i/lub  dotgczonej  dokumentaciji
oznacza, ze zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucaé
wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa
domowego. Nalezy je oddawa¢ do specjalnych
punktéw odbioru.

e Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
istniejgcych systeméw zbierania odpadéw, nalezy
skontaktowac sie z wladzami lokalnymi.

« Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedza¢ cenne
zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym
wptywom na zdrowie ludzi i stan $rodowiska
naturalnego, ktére mogg powstaé w wyniku
niewtasciwego postepowania z odpadami.
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